Dessert

@ Kiwi, créme citronnée, meringue combawa
omion I gloo framboise, biscuit Dacquoise, mousse framboise timut pamplemousse, sor bet
@ framboise

@ M ousse de Brebis de Pyrénées, caramel bettrave, noix du Périgord

@ Francais
@ Jardin

Starter

@ Asper ges blanches, sauce mayonnaise, passion, herbesfolles

@ Escargotsdelavallée du Dropt, poiresdeterre, crodtons, sauce Bergerac

eamian Foie gras mi-cuit au torchon, poire Williams, caramel d'épices, brioche de notre
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Main Course

oo
@ Filet de bar, gambas, shiitake, bouillons aux algues -

it Filet mignon de porc, fondue de champignons de Paris, oignons nouveaux, sauce Porto 22

@ foiegras €

Rigatoni
6 Rigatoni ala Chef 10
Non classe
ol o 28
@ Plat Végétarien €
, .
& -
, .
@ Bar de mer

“ Dessert



