Salate

' Gemischter Salat

Y _..-"' .
@ Salat Bemisal
@ Salat Dehli Palace

Nachtisch

‘ Gulab Jamun

Reisgerichte

» F,
! r

o . . .
@ Huhn Biryani

Alkoholfreie Getranke

il e,

@ Cola Flasche
il e,

@ Fanta Flasche

11
4€

6€

6€

12
3€

12



L assy €
L assy gesalzen f:
Rose L assy 2
Wasser ¢
Sprite Flasche 2

Bier 2€

Chianti-Faule 8€

Indischer Wein rot ::1
. ) . 11

Indischer Wein weil3 €

Indisches Bier 3€



Rose

Soave Weiss

Valpolicella Rot

Weizen Bier Flasche

- @ @ @ o

Frascati
Vorspeisen
@ Vegetable Samosa
Suppen
w Gemusesuppe
@ Hahner
b r

@ Mulligatawny Suppe

10
8€

8€

8€

2€

[WIES

10
4€

4€

4€



Tomatensuppe

10 meistbestellte Gerichte
Lm Butter-Nan

@ Chicken Tarkari

@ Curry-Huhn Delhi Palace
@ Huhn Madras

@ Pappadam

@ Prachtiger Studententeller
@ Studententeller vegetarisch

Vegetarisch

Navrattan Korma

10
4€

N

12

(o]

13

N

12

10

10



@ Delhi Palace Spezial Parantha

@ Keema Nan

@ Minze Parantha
@ Raita Gurken

Mittagsmenus

aaen .
@ Saag Huhn/Saag Chicken

Menus

@ Delhi Palace Spezial Meni zwei

@ Vegetarische Menu zwel

10

® 8

35



Lamm

A
Rogan Josh

‘|g’ Saag Gosht

Vegetarische Speisen

. F
b !

@ Gemischtes Currygemuse

Vegetarische Gerichte

o .

@ Dal Makhni
o . .
@ K arahi Paneer

e Malai K ofta
.'.",v

Fisch

13

13

8€

10

10
10



w Fisch Madras
X

HUhnchen-Spezialitaten

A Mango-Huhn

o

| ndische Hauptspeisen

. N
@ Krabben Biryani

| ndische Spezialitaten

. Chicken Tikka M asala
il
Huhn Pakora
“‘«-_.r-‘/

13

20

16
8€

20
2€

7€



e Lamm Korma
. J
.’ Paneer Tikka

Vegetarische Spezialitaten

l". = .-'.

Paneer Pasanda

| ndisches Nan und Brot

@ Knoblauch Nan

| ndische vegetarische Spezialitaten

Aloo Gobhi

ﬁ Matter Paneer

Nachspeisen

a ©

W

10

10



Startersindisch

@ Gemlse Pakora

DeliciousIndia

0 Saag Paneer

I ndische Vor speisen

@ K &se-Pakora

@ Raita K artoffeln

Lamm Spezialitaten

a Bhuna Gosht

[WEEN

(0]



Tandoori-Spezialitaten

@ Fisch-Tikka/Fish Tikka

@ Delhi Palace Grillplatte/Delhi Palace Grill
@ Huhn Tikka Achari

@ Huhn-Tikka/Chicken Tikka

@ Huhn Shashlik

@ Lamm Tikka Kebab

@ Krabben/Prawns

@ Lamm Tikka/Lamb Tikka

oo

@ Malai Murgh

Seekh Kebab

@ Tandoori-Hahnchen/Tandoori Chicken

13

17

15

13

13

15

20

13

13

10

11



Huhnergerichte

Q Murgh Makhni

-

Lamm-Spezialitaten

w Lamm Vindaloo
X

Getranke

@ Mango L assi

Fisch-Spezialitaten

@ Curry-Fisch
L '

Suppen & Vorspeisen

a W



.

@ Alu Chat
.

@ Zwiebel Bhaja

Rindfleisch Gerichte

ra
'

il e, . .
@ Grill-Mix

.
hY

Biryani-Spezialitaten

I
i

@ Gemuse Biryani

. Lamm Biryani

Reis-Spezialitaten

LY
‘l.

ra
'

o e i .
@ Gekochter Basmati Reis

"
hY

Spezialitdten vom Lamm

15

10

10
13

a N



Karahi Gosht

@

Spezialgerichte

@ Karahi Fisch
X

Vegetarische indische Gerichte

‘|.' Bharta

Vegetarische und vegane Spezialitaten

ﬁ \
Butter Paneer Masala

Spezial Indisches Brot

w Alu Parantha
X

13

13

10

10



Neu Asiatisch

@ Neu - Gebratene Nudeln Garnelen
@ Neu - Gebratene Nudeln Huhnerfleisch
@ Neu - Gebratene Nudeln Vegetarisch
@ Neu - Gebratenes Reis Garnelen

@ Neu - Gebratener ReisVegetarisch

@ Neu - Gebratenes Reis Huhnerfleisch

Curry-Gerichte mit Huhn

@ Huhn Achari
@ Huhn Bhuna

Curry-Gerichte mit Fisch

a o1

13

12



@ Curry Krabben

@ Fisch Goan Curry
@ Karahi Krabben

@ Krabben Goan Curry
@ Krabben Madras

Typisch indische Curry- und Tandoori-Gerichte

@ Dal Ghosti

@ Huhn Jal Frezi/Chicken Jal Frezi

@ Lamm Chaska

Vegetarische Tandoori-Spezialitaten

o Achari Paned Tikka

20

13

20

20

20

15

15

15

13



Tandoori Breads

.
hY !

m o
@ K ase Kulcha

HUhner fleisch-1ndisch

@ Saag Huhn

Mittagskarte - Vegetarisch

@ Bhurta

@ Vegetable Goan Curry

Mittagskarte - nicht vegetarisch

@ Huhn Tikka
@ Tandoori-Hahnchen

12

ah 0o

10

©



Curry-Speisen mit Huhn

.&.u{-. 13

@ Huhn Korma €

A . 13
@ Huhn Tikka Nawabi .
.l...i. _ 10
@ Huhn Vindaloo €
A 13

@ Karahi Huhn €

Curry-Gerichte mit Lamm

r

11

aaen |
@ Curry Lamm Delhi Palace €

Nicht kategorisiert

)

10

A _
@ Mix Pakora Personen €



