Entradas

@ Seleccion De Brochetas Wonton Frito Y Roallitos
@ Brocheta de gambas marinadas a la plancha
@ Brocheta de corder o macerado al estilo Mongolia
@ Paquetitos de pato crujiente con salsa deciruela
@ WonTon frito a la Shanghainesa

@ Pinchitos de pollo ensartado al estilo Hakka

@ Berenjenas crujientes con presa lbérica

Postres

@ Tartas Artesanales
@ Bolas de helado

@ Sor betes (Limén Mango Frambuesa Cava)
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Larevolucion del platano

Pifia glaseada con helado de coco

Sopa Agripicante

Sopa de fideos Chinos con ldminas de ternera

Postre
aaen
@ Cheesecakedelimoén y jengibre

Entrantes

@ Zamburinas al vapor en salsa de soja

TallodeFlor deLotorelleno de gambas
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Carnesy Aves

.\ Bolitas de lomo caramelizado con salsa agridulce

.
hY !

- . .
@ Costillas asadas en salsa especias

Verduras

Mapo Tofu picante

@ Judiasverdesal estilo Yun-nan

@ Berenjena salteada en salsa Y u-Xiang

@ Setas Shiitake con Tirabeques

@ Okra en salsa semidulcede sojay ajo

@ CazuelaDe Mix De Verduras De Temporada En Salsa Curry

Carnes & Aves
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@ Dados de solomillo al aroma de boletus

@ Secreto ibérico adobado al estilo de “ Chao Shao”
@ Pato Shanghai Station crujiente en salsa de almendras
@ Cazuela de pollo infusionado con jengibrey ajitos

@ Laminas deternera con especiesy verduras

@ Laminas De Ternera En Salsa De Ostras Con Frutos Secos

@ Papillote de pollo con salsa de soja

@ Crujientedepollo al limén

@ Pollo con frutos secos en salsa picante

Arrocesy fideos

A
@ Udoén de arroz salteados al Wok
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Ensaladasy Poke

s

el
@ Ensalada de Aguacate con Frutas de Temporada ::O
ARROCESY FIDEO
-, F
@ Fideos de arroz con marisco al wok él
ARROCES & FIDEOS
, .
@ Arroz Frito Especial Shanghai Station Con SolomilloY Trufa éG
, .
@ Ku Bak crujiente de pollo y mariscos con huevo f
P 11

@ Arroz frito tradicional Waipo €

ol _ _ _ 1
@ Tallarines salteados con ternera estilo Shanghainesa €
e | _ 1
@ Arroz frito con verdurasy gambas en salsa de soja €
.&.u{-. 15

@ Papillotes de arroz con marisco €



MARISCOS & PESCADOS

@ Sepia Primavera

@ Langostinosal gjillo estilo chino

@ L angostinos con crema de Wasabi
@ Lubinaalasal y pimienta
@ Papillote De L ubina Envuelto En Hoja De Banana Con Coco Y Jengibre

@ Vieiras en salsa especial Shanghai Station

@ Lubina entera al vapor

Sin clasificar
£END .
@ Pan Chino
£END

@ Coulant de Chocolate con Helado de Vainilla
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Arroz blanco

Ceviche Clasico de Corvina

Brownie con Nuecesy Helado de Vainilla

L angostinos Salteados con Verduras

Rollitosde Verduras

Pincho de Salmodn con Salsa Teriyaki

Jiaozi vegetal

Shaomai crujienterelleno de verduras salteadas

Jiaozi relleno de carney verduras

Jiaozi relleno de polloy verduras

Wonton de Sichuan con aceiterojo picante

Ha Kao relleno de gambas con jengibre
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Xiaolongbao Relleno de Setasy Foie

Xiaolongbao Relleno de Carney Trufa Negra

Xiaolongbao relleno deternera

Shaomai relleno de merluza

Xiaolongbao Relleno de Carne
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