Salate

' Gemischter Salat

HUhner salat

Nachspeisen

Baked pineapple

\% Gebackene Banane

m““ .;. we
@ Gebackene Apfel

Vor speisen

Eierblumen Suppe

"@ Friihlingsrollen

@ Gebackene Krebsstabchen

11
2€

3€

10
2€

2€

2€

N

N

N
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@ Gebratene Shrimps
‘m

@ Herbstsrolle

‘m

@ Gebackener Wan Tan

@ Chinesische Pilzsuppe

@ Peking Suppe (Sauer scharf)

oo

@ Tomaten Suppe
L 4

@ Indische Curry-Suppe
L 4

@ Thai Huhnerfleisch, Kokosmilch (pikant)

Nudelgerichte

Gebratene Nudeln

11

N

N

a N



Thailandisch

5
hY

-i .-";
@ Gebratenes Huhn slif3-sauer

Beilagen

a French fries

Mittagskarte

M

@ Garnelen Rotcurry

Fischgerichte

N,

@ Gebackener Fisch

Fleischgerichte

10

h ©



e

-
@ Gebratenes Schweinefleisch

Schnitzel

. ;

@ Jager schnitzel

5 Zigeunermuschel

Reis

@ Gebratenes Huhn

Vegetarische Gerichte

RS

@ Gekochter Reis

@ Indische Curry-Sauce
. .

@ Thai-Gruncurry

6€

10
6€

a o1



Rindfleischgerichte

s

i
@ Gebratenes Rindfleisch

A‘f‘h
@ Gebackenes Huhn Szechuan Art

Tagesangebote
, .

@ Schweinefleisch Rotcurry
, .

@ Rindfleisch Rotcurry

Huhnerfleisch

@ Huhnerfleisch Rotcurry
@ Huhnerfleisch Grincurry

a



Reisgerichte

Fried rice

Hahnchen

I
i

.
@ Gebratenes Huhn Chop Suey

LY
‘l.

Mittagstisch

ra
'

o e
@ Gebackenes Huhn siif3-sauer

"
hY

Huhnerflaeisch Gerichte

r

. .
@ Gebratenes Huhn Indische Curry-Sauce

e S . .
@ Gebratenes Huhn Shang-Hai
e S .

@ Gebratenes Huhn Kung-Po

10
1€

a

N



Rindfleisch Gerichte

-
@ Gebratenes Rindfleisch Shang-Hai

-
@ Gebratenes Rindfleisch Kung-Po

M eer esfr ichte Gerichte

. F;
! i

@ Fischfilet St3-Sauer

Salate - Klen

@ San-Sin Salat

Schweineschnitzel

.
* Wiener schnitzel



Gerichte mit Rindfleisch

-
@ Gebratenes Rindfleisch Chop-Suey

Thailandische Gerichte

PERTN RS

@ Schweinefleisch Grincurry
PERTN RS

@ Rindfleisch Gruncurry
PERTN RS .

@ Garnelen Gruncurry

Chinesische Gerichte

10
5€

6€
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~

10



% GebackenesHuhn
=

Schweinefleisch-Gerichte

5 /
b !

il e,
@ Gebratenes Schweinefleisch stif3-sauer

Garneen-Gerichte

. F
b !

sl i,
@ SiRe und saure Gar nelen

Spezialitaten des Cefkochs

, F
b !

o e
@ Chinesische Lotushltten im Park

@ Siidsee-Glucksente

Ment-Angebot

@ Knuspriges Huhnerfleisch

10

©

10



gebackener Fisch

@ Fischfilet China-Pilzen und Bambus

@ Fischfilet Indische Curry-Sauce
\.\ __r

@ Fischfilet Shang-Hai
\.\ __r

@ Fischfilet Kung-Po

Gebratenes Schweinefleisch

. ;
\ /

-
@ Schweinefleisch Thai-Erdnuf3-Sauce

Gebratenes Rindfleisch

"
hY !

.-
@ Rindfleisch Thai Erdnul Sauce und Gemiuse

Chinesisch - Rindfleisch

a

a



Fd
r

sl i,
@ Gebratenes Rindfleisch sti3-sauer

LY
%

Gebackenes Huhnerfleisch

y

@ Knuspriges Huhnerfleisch Rotcurry

@ Knuspriges Hihnerfleisch Gruncurry

Gebratenes Huhnerfleisch

I
i

sl i,
@ HUhnerfleisch Thai-ErdnuR-Sauce

LY
‘l.

Schweinefleischgerichte mit Reis

ra
'

s, .
@ Thai-Rotcurry

"
hY

Spezialitaten des Kochs

i
r

i . B
@ Traumende Ente Wok

LY
'l.

a

11



Gerichte mit Schweinefleisch

@ Gebratenes Schweinefleisch Chop-Suey

Vor speisen-Suppen-Salate

’ K roepoek

MITTAGSMENU

@ M4 GEBRATENE NUDELN

Garndlen

@ Garnelen Chop Suey

Schweinefleischgerichte



@ Gebratenes Schweinefleisch Kung-Po
@ Gebratenes Schweinefleisch Indische Curry

@ Gebratenes Schweinefleisch Shang-Hai

M eer esfr iichte

s

i . .
@ Fischfilet Szechuan-Art

Knusprige Ente
@ 1/2 Knuspriges Ente Rotcurry

@ 1/2 Knuspriges Ente Gruncurry

@ 1/2 Knuspriges Ente Thai Erdnuf3-Sauce

Gebackenes Fischfilet - Chinesisch

10

10

10



Fd
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.
@ Fischfilet Chop-Suey

LY
%

Huhnerbrustfilet im Teig gebacken

ra
'

-
@ Wan- Tan Suppe

.
hY

Mittagsment (Nicht am wochenende oder feiertagen verfligbar)

I
i

sl i,
@ M1 Gebratene Nudeln

LY
‘l.

?21T?AGSM ENU

@ ?2 Gebratener Reis

@ ?3 Gebratene Nudeln
@ M5 Nasi-Goreng, Reis

@ M6 Bami-Goreng



@ M7 Gebratene Nudeln
@ M8 Gebratener Reis

MENU MIT REISODER NUDELN

@ M9 Huhnerfleisch Chop-Suey

@ M 10 Huhnerfleisch Kungpo

oo

@ M 11 Huhnerfleisch Shang-Hai

@ M 12 Huhnerfleisch, Indische Curry-Sauce
oo

@ M 13 Huhnerfleisch St3sauer

@ M 14HUhnerfl. Thai-Rotcurry

@ M 15 Huhnerfl. Thai-Grincurry

oo

@ M 16 Gebackenes Huhnerfleisch

a o

a o1

a o1

a o1



M 17 Gebackener Fisch

M 18 Gebackener Fisch Chop- Suey

M 19Gebackener Fisch Kungpo

M 20 Schweinefleisch

M 21 Schweinefleisch Chop-Suey

M 22 Schweinefleisch Kung-Po

M 23 Rindfleisch

M 24 Rindfleisch Kung-Po

M 25 K nusprige Ente Chop-Suey

M 26 Knusprige Ente

M 27 Knusprige Ente Shang-Hai

M 28 Knusprige Ente Thai-Rotcurry

a o

a o

o

o



@ M 29 Knusprige Ente Thai-Grincurry

@ M 30 Gar nelen Chop-Suey
@ M 31 Garnelen Kung-Po
@ M 32 Garnelen Indische Curry

@ M 33 Garnelen Thai-Rotcurry

@ M 34 Garnelen Thai-Gruncurry

@ M 35 Schweinefleisch Thai-Rotcurry
@ M 36 Schweinefleisch Thai-Gruncurry

@ M 37 Rindfleisch Thai-Rotcurry

@ M 38 Rindfleisch Thai-Grincurry

Gebackene knusprige Ente

o

o

a o

o



@ 1/2 Knusprige Ente Chop-Suey

@ 1/2 Knusprige Ente China-Pilzen und Bambus
@ 1/2 Knusprige Ente Szechuan-Art

@ 1/2 Knusprige Ente mit frischen

@ 1/2 Knusprige Ente Indische Curry

@ 1/2 Knusprige Ente Shang-Hai

@ 1/2 Knusprige Ente Suf3-Sauer

@ 1/2 Knusprige Ente Kung-Po, Hoisin

Gebratene M eer esfr tichten

@ Garnelen Indische Curry-Sauce

@ Garnelen Shang-Hai

10

10

10

10

10

10

10

10

10

10
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-~ o 10
@ Garnelen Kung-Po Hoisin-Sauce €
Gebackenes Fisch
L 4
@ Gebackenes Fisch Rotcurry é
L 4
@.&.&. Gebackenes Fisch Griincurry !
L 4
@ Gebackenes Fisch Thai- Erdnul Sauce und Gemuse( leicht scharf) é
FOUR SEASONS SPEZIALITATEN DER KUCHE
-, F
@ Achtkosbarkeit mit Hoisin-Sauce éo
-, F
@ Ente Besaseller in Kanton (scharf) éo

F’

@ Szechuan Wok M aos L ieblingsessen

€
@ Knusprig Ente der Ming Dynastie (scharf)
-, F
@ Thai Spezialitaten mit Rotcurry, Kokosmilch él



M .
@ Knusprige Ente Butte Sauce

Nicht kategorisiert

Krebsfleischsuppe
Fischfilet

Glasnudeln

Garnelen Szechuan-Art

Chop-Suey

Qe @

11
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10
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