Desserts
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Affogato

M ousse au chocolat, créme de menthe et noisettes

Panna cotta aux 2 coulis

TarteTatin
Tiramisu
Non classé
e B
@ Appétissant

Bouteille d'eau

Cremebridléealavanille Bourbon

h ©

10
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9€



Pasta

@ Spaghetti Tomates Basilic

Boissons

o
@ Une demi-bouteille d'eau

Starter
@ Aubergine fondante & la par mesane

@ Jambon de parme mini bruschette
@ Mozzarella di bufala, tomates cerises basilci
@ Soupe al'oignon, crodtons et parmesan

@ Soufflé au parmesan et roquette

18

13

17

12

12

13



Main Course

@ Linguini au citron confit

@ Filet de boeuf Chateaubriand, pommes grenailles tomates confites

@ Gnocchi frais au Gorgonzola

@ Supréme de poulet Label Rouge au citron confit fetuccine
@ Souris d'agneau confite, purée de pommesdeterreal'huile d'olive

@ Daurade a la plancha, polenta cr émeuse et salade d'herbe

@ Risotto au parmesan

Café

Café

Plats a base de fromage

18
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26



e
@ Gorgonzola Pumpkin

Menu Enfant €15
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@ Plat

.
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Uncategorized

20
9€



