Dolci

Antipasti

Sfogliatina di Mele e Gelato

Fantasia dello chef

Frittura Mista (Calamari e Gamberi)

Tagliata di Calamaro su Misticanza di Verdureall'Agro

Zuppetta di Pesce del Portico

Gamberoni alla Gallipolina o al Brandy

Filetto di Pesce Scottato con Caponata di Verdure

Panna Cotta

Semifreddo al caffé

Spumone

4€

4€
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12

15

13

10

26
4€

4€

4€



@ Formaggio

Misto Funghi

| St 4
@ VerdureGrigliate

10 piu popolari

- .
@ Tonno e Cipolla

| nsalatone

@ Insalatona Completa

Pasta*

. Pasta alla mozzarella
P
% Pasta con salsa alla vodka
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Napoli

Patapizza

Fumé

Margherita

Pizza Vegetariana

Capricciosa

@ Wurstel

Ortolana

Yy
a Americana
-

Piatti principali

29
7€

7€

8€

10
5€

8€

7€

8€

22
7€
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@ Filetto di Manzo

Contorni

‘g. Patate Fritte

.
hY !
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@ Caroteall'Agro

Piatti di pesce

‘ Grigliata Mista
\\v

@ Sor betto

a Bottiglia di acqua

@ Mezza bottiglia di acqua
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Salse*

e Salsa allamarinara

Pizza - Klein @ 20cm

Salsiccia

ho
7%

Pizza Mittd

e

‘ Diavola

Pasta - Spaghetti

Pesto

Kalte

18
4€

11
8€



Antipasti

Carne

.

pova _
@ Costolette Di Agnello

Antipasto
@ Bocconcini di M ozzarella e Speck gratinati

@ Crocchette di M elanzane e Scamor za

@ Carpaccio di Manzo e Radicchio, Grana e Mandorle

@ Caprese di Bufalae Crudo

@ Antipasto Portico S. Giorgio (per 2 persone)
@ Panzer otti di patate

@ Pepitedi Carne
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@ Doratelli di Pollo
@ Cruditedi Gamberi Viola

@ Polpo Rosticciato con Caponata di Verdure e Pesto
@ Spiedini di Gamberi Gratinati al Pane Profumato

@ Soute di Cozze e Vongole con Mor zi Fritti

@ Misto Fritto

Portata principale

@ Purea di faveecicorie

@ Gnocche di Patata alle Erbette, Guanciale Croccante, Pomodorino e Cacio Ricotta

pova Tagliatella Fresca al Vin Cotto, Capocollo di Martina Franca Croccante, Pomodoro
@ Secco e Specchio di Parmigiano

@ Tortelli di Speck, Melanzane, Scamor za al Pesto di Zucchine e Rapa Rossa
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@ Orecchiette Scampi, Vongole e Por cini

@ Sagne 'Ncannulate' con Cimedi Rapa e Ragu di Mare

@ Spaghetti al Nero alla Chitarra, Julienne di Seppioline e Cremolata di Verdure

@ Risotto Gamberi, Vongole e Limone

Pizza — Steinofenpizza

.

@ Bufala

@ Sagne 'Ncannulate' con Verdure Secche

@ M ousse di Pomodoro e Basilico

@ Frisad'Orzo ai Profumi del Mediterraneo
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Fleischspeisen

@ Filetto ai Porcini

Ripiegata

I

Cotto

af

Bar becue

'

e i,

@ Involtini di Agnello
e i, . .
@ Capocollo di Suino
@ Grigliata al Portico

PastaeVerduraal forno

‘ Patate al Forno
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Pizza per feste 40 cm x 60 cm

@ Proprieta
ot

Piatti di frutti di mare

%ﬁ Frutti di mare

Caffe

g Caffe

PIZZERIA DI PORTICO SAN GIORGIO

w Portico San Giorgio
!

Formaggi e Piatti Freddi
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A oi
@ Insalatona

Senza categoria

A .

@ Costata di scottona
A _
@ 4 Formaggi
A -

@ 4 Stagioni

A _
@ Entrecote di scottona
A

@ Bombette

A

@ Filetto di Manzoin Crosta di Sesamo e Riduzionedi Vin Cotto

@ Bocconcini di Polloin Salsa BBQ

@ Tagliata di Manzo Scottata in Padella su Carpaccio di Zucchine e Grana

A Maialino da L atte Cotto a Bassa Temperatura, Scaloppato al Rosmarino e Patate al

10

(o]

(o]

10

~l

14

13

©



Sfilacci Semplici su Specchio di Puntarelle

Polpo in pignata con patate
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