Desserts*
w Amaretto
3

% Profiteroles
(. Cheesecake
e Tiramisu
Rice dishes
r Risotto Marinara
Appetizers

r
@ Focaccia

Pizza - normal

9€

6€

29
6€

13

10
6€



Pizza

Pasta e Fagioli

Rossini

Penne alla Siciliana

Spaghetti Bolognese

Spaghetti Aglio Olio e Peperoncino

Salsicce E Broccoli

Penne all' Amatriciana

Linguine Marinara

Burrata e Prosciutto

~

11

11

11

©

11

10

13

11



Margherita

Vegetariana

Pizza Quattro Stagioni

Napoli

Funghi

M editerranea

Four Cheeses

Capricciosa

Romana

Salads

.
hY

-i .".;
@ Rocket Salad

10
9€

11

11

29
10

10
10

22
11

11

11

21
11



Secondi

"\ I_.-' -
@ Spigola all' Acqua Pazza

Pasta dishes

(% Spaghetti alle Vongole

ﬂnlfnﬁ. Spaghetti alla Carbonara
s

Main cour ses

@ Penne all' Arrabbiata

Antipasti

Calamari Gamberi E Zucchini Fritti

@ Carpaccio di Polipo

20

12

10

10

11

11



kY
%

@ Gamberoni all'Aglio

Side dishes*
@ Saute Potatoes
Snacks

‘ Bruschetta

M eat dishes

"
hY

@ Costolette d'agnello alla Griglia

Salad

Green Salad

19

29
6€

18

(63}



Drinks

5
hY

@ Cozze al Limone

Sauces*

“ Caprese

-

Vegetarian dishes

Q Spinach Tart
@ Broccoli with cheese
ey

Pizza

@ Tricolore
@ Hawaiana

11

19
9€

a

10

11



@ Americana
=4

Appetizer

5 /
b !

@ Olive

Specialties

. F
b !

. .
@ M elenzane parmigiana

Pasta

, F
b !

o . -
@ Ravioli al Salmone

Pizze — normal 28cm

% Pescatora

22
11

10

11

14



@ Costolette d'Agnello Impanate

Pesce

. ;
\ /

-~ -
@ Tonno alla Griglia

Hausgemachte Nudeln

"
hY !

el
@ Pappardelle della casa

. .
@ Lasagne Verdi

Antipasti - starters

18

12



Carpaccio

Chicken

.

&b
@ Pollo Aurora

Starters

@ Cozze Provinciali

@ Tonno Tartar

@ Garlic and Tomato Pizza Bread
@ Avocado Al Gambero

@ Anitpasto Primavera

@ Gamberoni del Capitano
@ Minestrone E Farro

20
11

15

11

11

(e2}

©

©

12

(e2}



Tagliatelle

. Tagliatelleal Funghi

Cocktails

@ M ascalzone

Side Dishes

Q’f’(‘ Fries
Sy

Starter

“‘lﬂ .;. . -
@ Antipasto Pugliese

Main Course

10

12

a

12



- 21

@ Spaghetti All'Aragosta €

- 13

@ Burratina €

ovaion | 13
@ Spaghetti Cozze E Vongole €
| ce cream cup
@ Banana Split 2
Penne
el . 11
@ Penne Tonno e Olive €
Risotto

, .
@ Risotto Pollo E Funghi 22

Paste



@ Tagliatelle con Polpette

@ Cotoletta alla Milanese

Pizza & 24cm

r

g ,
@ Prosciutto e Salame

Calzone

@ Calzone

Whitewine

@ Campogrande Orvieto Classico

@ Chardonnay Tormar esca

11

17

12

23
10



@ Il Preliminare, Cantine del Notaio

@ Castel Firmian Sauvignon Blanc, M ezzacor ona
@ Montalto Organic Catarratto

@ Verdicchio dei Castelli di Jesi Classico, Vignamato

@ Castel Firmian Pinot Grigio
@ Gavi di Gavi laMairana

Pizzen - Grofd - 4 32cm

Proscuitto

Pesce - Fischgerichte

@ Spigola alla Griglia
@ Salmone alla Griglia

10

19

20



H&agen-Dazs Eiscreme

/

' Baileys

.

Carne- Fleischgerichte

@ Scaloppina al Limone

Kleine Vorspeisen

@ Antipasto misto

Digestivi - Digestifs

Limoncello

=

La Pasta

h ©



w 2 Gnocchi Ai 4 Formaggi

Pasta - Nudelspeisen

@ Linguine al Pesto

Beliebte Pizzavarianten Small

w 2 Fiorentina

Pizza - Single

‘ Nettuno

Carne - Fleischspeisen vom Kalb

"\_ _, .
w 2 Saltinbocca alla Romana

11

11

17



Pizza - grofl3 @ 33cm

AR o
@ Bracciodi Ferro

Pizza & Pasta

Melanzane e Zucchine
Campioned'Italia

Pappar della Special

Penne Alla Rusticana

Penne Salsiccia e Broccoli
Gnocchi Alla Papalina
Gnocchi Gamberie Zucchine

Pappardelle Pollo E Funghi Selvatici

Geee@eéee

11

11

11

12

11

10

11

11

14



@
@ Linguine Gamberi E Rucola

@ Risotto Funghi Selvatici E Salsiccia

@ Tagliatelle Di Mamma Teresa

@ Focaccia Rustica

First Course

ol
@ Pappardelle Al Ragu'D'Agnello

Red Wine

@ House Red

11

12

13

10

12



Montepulciano D'abruzzo, Itynera, Abruzzi, Italy

Santa Cristina le Maestrelle, Antinori, Toscana, Italy

Teroldego Rotaliano Riserva, M ezzacorona, Trentino, Italy

Chianti Classico, Castello Gambaro, Toscana, Italy

Primitivo, Torcicoda, Tormaresca, Puglia, Italy

Silenzi Rosso, Pala, Sardinia, Italy

Néprica, Tormaresca, Puglia, Italy

Merlot, Castel Firmian, Mezzacorona, Trentino, Italy

Valpolicella Classico, Bonacosta, Masi, Veneto, Italy

Sangiovese, Fattoria Mancini, Marche, Italy

Visconti Della Rocca Primitivo Puglia, Italy



Gdati

@ 1 Scoop
@ 3 Scoops
A

@ 2 Scoops

White

o .
@ House White

Rosé Wine

@ Mannara Pinot Grigio Rosé Veneto | GT, Italy

Sparkling Wine

@ Prosecco di Valdobbiadene Extra Dry

am o



e

il
@ Champagne M oet Chandon

Dessert Menu

@ Coppa Pappardella
@ Souffle al Choccolate

Stuzzichini

r

@ Zucchini Fritti

Pasta Appetizer

)

.&.u{-. .
@ Ravioli Aurora

Main Course & Specials

r

@ Tagliata di Filetto al Pepe Nero

a

11

25



@ Fegato Alla Griglia O Veneziana

@ Salmone Sofia Loren

@ CozzeLimone

@ Pollo Pappardella

@ Tagliata Di Filetto Alla Griglia
@ Scaloppino al Funghi

Veg & Sides
@ Italian Mixed Salad
-

@ Spicy Mushrooms

Farinacci-Pasta

@ Linguine Con Broccoli

17

20

20

15

24

18



L ots& amp;apos;a Pasta I taliano

5 /
b !

@ Pollo Siciliano

Uncategorized

. F
b !

. .
@ Pollo E Peperoni

16

12



