
Ensaladas

Ensalada Mixta
59
€ 

Dessert

Brownie
38
35
€ 

Pizza

Pepperoni 
8 
149
€ 

Jamón Serrano con Parmesano
169
€ 

Hawaiana
149
€ 

Side Orders

Puré de papa
5
55
€ 



Salsas

Guacamole
19
59
€ 

Postres

HELADO DE FRESA, CHOCOLATE, VAINILLA Y PLÁTANO
35
€ 

Pastas

Espagueti Boloñesa
175
€ 

ESPAGUEETI ALFREDO CON JAMÓN
69
€ 

Carnes

SABANTINA DE RES CON ALMOHADA DE PURÉ DE PAPA
85
€ 

PECHUGA DE POLLO A LA PARRILLA CON PAPA FRANCESA
69
€ 



NUGGETS DE POLLO CON SALSA AGRIDULCE (8 PIEZAS)
99
€ 

Vino

Casa Madero 3V 750 ml

Sopas

Sopa De Fideo
75
€ 

Pescado

FILETE DE PESCADO EMPANIZADO SIN ESPINAS, CON PAPA FRANCESA
109
€ 

Mexico

Champbrulé Brut L.A. Cetto 750 ml

Paloma 57 Brut Espusomo 750 ml



Helados

Nieve de Limón
35
€ 

Entrees

Pescado a la Veracruzana
335
€ 

Rioja

Viña Alberdi Reserva (Tempranillo) 750 ml

Marquez de Riscal (Tempranillo, Graciano, Mazuelo) 750 ml

Cune Imperial Reserva (Tempranillo, Graciana, Mazuelo) 750 ml

Marques de Caceres (Tempranillo, Garnacha, Mazuelos) 375 ml

Marques de Caceres (Tempranillo, Garnacha, Mazuelos) 750 ml

Viño Ardanza Reserva (Granacha, Tempranillo) 750 ml



Viña Ardanza Reserva (Garnacha, Tempranillo) 375 ml

Tinto

Finca Constancia Selección (España)

España

Monopole (Viura) 750 ml (Rioja)

Viña Esmeralda (Moscatel, Gewürztraminer) 750 ml (Penedes)

Diamante (Viura, Malvasia) 750 ml (Rioja)

Albariño, Lagar de Carvera 375 ml (Pontevedra)

Albariño Lagar de Cervera 750 ml (Pontevedra)

Castelo Verdejo 750 ml (Castilla y Leon)

Castelo de Medina Selección 750 ml (Castilla y Leon)



Cava Villarnau Brut (Chardonnay, Pinot Noir) 750 ml

Castilla y León

Syte 750 ml

ENTRANTES | APPETIZERS

Carpaccio de Res^
175
€ 

Carpaccio Rasurado de Salmón Fresco y Robalo^
185
€ 

Tortilla Española*
99
€ 

Chistorra con Queso Fundido
139
€ 

Boquerones Montados*
209
€ 

Croquetas de Jamón Serrano*
105
€ 

Cecina Frita con Guacamole (100 grs.
295
€ 



Jamón Serrano Español*
275
€ 

Jamón Jabugo (100 grs.
675
€ 

Pulpos a la Gallega*
275
€ 

Table de Quesos Surtidos
149
€ 

Calamar a la Romana*
139
€ 

Chorizo al Albariño o a la Sidra Seca*
235
€ 

Taco de Jícama de Camarón con Salsa de Soya Caramelizada
109
€ 

Alcachofa estilo Doña Tere
119
€ 

Pimientos del Piquillo Rellenos de Bacalao*
159
€ 

Empanada de Lechón*
110
€ 

Tortilla Española con Setas*
115
€ 



SOPAS, CREMAS & GUISOTES | SOUPS & BROTHS

Sopa de Ajo a la Castellana*
95
€ 

Potaje de Lentejas*
95
€ 

Crema de Chile Poblano con Granos de Elote Servido en Pan de Hogaza
119
€ 

Crema de Tres Quesos Servido en Pan de Hogaza
139
€ 

Fabada Asturiana (Fabes Importadas)
165
€ 

Jugo de Carne al Jerez
189
€ 

Sopa Verde de Mariscos*
159
€ 

Crema de Habanero en Pan de Hogaza
145
€ 

Sopa de Cebolla*
90
€ 

Risotto con Setas Shiitake al Vino Blanco
199
€ 



ENSALADAS | SALADS & VEGETABLES

Ensalada César^
159
€ 

Ensalada Armenia con Queso de Cabra y Suprema de Naranja
139
€ 

Ensalada de Aguacate y Queso de Cabra con Perlas de Vinagreta de Módena a la
Mostaza Antigua

165
€ 

Ensalada Rayo: Espinaca, Lechuga, Berros y Frutos Rojos con Aderezo de Pólen
159
€ 

Ensalada Mau (Lechuga, Aguacate, Palmito, Aceituna Verde, Espárragos) con
Vinagreta del Chef

149
€ 

Ensalada de Atún Sake Maja^
199
€ 

PASTAS | PASTA

Espagueti Alfredo
129
€ 

Lasagna de Cordero
209
€ 

Tagliatelle al Nero di Seppia con Mejillones y Anillos de Calamer a la Arrabiata
239
€ 



Lasagna de Espinacas
165
€ 

Fideua*
245
€ 

Espagueti Prendido de Camarón
145
€ 

Tagliatelle Porcini con Shiitake al Vino Blanco
255
€ 

PESCADOS & MARISCOS | FISH & SEAFOOD

Camarones con Coco y Salsa de Mango al Chipotle
335
€ 

Dorado con Pimientos y Gulas*
285
€ 

Paella Valenciana*
215
€ 

Atún Saku a la Selva Negra
279
€ 

Pescado a la Sal (30 minutos)

Trucha a la Navarra*
245
€ 



Camarones Panzones con Arroz al Chipotle
389
€ 

Esmedregal con Bisque de Camarón, Setas y Espinacas Frescas*
299
€ 

Lomo de Salmón al Ali Oli con Guarnición de Espinacas a la Crema*
295
€ 

Filete de Calamar Gigante al estilo Orio*
239
€ 

Merluza a la Koxkera*
269
€ 

Paella Negra (Arroz Negre)
259
€ 

Esmedregal con Salsa de Alcaparra y Gratín de Papa*
285
€ 

Atún Saku con Costra de Ajonjolí Negro en Salsa Teriyaki^
279
€ 

ASADOS & CARNES | FROM OUR GRILL

Rib Eye Importado El Caserío a las Brasas de Sarmiento con Papa al Horno Rellena.
(Elija Pórcion de su Preferencia) (Mínimo 200 grs)

Arrachera Americana con Guacamole y Papa Francesa
209
€ 



Arrachera al Chipotle Acompañada de Arroz
209
€ 

Filete Mignon con Espinacas a la Crema y Papa al Horno
299
€ 

Filete Chemita con Papas Bravas
295
€ 

Filete de Res a la Riojana con Corazón de Alcachofa y Jamón Serrano acompañado
de Espárragos Trigueros a la Parrilla*

359
€ 

Solomillo al Vino Tinto Almendrado con Setas y Queso de Cabra Empanizado*
315
€ 

Costillas de Cordero a las Brasas de Sarmiento con Salsa de Menta*
389
€ 

Lechón Segoviano con Papa Panadera*

Medio Pollo Asado con Ensalada Mixta
155
€ 

Suprema de Pollo Rellena de Queso de Cabra en Salsa de Tamarindo acompañado de
Puré de Papa

205
€ 

Lengua de Res a la Veracruzana con Arroz Blanco
369
€ 

Pecho de Ternera Planchado con Verduras a la Mantequilla
299
€ 

Filete de Res a la Parrilla con Verduras al Grill
275
€ 



Codornices a las Brasas de Sarmiento con Refrito de Perejil y Ajo sobre Nido de Papa
Paja*

229
€ 

Chamorro Montañés acompañado de Ensalada de Papa Eva
239
€ 

Solomillo a las Tres Pimientas acompañado de Cazuela de Guisantes y Jamón
Serrano a la Mantequilla

299
€ 

Vacío a las Brasas de Sarmiento con Verduras al Grill
285
€ 

Sábana de Filete de Res Gratinada con Papa Francesa
219
€ 

Pollo al Cuñete
175
€ 

Estofado de Rabo de Toro a la Sevillana*
239
€ 

URUGUAY

Amat Tannat 750 ml

África

Conteaux de Mascara (Grenache, Carignain Cinsaul) 750 ml



Querétaro

Sierra Gorda (Cab Sauv Malbec Americano) 750 ml

Sierra Gorda (Frances) 750 ml

Orlandi (Cabrenet Sauvignon, Malbec) 750 ml

Orlandi (Merlot, Cab Sauv) 750 ml

Orlandi (Tempranillo, Cab Sauv) 750 ml

Música del Marqués (Nebbiolo) 750 ml

DC Dorantes Cervera (Merlot Cabernet) 750 ml

karen (Syrah Merlot) 750 ml

San Juanito Malbec 750 ml

San Juanito Shiraz Malbec 750 ml

Indomablre Gran Reserva (Merlot) 750 ml



Tres Avisos (Malbec, Syrah) 750 ml

CHIHUAHUA

Anxelin (Cabernet Sauvignon) 750 ml

La Casona 2011 (Cab. Sauvignon) 750 ml

Megacero (Cab. Sauvignon, Merlot, Shiraz) 750 ml

ESTADOS UNIDOS DE NORTE AMERICA

Roundhill (Chardonnay) 750 ml

ESPUMOSOS Y CHAMPAGNE ESTADOS UNIDOS DE NORTE
AMERICA

Korbel Brut 750 ml



PARRAS COAHUILA

Casa Madero (Shiraz) 375 ml

Casa Madero (Shiraz) 750 ml

Casa Madero (Cabernet Sauvignon) 375 ml

Casa Madero (Cabernet Sauvignon) 750 ml

Casa Madero (Merlot) 750 ml

VEGETALES Y PAPAS (450 g, 235g)

Espinacas a la crema
1
65
€ 

GUARNICIÓN EXTRA | EXTRA GARNISH

Papa Francesa
55
€ 

Pimiento Rojo Asado*
55
€ 



Verduras Cocidas a la Mantequilla
55
€ 

Verduras Asadas al Grill
55
€ 

Quesco Fresco de Cabra Empanizado
55
€ 

Cazuela de Guisantes y Jamón Serrano a la Mantequilla*
55
€ 

Papa Saratoga
55
€ 

Papa Gratín
55
€ 

Papa Cambray al Cilantro
55
€ 

Papa al Horno Rellena
65
€ 

Esparragós a La Parilla
79
€ 

Sin clasificar

Paul Mas (Chardonnay) 750 ml



Moet Chandon (Pinor Noir, Chardonnay) 750ml

Veuce Clicqout Brut (Chardonay, Pinot Meunier) 750 ml

Cote Mas Roune (Grenache, Carignan, Cinsault, Merlot) 750 ml

Paul Mas Estate (Pint Noir) 750 ml

Cuatro Quesos
149
€ 

Poesía de la Marquesa (Muscat Italia) (Querétaro)

Secret Moment Frizzante Blanco Dulce (España)

Arroz blanco
55
€ 

Margarita
17
129
€ 

Aster Crianza (Tempranillo) 750 ml

Pesquera Crianza (Tempranillo) 750 ml

Arzuaga Crianza (Tempranillo) 750 ml



La Planta Arzuaga (Tempranillo) 750 ml

Proventus (Tempranillo) 750 ml

Matarromera Crianza (Tempranillo) 750 ml

Matarromera Reserva (Tempranillo) 750 ml

Condado de Haza Crianza (Tempranillo) 750 ml

Torremilanos Crianza (Tempranillo) 375 ml

Torremilanos Crianza (Tempranillo) 750 ml

Torremilanos Reserva (Tempranillo) 750 ml

Protos Crianza (Tempranillo) 750 ml

Pan Tumaca*
69
€ 

Sangre de Toro (Garnacha tinta, Caribeña, Syrah) 750 ml

Sangre de Toro (Garnacha tinta, Caribeña, Syrah) 375 ml



Salmos (Cabernet Gamacha Syrah) 750 ml

Barbera Santo Tomas 750 ml

Ensamble Colina (Merlot, Cab. Sauv, Petit Syrah, Barbera) 750 ml

Perseus (Nebbiolo Sangiovene) 750 ml

Península Lyra (Montepulciano, Barbera) 750 ml

Don Luis Terra (Cab. Sauv, Merlot, Petite Verdot, Malbec) 750 ml

DeLivier Zinfandel (Zinfandel Merlot) 750 ml

DeLivier Cabernet (Cabernet Sauvignon) 750 ml

Mundano (Cab. Sauv, Tempranillo) 750 ml

Mundano (Nebbiolo) 750 ml

Mundano (Ensamble de Tintos) 750 ml

CÓCTEL DE CAMARÓN
115
€ 


