Ensaladas

Q Queso azul

Postres

‘ Helado de chocolate
-

-y

w Sor bete

Bebidas no alcohdlicas

Agua

% Agua mineral

Bebidas alcohdlicas

Q - ¢Quéesesn?
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Aperitivos

‘ML%' AGUACHILE DE CAMARONES (180 g)
@ ALCACHOFA A LA PLANCHA (1 pieza)
@ CAZUELA DE LENGUA DE TERNERA (250 g)
@ PULPO CRUJIENTE (180 g)

@ CARNITASDE COSTILLA Y LOMO (250 g)
@ ESCAMOLESDE AJO (90 g)

@ ESPARRAGOS CON COSTILLA (4 PIEZAS)
@ PROVOL ONE (250 g)

v

@ REMOLACHA ASADA (150 g)

@ OSTRASPUNTO AZUL WASHINGTON'S (6 UNIDADEYS)

Queso



Aperitivo

&

pas

CREMOSA DE TOMATE ASADO (300 ml)

CALDO DE TERNERA (300 ml)

SOPA DE CEBOLLA (300 ml)

@ 8@

Sopa detomate

CREMA DE TOMATE ROSTIZADO (300 ml)

JUGO DE CARNE (300 ml)

SOPA DE CEBOLLA (300ml)

@ @& @

T

asta

Fideosdeternera



@ Banana
@ México

-
@ Tomate

@ Tomahawk

Platos de pasta

’ Ravioles

Vegetariano



Frijoles

Burgers

e’ Hambur guesa

Ensalada

% { Especial delacasa

Extras

@ M anteca

Snacks

3 Chips De Quesadilla

14



Daily Special

COSTILLA AL HORNO

Salsas

Coctel

[
¥ Guacamole

Platos de car ne de vacuno

’ Beef Carpaccio

Antipasti - Entrantes

@ Carpaccio

19
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@ CASA PORTER

Main Course

*, e
% /

-
@ Braised Beef Cheeks

Platos mexicanos

@ Tacos

Homemade Pasta

@ RISOTTO DE HONGOS (250 g)

@ CHEF'S (450 g)
@ RAVIOLIS (5 PIEZAYS)



American USDA Black Angus Steaks

@ Filetedelomo

South American Beef

% Ojo decostilla

Fleisch - Schwel nesteak

e Bife
M exikanische Spezialitaten

& Costillas

French Fries



a Papasfritas

Muffins

E Frambuesa

Cortes

i
i

.,
@ CENTRO DE LOMO

LA
L

Pasta Artesanal

.
@ RISOTTO CON HONGOS (250 g)

.
@ PASTA DEL CHEF (450 g)

.
@ RAVIOLES (5 pza)

CARPACCIOS



@ CARPACCIO BETABEL (160 g)

@ CARPACCIO DE MAR (120 g)

@ CARPACCIO DE RES (100 g)

@ REMOLACHA (160 g)
@ MAR (120 g)
@ LOMO (100 g)

Vinos M exicanos
@ Bruma Plan B, Cabernet Sauvignon, Valle de Guadalupe
@ Hubble Sky, Merlot, Valle De Guadalupe

@ El Cielo Polaris, Merlot Cabernet Sauvignon Cabernet Franc, Valle de Guadalupe

A Emeve Armonia de Tintos, Shiraz Cabernet Sauvignon Cabernet Franc, Valle de

@ Guadalupe



LA Cetto Boutique, Malbec, Valle de Guadalupe

Las Nubes, Seleccion De Barricas, Valle De Guadalupe

Monte Xanic, Syrah, Valle de Guadalupe

Gran Ricardo, Cabernet Sauvignon Merlot Petit Verdot, Valle de Guadalupe

Gran Ricardo 1500ml, Caber net Sauvignon Merlot Petit Verdot, Valle de Guadalupe

Montefiori, Cabernet Sauvignon Shiraz, Valle de Guadalupe

Norte 32 Tempranillo Syrah, Valle de Guadalupe

Rolu, Tempranillo Nebbiolo Syrah, Valle de San Vicente

Altotinto, Nebbiolo, Valle De Santo Tomas

Altotinto, Syrah, Valle de Santo Tomas

Santo Tomas, Barbera Tempranillo Syrah Tinta México, Valle de Santo Tomas

Santo Tomas Unico, Cabernet Sauvignon Merlot, Valle De Santo Tomas



@ Fauno, Nebbiolo Caber net Sauvignon, Ensenada

@ CASA Madero, 3v Cabernet Sauvignon Merlot Shiraz, Vallede Parras

@ Madero Gran Reserva 3V, Cabernet Sauvignon Cabernet Franc Syrah, Vallede Parras
@ Don L eo, Cabernet Sauvignon Syrah, Valle de Parras

@ Triciclo, Cabernet Sauvignon Malbec Syrah, Sierra de Arteaga

Guarniciones extras

@ CHAMPINONESAL AJILLO (180 g)
@ ESPINACASA LA CREMA (160 g)
@ ESPARRAGOSAL GRILL (1800g)
@ VERDURAS PARRILLADAS (450 g)

@ PAY DE PAPA TRUFADO (220 g)



@ PAPAS TRUFADASA LA FRANCESA (200 g)

Sl

@ PALOMITAS DE COLIFLOR ROSTIZADA (180 g)
Sl

@ ESQUITOS (180 g)

Sl

@ QUESO FUNDI DO (200 g)

@ JITOMATE FRESCO REBANADO (250 g)

al centro

@ AGUACHILE DE CAMARON (180 g)
@ ALCACHOFA A LASBRASAS (1 pza)
@ CAZUELA DE LENGUA (250 g)
@ CHICHARRON DE PUL PO (180 g)

@ CHICHARRON DE RIB EYE Y CENTRO DE LOMO (250 g)



@ ESCAMOLESAL MOJO DE AJO (90 g)
@ ESPARRAGOS CON RIB EYE (4 pza)
@ QUESO PROVOL ONE (250 g)

@ BETABEL ROSTIZADO (150 g)

@ OSTIONESPUNTO AZUL DE WASHINGTON (6 pza)

verdey fresco

@ ENSALADA DE ARUGULA Y ESPINACAS (180 g)
@ MANDARINA ENSALADA (200 g)
@ BURRATA CAPRESA (420 g)

@ ENSALADA CESAR (150 g)

tacos de cortes alas brasas



@ ARRACHERA O SONOTEX

@ CENTRO DE LOMO PRIME DEL USDA

especialidades del trompo

@ TACOSDE TROMPO (RIBEYE Y LOMO) CARAMELO (2 pza)
@ TACO ARABE (1 pza) EN PAN PITA
@ LORENZAS CON CARNE DE TROMPO O RIB EYE (2 pza)

@ SOPES DE CARNE DE TROMPO O RIB EYE (4 pza 160 g)

butcher ssignature

@ CENTRO DE RIB EYE (SGG ORIGINAL)
@ CUBIERTA DE OJO DE COSTILLA (LINDO PREMIUM)

@ COLITA DERIB EYE (BUTCHER SIGNATURE)



CACHETE DE RESHORNEADO 48 HRS.

DON CHEMA (PAPA DE CHEMITA)

PUNTASPRIME RIB EYE EN BLOQUE DE PIEDRA CALIENTE

PECHO AL PIE

CENTER CUT RIBEYE (SGG ORIGINAL)

GORRO DE OJO DE COSTILLA

RIB EYE COVER (PREMIUM CUTE)

CONSEJOSDE COSTILLA (FIRMA DEL CARNICERO)

DON CHEMA (CHEMITA'SDAD)

BLOQUE DE PIEDRA CALIENTE COCINADO RIB EYE PRIME TIPS

OVEN BAKED SHORT RIB

BRISKET FOR TACOS



corteswagyu Cross

@ RIB EYE ROLL CARRARA

@ USDA VAQUERO SRF ORO

@ USDA PICANA SRF ORO

espumosos, blancosy rosados

@ Mionetto Extra Seco, Prosecco, Prosecco Treviso Doc

@ Moet Rose Nectar Brut, Chardonnay Pinot Noir Pinot Meunier, Champan
@ Dom Perignon Luminoso, Chardonnay Pinot Noir, Champan

@ Cielo de Andrémeda, Chenin Blanc, Valle de Guadalupe

@ Madero 2V, Chardonnay Chenin Blanc, Valle de Parras

@ CicloKaiken Terroir, Torrontés, Mendoza



@ Santiago Ruiz O Rosal, Albarifio, DO Rias Baixas
@ Dr. Loosen, Riedling, Mosela
@ Alois Lageder, Pinot Grigio, Alto Adigio DOC

@ Sierrasde Querubin, Syrah, Garnacha, Valle de Colchagua

vinosfortificadosy dulces

@ Dow's Tawny, MEZCLA DE UVAS PORTUGUESAS, Oporto
@ Donnafugata 375 ml, Moscato d'Alessandria, M oscato di Pantelleria DOC

@ Monte Xanic cosecha tardia, Chenin Blanc, Valle de Guadalupe

vinos del mundo

@ Luigi Bosca de Sangre, Cabernet Sauvignon Merlot Syrah, Mendoza

@ Rutini, Cabernet Sauvignon Syrah, Mendoza



Terrazas Reserva, Malbec, Mendoza

Vistalba Corte C, Malbec Bonarda Merlot, Mendoza

Montes Limited, Pinot Noir, Vallede ACONCAGUA

Montes Alfa, Cabernet Sauvignon, Valle de Colchagua

Columbia Crest H3, Cabernet Sauvignon, Valle de Columbia

Ridge Three Valleys, Zinfandel Petit Sirah Carignan Garnacha, Valle de Sonoma

Torres Salmos, Garnacha, Carifiena, DOCa Priorato

Arzuaga Crianza, Tinto Fino, Ribera Del Duero D.O.

Matarromera Crianza, Tinto Fino, DO Ribera del Duero

Tomas Postigo, Tinto Fino, DO Ribera del Duero

Valdubon Reserva, Tinto Fino, DO Ribera del Duero

Beronia Reserva, Tempranillo, Rioja DOCa



@ |zadi Reserva, Tempranillo, RiojaDOCa

@ Ramon Bilbao Gran Rva, Tempranillo, DOCa Rioja

@ Paul Jaboulet, Garnacha Syrah Mourvedre, Cotesdu Rhone

@ Argiano Non Confonditur, Cabernet Sauvignon Merlot Syrah Sangiovese, Toscana IGT

@ Argiano, Sangiovese, Brunello di Montalcino DOCG

linea punto medio

@ PUNTO MEDIO S.G. TEMPRANILLO, tierrade castilla
@ SELECCION PUNTO MEDIO, TEMPRANILLO, tierrade castilla
@ PUNTO MEDIO BLANCO, verdg o, tierrade castilla

@ PUNTO MEDIO ROSE, TEMPRANILLO, tierra de catilla

Vinos premium



@ Angélica ZAPATA, Malbec, Mendoza

@ Montafias Angel Plrpura, Carmenere Petit Verdot, Valle de Colchagua
@ Alion, Tinto Fino, DO Ribera del Duero

@ Flor de Pingus, Tinto Fino, Merlot, Caber net Sauvignon, DO Ribera del Duero
@ Tr3smano, Tinto Fino, Ribera del Duero Do

@ Vega Sicilia Valbuena, Tinto Fino Merlot, D.O. Ribera del Duero

eomian Vega Sicilia Unico, Cabernet Sauvignon Malbec Merlot Tinto Fino, DO Ribera del

@ Termanthia, Tintadel Toro, D.O. Toro
@ M. Chapoutier, Garnacha Syrah Mourvedre, Chateauneuf du Pape

@ Pio Cesare, Nebbiolo, Barolo DOCG

Pesca Responsable



@ CURADO DE PESCA AL AJILLO (18009)

@ CEVICHE A LA MEXICANA (180 g)

Chef’s Creations

@ PUL PO ASADO O A LA PLANCHA (230 g)
@ HAMBURGUESA WELLINGTON (220 g)
@ HAMBURGUESA DE MARCO (220 g)

@ POLLO A LA PLANCHA AL JOSPER (650 g)

@ MAR 'Y CESPED (500 g)

Green and Fresh

@ ENSALADA DE RUCULA Y ESPINACAS (180 g)

@ ENSALADA DE MANDARINA (200 g)



M
@ ENSALADA BURRATA CAPRESE (420 g)

AR )
@ ENSALADA CESAR (150 g)

Josper Grilled Steak Tacos

AR
@ Inside Skirt or Sonotex

oA | ,
@ Rib Eye con Tuétano

Resposible Fishing

@ Enchilpayado Pesca del Dia

@ Zarandeado Catch of the Day

@ AJILLO MARINATED CATCH OF THE DAY (180 g)

@ MEXICAN CEVICHE (180 g)



Wagyu Cross Cuts

AR
@ USDA WAGYU SRF GOLD

Assorted Sides

o

@ AJILLO MUSHROOM S (180 g)
o

@ CREAMY SPINACH (160 g)
o

@ GRILLED ASPARAGUS (180 g)
o

@ GRILLED VEGETABLES (450 g)
o

@ TRUFFLE POTATO PIE (220 g)
o

@ TRUFFLE FRIES (200 g)
o

@ CAULIFLOWER POPCORN (ROASTED) (180 g)

@ ESQUITES (MEXICAN RECIPE) (180 g)



@ MELTED CHEESE (200 g)

@ FRESH TOMATO SLICES (250 g)

Worldwide Wines

@ Terrazas Reserve, Malbec, M endoza
@ Valdubon Reserve, Tinto Fino, Ribera del Duero DO
@ Beronia Reserva, Tempranillo, Rioja DOCa

@ |zadi Reserva, Tempranillo, RiojaDOCa

mexican trompo specialties
@ TACOSDE TROMPO COSTILLA Y LOMO) CARMELO 2 TACOS)

@ TACO ARABE (1 PIEZA)

@ LORENZASCON TROMPO BIFE O COSTILLA (2PIEZAS)



@ SOPESDE TROMPO BISTEC O RIB EYE (4 PIEZAYS)

M odif Cdliacos

l.

@ Caramelo

Sin clasificar

@ Rib Eye con Tuétano
aaln |
@ Pesca Enchilpayada
aaln

@ Pesca Zarandeada

. Sandia

@ Seleccion Punto Medio, Tempranillo, Tierra de Castilla
@ Punto de Vino Blanco, Verdgjo, Tierrade Castilla

@ Vino Punto Rosado, Tempranillo, Tierra de Castilla



L L L L L
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-
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Risotto

PULPO ROSTIZADO A LASBRASAS (230 9)

HAMBURGUESA MIZRAHI WELLINGTON (220 g)

HAMBURGUESA DE MARCO (220 g)

MEDIO POLLO ORGANICO (650 g)

MAR Y TIERRA PRIME (500 g)

Pulpo

Margarita

Ribeye Steak

Mantequillade ajo

Kansas City

COSTILLA AL HORNO (ORDEN DE 4 pza)

17



@ LECHON (ORDEN DE 3 pza)
@ PUL PO (ORDEN DE 3 pza)
@ ATUN (ORDEN DE 4 pza)

a TruffleFries

@ Caymus, Cabernet Sauvignon, Napa Valley

@ Cheese Sauce

Bebidas

Sopa afgana

@ COSTILLAR DESHUESADO (4 TACOYS)

AR )

@ LECHON (3 TACOS)
, i

@‘{" PULPO (3TACOS)
, i

@ ATUN (4 TACOYS)



8§ ¢ @¢ Q@

Ribeye

Verduras

Postre

Norte 32, Tempranillo Syrah, Valle de Guadalupe

Esparragos

Entrada

Brisket



