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@ Media botella de agua

Rigatoni

w Rigatoni ala Chef

Baguette
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@ Helado de Frutos Rojos
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Nuestra empanada del dia

Para Comenzar

@ Gamba Blanca De Huelva Con Mojo Picdén Y Sal DelLima

@ Gamba Roja Del Mediterraneo A La Sal (Sal Marismas Delsla Cristina)
@ Suquet De Gamba Roja Del M editerraneo

@ Croquetas Caseras De Chorizo De Lalin Y Queso Ahumado

@ Zamburifios XI Con Mojo Verde

@ Zamburifia viva de Cambados*“ La auténtica”.

@ Jamon Ibérico 100% Bellota Sanchez Carvajal

@ Lomo Ibérico 100% Bellota 5J Con The Original Pantumaka
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Huevos Rotos Crema De Queso San Simon Y Chorizo | bérico De Bellota Josdlito
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@ Huevos Rotos Con Jamon I bérico De Bellota 100% Sanchez Carvajal.
@ Bogavante De Marin Al Allijo Con Emulsién De Caviar DeErizosY Lima

@ Longueiron Stper DelLa“PlayaDelLalLanzada” Con Salsa Verde E Hinojo

Café

Café

Café

DE NUESTRA HUERTA

@ Ensalada Porta do Sol
e Ensalada Templada De Nueces, Queso De Cabra Y Confitura De Frutos Del Bosque

@ Frescos (Arandano, Mora E Frambuesa)

st Timbal De Verduras, Queso Madurado A La Sartén Y Tomate De La Casa
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De nuestros mares

@ Rape Negro A Baja Temperatura Con Salsa De VieiraY Ali-Oli De Ajo Negro

ot Lubina Salvaje De Marin Con Crema Ligera De Castafias Estofadas En Caldo Y
@ Escaldado De Grelos De Nuestra Huerta

@ San Predro Braseado con reduccion de sus espinas o al horno (precio segin mer cado)

@ Fuera De Carta

Nuestr os car nes

e Solomilo De Cerdo Lbérico 100% Bellota De Extremedura Con Salsa De Queso San
@ Simén Y Setas De Temporada

@ Chuletén De Vaca Premium De Bandeira 45 Dias Maduracion
@ Chuletén De Ternera Gallega Criada En El Deza Con Espéarragos Verdes

@ Paletilla delechazo | .G.P Casgtillay Castillay Ledn

Nuestros Arroces Con D.O.
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@ Arroz Bomba De Calasparra Con Bogavante De Marin.
@ Arroz Bomba De Calasparra Con Almegjas Y Gamba Roja

@ Arroz Bomba De Calasparra Con Rape Negro Y Navajas De La Lanzada

Un Toque Dulce. Por Mano Vilanova

ot Coulant De Chocolate Blanco, Avellanas En Polvo Y Lima Con Helado Ecologico De

@ Fruta De La Pasion

@ Nuestra Tarta De Queso Al Horno Con Confitura De Frutos Rojos
@ Filloa Rellena De Nuestra Crema Pasleler a, flambeada con licor de citricos

@ Mousse De Chocolate Belga Con CoulisDe Frambuesa Y Tegas De Tolosa

il Brownie Casero De Chocolate Blanco Y Pistachos Con Helado Artesano De Citricos Y

@ Verduras

Nuestros Helados Artesanos (Sin Glutén Ni Lactosa)
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@ Helado DeMora
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