Salate

O Beilagensalat

Salat

Beilagen

Kartoffeln

Suppen und Vor speisen

i

- . .
@ Geschnetzelte Leber an feiner Schalotten — Rotwein — Sol3e
@ Zwiebelrostbraten vom Premium Angus Rind an kraftiger Rotweinsol3e

@ Ragout vom heimischen Wildbret im Spatburgunder soi3le
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Bread

Ochsenfleisch vom Birgermeister stiick an leichtem Meerrettichsolile

Schwabisches K uttelragout mit milder Balsamicosol3e

Schwabischer Linseneintopf nach Oma Ermler’s Rezept

Hirschwirt’s Klassiker

Rose vom gebeizten norwegischen Wildlachs

Kraftige Rinderkraftbrihe mit dreierlel Kldssle

Pastete vom heimischen Reh mit Steinpilzcreme, Feldsalat und Kréuterfocaccia

Brot

Tagesempfehlungen
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Cremige K rbissuppe mit Knusperrolle
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@ Vegetarisch: Gebackenes Wirsing Cordon bleu

@ Gaisburger Marsch, Spatzle, Ochsenfleisch und vielem mehr

s Riickensteak vom Hallischen L andschwein mit Pfeffer zwetschgen, buntem Gemiise

@ und Bratkartoffeln

@ Zarter Saftgulasch vom heimischen Rind

@ Geschmortes Backle vom Stauferico Schwein an kraftiger Rotweinsol3e
@ Mit Teriyaki gebratenes Steak vom norwegischen Lachs

@ Schwabische L eber spatzlesuppe Weizenmehl

@ Gebratenes Filet vom weil3en Waller an rote Beetesoile

@ Klein aber fein: BirneHelene mal anders

@ Affogato (Espresso mit Vanilleeis)

W as Siifdes zum Schluss
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@ Hirschwirt’s Hausbecher mit frischem Obstsalat und Eisigem
@ » Parkhotel Wehrle"
@ Griesflammeri mit Zwetschgen und Sorbet Weizenmehl

@ Orangenparfait mit Zitrusfrichte Salat

Vesperkarte, Ebbes Reacht’s zum Bier*

@ Restaurationsbrot mit Kase, Wurst und Schinken

@ »Schweizer Wurstsalat® mit Essiggurken und Tomaten Weizenmehl
@ Vesperteller mit Rauchfleisch, Leber —und Schwar zwur st
@ Hausmacher Rindfleischsalat

@ Hausgemachte Bratenstilze mit Bratkartoffeln und Salaten
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