Alkoholfreie Getranke

Alkoholische Getranke

m Corona

Suppen

11
,%‘ Knoblauchsuppe
c Salatsuppe

w Fischsuppe
ot

Pasta

g Lachs

10

10

10



T
e Peperoni Pizza

Kleinigkeiten & Weinbegleiter

Datteln im Speckmantel

Pizza - Klein @ 20cm

@ Paprika

Snacks & Saucen

|
@ Oliven
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10

10



Spirituosen

' Q’ Absolut
=

‘m .
@ Aceitunas

Omeélette

Q Omelette

Fischsgerichte

‘|@, Paella

Coffee



G Espresso

Kaffee
‘ Kaffee
Vor speisen

@ TOMATENSUPPCHEN

Spanischen Spezialitaten im Hause Picasso

@ Salpicon de Marisco — M eer esfr lichtensal at
@ Hausgemachtes Brot und Aioli

@ Manchego K &se auf Rucolasalat

@ Boqueronesala Vinegretta
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10
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@ Carpaccio vom gebeiztem Lachs an saurer Sahne und Kaviar

@ Carpaccio vom Thunfisch auf Salat Bouquet

@ Kalbsscheiben an leichter Kapernsauce

@ Jamon Pata Negra-Bellota Schinken

@ Serano Schinken mit M elone

@ Jacobsmuscheln mit Krautern gebraten

Komposition spanischer Spezialitaten

@ Riesengar nelen Jumbos gegrillt

—amlee  Jacobsmuscheln mit Garnelen und kleinem Tintenfisch an leichter Feigen-

@ Senfmarinade

@ Mariscada: halber Hummer ,Riesengambas,Jacobsmuscheln, Kaisergranat gegrillt

@ Gambasal gjillo — Garnelen in Knoblauchdl
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@ Entenleber mit Pilzen gebraten

@ Pulpo ala Gallega— Oktopuswiein Galicien

@ Mousse vom Manchego mit getrockneten Tomaten und Pinienkernen

Comer y beber como Dios en Espana

@ Filet vom iberico Schwein mit Pinienkruste tberbacken

@ Milchkalbsrticken in der Scharlotten-Senfkruste mit breiten Nudeln
@ Schweinefilet mit Kréauterkruste tiber backen mit Rosmarin Kartoffeln
@ Kalbsleber mit Krautern gebraten an Salleriepirre

@ Geschmorte Backchen vom iberico Schwein in feiner Sherysauce

Nicht kategorisiert

l.q.; Getranke
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