Dessert

@ Salade César Lard Paysan

@ Salade César Supréme De Volaille

@ Salade César Gambas

@ Byblos Salade Nigoise A La Ventréche De Thon
@ Burrata Des Pouilles, Tomates Et Fruits De Saison

@ Salade De Quinoa A L’Avocat Artichauts

@ San Daniele

Boissons
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@ Half a bottle of water
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Pizza - Party @ 50cm

.
hY !

@ Byblos

Alcoholic Beverages

. ;
\ /

-~
@ Bottle of Champagne

Café

Coffee

Prés De Nos Cotes

@ Loup DeMer En Crolte D’Herbes, Bulots, Asperges, Bagna Cauda, Sauce Aioli
@ Sole Meuniere De Ligne Tian De Légumes Du Jardin

@ Thon De L’ Atlantique, Condiment M éditerranéen, Fleur De Cour gette Farcie
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Dans Nos Paturages Et Au Feu De Bois

pova Epaule D’ Agneau Cuisinée Heures, Parfumée Au Poivre, Citron, Raisins, Fenouil Jus 48

@ Corsé €

@ Filet De Boeuf Brioché, TrueE, Foie Gras, Jus Corsé Et Purée De PommeDeTerre €
A X _ L . . 22
@ Supréme De Volaille Fermier, Cépes, Crémeux Au Foie Gras €
Non classé
AR , 22
@ Glass of Wine €
‘m . 50
@ Bottle of Wine €
a Bottle of Water ::2
AR 22
@ Glass of Champagne €
‘m . . 25
@ Assiette de fruitsrouges €
‘m . . . 18
@ Assiette de FruitsFrais €



Truffe

Tropézienne

Club Sandwich, Supréme De Volaille Et Bacon Croustillant

Burger Byblos Au Cheddar Et Bacon

Caviar Kristal Sélection Byblos

Saumon Gravlax, Condiment Miso

Tartare De Thon Rouge, Caviar Kristal Coriandre

Ceviche De Sériole, Sauce Chlorophylle, Citronnelle Gingembre

Carpaccio De Boauf Champignons De Saison Au Vinaigre De Barolo

Notre Tropézienne

Tarte Vanille Et Citron

Figues De Pays, Sarrasin Sa Glace Aux Feuilles De Figuier
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Prune, Creme Diplomate Graines De Cour ges

Glaces Et Sorbets Maison

Chocolat Croustillant Noix De M acadamia

Ravioles Potiron Sauge, Sauce Au Par mesan Amandes Torr éfiées

Spaghetti Alla Chitarra A L'Encre De Seiche, Poissons De Roche Fagon Cacciucco

Macaroni Farcis De Truffe Noire Melanosporum Et Artichaut, Gratinés Au
Par mesan

Gnocchi De PommeDe Terre Au Homard, Sauce Aux Tomates Cerises Jaunes Et
Stracciatella
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