
LECKER VORWEG 
 

GEMÜSE & DIP 
 die knackige Vorspeise mit rotem und grünem Paprika, frischer Gurke,  
 Karotte und Staudensellerie, dazu ein leckerer Dip und Sour Creme 5,80 
 
KAROTTEN-ORANGEN-INGWER-SUPPE 
 aus frischen Karotten, Ingwer und fruchtigem Orangensaft 5,60 
 
CURRY-KOKOS-SUPPE 
 aus Kokosmilch, aromatischer Currymischung, dazu ein Satespieß von der Pute  5,90 
 
MR. GREEN’S TOMATENSUPPE 
 hausgemacht aus sonnengereiften Tomaten mit geröstetem Serrano-Schinken  5,80 
 
GRÜNER SPARGEL 
 gebratener frischer, grüner Spargel mit Kirschtomaten, dazu feine Parmesanscheiben  9,80 
 
CARPACCIO 
 hauchdünne Rindfleischscheiben mit Rucola, Parmesanhobeln, Champignons und Trüffelöl  10,80  
 
PIMENTOS 
 junge, grüne Mini-Paprikaschoten in Olivenöl gebraten und mit grobem Meersalz verfeinert  6,80 
 
SCAMPI-PFÄNNCHEN 
 in Olivenöl gebratene Scampi mit frischem Knoblauch, Oliven und Chili  12,80 
 
SALAT VORWEG 
 knackige Frische zum Start mit sonnengereiften Tomaten, Gurken und Radieschen  5,80 

 
 
APEROL SPRITZ 
 der erfrischende Starter aus prickelndem Prosecco, Aperol und einem Schuss Mineralwasser  7,50 
 

 
PASTA 

 
CALIFORNIA NUDELN 
 Penne mit zarter, gegrillter Putenbrust, goldgelbem Mais in Basilikum-Sahnesauce  11,80 
 
CHICKEN-CURRY-PASTA 
 leckere Penne in leichter Curry-Sahnesauce mit saftigen Hähnchenbruststreifen, Ananas, 
 dunklen Weintrauben, Kiwi  12,80 
 
PENNE SCAMPI RUCOLA 
 Penne mit gebratenen Scampi in einer würzigen Tomatensauce und frischem Rucola  14,80 
 
PESTO NUDELN 
 Penne mit gegrillter Hähnchenbrust  in Pestosauce, verfeinert mit Tomaten-Concassée  
 und frischem Parmesan  11,80 



CHICKEN & BEEF 
 

HÄHNCHENBRUST CLASSIC 
 gegrillte Hähnchenbrust mit Rosmarinkartoffeln und Sour Creme, dazu Steaksauce und  
 ofenfrisches Knoblauchbrot  11,50 
 

HÄHNCHENBRUST MADAGASKAR 
 zarte gegrillte Hähnchenbrust in Pfefferrahmsauce, mit feinen Broccoli-  
 und Romanesco-Röschen, dazu unser Rosmarinkartoffeln  12,80 
 

HÄHNCHENBRUST & GEMÜSE 
 gegrilltes Hähnchenbrustfilet mit Rosmarinkartoffeln und Sour Creme, dazu frischer Broccoli,  
 Romanesco und Blattspinat in Basilikum-Sahnesauce  11,80  
 

RIB EYE & SALAT  
 400 gr. Entrecôte vom Lavagrill, mit einem großen, bunt gemischten Gartensalat  
 mit Essig und Olivenöl – Der absolute Low-Carb-Klassiker in seiner schönsten Form  26,80  
 

RIB EYE, 300 Gramm  
 gegrilltes Rib-Eye mit frischem Blattspinat, ofenfrischen Rosmarinkartoffeln  
 und Rotwein-Balsamico-Sauce  22,80 
 

LAMMRÜCKENFILE T 
 zartes, gegrilltes Lammrückenfilet aus Neuseeland mit Rosmarinsauce, grünen Bohnen 
 und ofenfrischen Kräuterkartoffeln  21,50 
 
 
 

FLAMMKUCHEN 
 

FLAMMKUCHEN DELUXE  
 Crème Fraîche, feine Zwiebelwürfel, Parmesan, Rucola, hauchdünne Rindfleischscheiben,  
 verfeinert mit Trüffelöl  11,80 
  

FLAMMKUCHEN & SCHAFSKÄSE  
 Schafskäse, milde Peperoni, Crème Fraîche, Zwiebeln und Paprika  10,80 
 

FLAMMKUCHEN & SERRANO 
 Crème Fraîche, Parmesan, Serano-Schinken, Rucola und Kirschtomaten  11,80 
 

FLAMMKUCHEN & SCAMPI 
 gebratene Scampi, Crème Fraîche, feine Zwiebeln und Oliven  13,80 
 

FLAMMKUCHEN & MOZZARELLA 
 Kirschtomaten, Mozzarella, Basilikumpesto und Crème Fraîche 9,50 
 

FLAMMKUCHEN & LACHS 
 milder Räucherlachs, Meerrettich, Crème Fraîche und feine Zwiebelwürfel  11,80 
 

FLAMMKUCHEN & SALAMI 
 italienische Salami, Crème Fraîche, Kirschtomaten und Parmesan  11,50 
 

FLAMMKUCHEN & ZIEGENKÄSE 
 Ziegenkäse, Honig, Birne, Crème Fraîche und Balsamico-Creme  10,90 
 

 
 



CURRY & WOK  
 

GEMÜSE WOK 
 köstlich vegetarisch – eine bunte Mischung knackiger Gemüsesorten mit leckerer Asia-Sauce,  
 frisch im Wok zubereitet, dazu Basmati-Reis  12,50  
 
CHICKEN WOK 
 zarte, gegrillte Hähnchenbrust-Streifen mit buntem Gemüse und feiner Asia-Sauce,  
 knackig-frisch im Wok zubereitet, dazu leckerer Basmati-Reis  14,50 
 
SCAMPI WOK »SAIGON« 
 gebratene Scampi, verfeinert mit Sweet-Chilisauce auf buntem Marktgemüse,  
 knackig-frisch im Wok zubereitet, dazu leckerer Basmati-Reis  17,80 
 
RIND & WOK 
 zarte, marinierte Streifen vom heimischen Rind, mit frischem Gemüse, knackig-frisch  
 im Wok zubereitet, dazu leckerer Basmati-Reis  15,80 
 
ZANDER & WOK 
 gebratene Zanderfilets auf knackig buntem Marktgemüse, frisch im Wok zubereitet,  
 dazu feiner Basmati-Reis  14,80 
 
CHICKEN CURRY 
 zarte Hähnchenbrust mit buntem Gemüse und Curry-Kokossauce,  
 knackig-frisch zubereitet, dazu feiner Basmati-Reis  14,80 
 
CURRY »SURF & TURF« 
 zarte Streifen vom heimischen Rind, gebratene Scampi und frisches Gemüse, in einer leckeren  
 Curry-Kokossauce, dazu leckerer Basmati-Reis  17,50 
 
GEMÜSE CURRY 
 das vegetarische Curry – eine bunte Auswahl knackiger Gemüsesorten, mit Curry-Kokossauce 
 verfeinert, dazu Basmati-Reis  12,80 
 
LAMM CURRY 
 zartes, gegrilltes Lammrückenfilet aus Neuseeland mit marktfrischen Gemüsen  
 in Curry-Kokossauce, dazu bester Basmati-Reis  16,80  
 
 
 
 

K IDS 
FÜR UNSERE KLEINEN MR.  GREEN GÄS TE 

 
KINDER - PASTA 
 eine kindgerechte Portion Nudeln mit fruchtig frischer Tomatensauce und Parmesan 6,50 
 
KINDER - FLAMMKUCHEN 
 italienische Salami, Crème Fraîche und feine Parmesanscheiben 6,80 
 
 



SALADS 
Nur	  beste	  Salat-	  und	  Gemüsesorten,	  täglich	  frisch	  geliefert,	  garantieren	  Ihnen	  	  

frischen	  Genuss.	  Unsere	  Salate	  werden	  für	  Sie	  stets	  frisch	  zubereitet.	  Suchen	  Sie	  sich	  Ihren	  speziellen	  Mr.	  Green	  

Salat	  aus	  und	  wählen	  Sie	  dazu	  Ihr	  persönliches	  Lieblingsdressing.	  
	  

CAESAR SALAD  
 wie ihn die Amerikaner lieben!  Römersalat mit frischem Parmesan,  knusprigen Croûtons,    
 dazu unser spezielles Caesar Dressing  8,50 
 

CAESAR & CHICKEN 
 knackiger Römersalat mit frischem Parmesan, knusprigen Croûtons und zarter, gegrillter  
 Hähnchenbrust, dazu unser Caesar Dressing  12,50 
 

GARDEN SALAT 
 so richtig vegetarisch! Beste Salatsorten, mit Avocado, sonnengereiften Tomaten, Champignons, 
 Broccoli, knackigen Gurken, Karottenstreifen und gerösteten Sonnenblumenkernen  11,50 
 

SALAT & ZIEGENKÄSE 
 Ziegenkäse mit Rosmarinhonig gratiniert auf marktfrischen Salaten, mit karamellisierten  
 Walnüssen  10,80  
 

INDIAN SUMMER 
 zarte, gegrillte Putenbrust auf knackig bunten Salaten, mit gebratener Banane, Ananas und  
 gerösteten Sonnenblumenkernen – ein fruchtig leckerer Genuss; Mr. Green empfiehlt 
 dazu Curry Dressing  12,80  
 

FARMER SALAT 
 die amerikanische Mischung! Zarte, gegrillte Hähnchenbrust-Streifen auf bunt gemischten Salaten,  
 mit gekochtem Ei, dazu hausgemachte Croûtons und knuspriger Bacon  11,80 
 

SCAMPI SALAT 
 viele gartenfrische Salate, in Olivenöl und Knoblauch gebratene Scampi, mit sonnengereiften 
 Tomaten, milden, roten Zwiebeln und knackfrischen Gurken 14,80 
 

ZANDER & SALAT 
 gebratenes Zanderfilet auf bunt gemischten Marktsalaten, mit Radieschen und knackigen 
 Gurkenscheiben – besonders lecker mit French Dressing  13,80 
 

CALIFORNIA SALAT 
 feine Käsestreifen, gegrillte Putenmedaillons und gekochtes Ei, mit einer extra Portion 
 goldgelbem Mais abgerundet – auf der Basis unserer beliebten Salatmischung  12,80 
  
 

DRESSINGS 
 
SYLTER DRESSING das Original, cremig und fein mit Kräutern 
 

FRENCH DRESSING sämig, pikant mit Senf und einem Hauch Knoblauch 
 

CEASAR DRESSING mit Parmesan, Joghurt und frischer Zitrone 
 

CURRY DRESSING sahnig-würzig-lieblich, mit frischem Curry verfeinert 
 

AMERICAN DRESSING sahnig-süßsauer, mit Sonnenblumenöl und ausgewählten Gewürzen 
 

 



WEISSWEINE 
 

RIESLING BY THE GLASS Villa Huesgen, Mosel, Deutschland   
 Fl. 0,75l   23,50 / 0,15l   5,70  
 Trocken. In der Nase eine frische, feine Frucht, die an Aprikose und Pfirsich erinnert, mit dezenter Mineralität. 
 

GRÜNER VELTLINER Weingut Bründlmayer, Österreich	  
 Fl. 1l   27,50 / 0,15l   4,70 
 Erfrischender Duft von Stachelbeere und grünem 
 Apfel. Anklänge von Kräutern und Minze.  
 Mit dem typischen „Pfefferl“. Saftige Fruchtfülle, mineralischer Nachhall, hat Schmelz. 
 

SAUVIGNON BLANC Danie de Wet, Südafrika, Kap  
 Fl. 0,75l   21,50 / 0,15l   4,80    
 Ausgesprochen frischer und lebhafter Kap-Weißwein mit animierenden Aromen von tropischen Früchten  
 und wilden Kräutern.	  
 

GRAUER BURGUNDER Stefan Winter, Rheinhessen, Deutschland  
 Fl. 0,75l   24,50 / 0,15l   5,70        
 Trocken. Intensiver Duft von Stachelbeere, Akazienhonig und einer leichten Bananen-Note.  
 Er ist cremig und dicht, besitzt einen fülligen Körper. 
 

VINHO VERDE Casal de Ventozela, DOC Vinho Verde, Portugal 
    Fl. 0,75l   18,50 / 0,15l   4,20 
	  	  	  	  Ein wunderbar frischer und fruchtiger Vinho Verde mit intensiven floralen Noten. Anklänge von Grapefruit,  
 frischen grünen Äpfeln und Melone. Komplex, leicht mineralisch, einfach lecker! 
 
ROSÉ & PROSECCO 
 

PROSECCO II Marinario, Italien   
 Fl. 0,75l   18,50 / 0,15l   4,20 
 Mit feiner Kohlensäure. Frisch und belebend.  
 

DRINK PINK, Languedoc, Frankreich   
 Fl. 0,75l   18,50 / 0,15l   4,20                                 
 Mit fruchtiger Nase nach roten Beeren und rotbackigen Äpfeln. Ein prickelndes Geschmackserlebnis 
 mit dezenter Restsüße. 

 
ROTWEINE 
 

TORCANTO TINTO DO Valdepenas, Spanien   
 Fl. 0,75l   19,50 / 0,15l   4,50                                                           
 Ein schöner Tinta de Toro. Intensiv, gefällig. Aromen von dunklen Beeren und einem Hauch von Lorbeer,  
 Pfefferminz und Vanille. Gute Struktur. Zarte Holznote. 
 

CABERNET SAUVIGNON Fortant, Frankreich 
 Fl. 0,75l   22,50 / 0,15l   4,80 
 Duft von roten und schwarzen Früchten,  
 harmonisch und weich am Gaumen. 
 

LAYERS RED Peter Lehmann, Barossa Valley, Australien 
 Fl. 0,75l   27,50 / 0,15l   6,70 
 Die kleine Sensation! Opulente Frucht, mit Anklängen von Brombeeren und Kirschen. Aromen von dunkler  
 Schokolade und schwarzem Pfeffer. 
 

CÔTES DU RHONE Domaine Clos Miran, Frankreich  
 Fl. 0,75l   22,50 / 0,15l   5,20 
 Sehr weich und geschmeidig, mit einer guten Struktur und feinen Tanninen. 
 

TRIOLOGI Michael Beck, Rheinhessen, Deutschland 
 Fl. 0,75l   25,50 / 0,15l   5,70  
 Der Wein präsentiert sich roséfarben mit kirschroten Nuancen. Sein feiner, eleganter Duft erinnert  
 an Himbeeren und Kirschen. Am Gaumen ist er weich und wohl schmeckend. 



FRISCH GEPRESSTE SÄFTE 
 

ORANGENSAFT 0,2l  3,90 
KAROT TENSAFT 0,2l  3,90 
KAROT TEN-ORANGENSAFT 0,2l  3,90 
APFEL-KAROT TENSAFT 0,2l  3,90 
MR. VI TAMINO 0,2l  4,30 
(Banane, Kiwi, Orange, Zitrone) 

 
 
BIERE 
 

RATHSHERRN vom Fass 0,3l  2,90 
RATHSHERRN vom Fass 0,5l  4,20 
 

ALSTERWASSER 0,3l   2,90 
ALSTERWASSER 0,5l   4,20 
 

PAULANER Weizen, Hefe Hell  0,5l  4,20 
PAULANER Weizen, alkoholfrei 0,5l  4,20 
 

JEVER FUN, alkoholfrei  0,33l  3,20 
MALZBIER  0,33l  2,90 
 
 
LONGDRINKS 
 

CAMPARI 4cl  
mi t  frisch gepresstem Orangensaf t   7,80 
 

WODKA 4cl mit  Bi t ter Lemon3 , 5, 9  
von Thomas Henry  7,80 
 

GIN 4cl mit  Tonic Water3,5, 9  
von Thomas Henry  7,80 
 
1 koffeinhaltig, 2 Benzoesäure, 3 chininhaltig, 4 taurinhaltig,  
5 konserviert, 6 mit Farbstoff, 7 enthält eine Phenylalaninquelle,  
8 Brennwert pro 100 ml: 1,1 KJ (0,26 kcal), 9 mit Antioxidations- mittel, 
10 mit Phosphat, 11 mit Süßungsmittel 

 
 
 

ALKOHOLFREIE GETRÄNKE 
 

S. PELLEGRINO 0,25l  2 ,80 
ACQUA PANNA, s till 0,25l   2 ,80 
S. PELLEGRINO 0,75l  6 ,80 
ACQUA PANNA, s till 0,75l   6 ,80  
 
APFELSAF T, klein 0,2l  3 ,10 
APFELSAF T, groß 0,4l  4 ,30 
 
APFELSCHORLE, klein 0,2l  2 ,80 
APFELSCHORLE, groß 0,4l  3 ,90 
 
CRANBERRYSCHORLE, klein 0,2l  2 ,80 
CRANBERRYSCHORLE, groß 0,4l  3 ,90   
 
RHABARBERSCHORLE, klein 0,2l  2 ,80 
RHABARBERSCHORLE, groß 0,4l  3 ,90 
 
JOHANNISBEERSCHORLE, klein 0,2l  2 ,80 
JOHANNISBEERSCHORLE, groß  0 ,4l  3 ,90 
  
FRITZ KOLA1,6 0 ,33l  2 ,90   2,90 
FRITZ ORANGE2, 5, 6, 9 0,33l  2,90  2,90 
SPEZI1,4 0 ,33l  2 ,90   2,90  3,30 

BIONADE Hollunder 0 ,33l  2,90 
TOMATENSAFT 0,2l   2,70 
  2,90 
GINGER ALE 5, 6, 9 Thomas Henry 0,2l  2 ,80 

BI T TER LEMON3, 5, 9 Thomas Henry 0,2l 2 ,80 

TONIC WATER3, 5, 9 Thomas Henry 0,2l  2 ,80   
SPICY GINGER5, 6, 9 Thomas Henry 0,2l  3,00 
 

 
 
 1 koffeinhaltig, 2 Benzoesäure, 3 chininhaltig, 4 taurinhaltig, 5 konserviert,  
 6 mit Farbstoff, 7 enthält eine Phenylalaninquelle, 8 Brennwert pro 100 ml:  
 1,1 KJ (0,26 kcal), 9 mit Antioxidationsmittel, 10 mit Phosphat, 11 mit Süßungsmittel 
 

 

BEI  UNS KÖNNEN S IE  FESTE FEIERN 
 

UNSER RESTAURANT STEHT IHNEN FÜR FEIERN UND VERANSTALTUNGEN 
BIS 100 PERSONEN ZUR VERFÜGUNG. 

WIR FREUEN UNS AUF IHRE INDIVIDUELLEN WÜNSCHE. 
SPRECHEN SIE UNS GERNE AN. 

 

 
 



KAFFEE & MEHR . . .  
 
KAFFEE  2,60 
MILCHKAFFEE, Große Tasse  3,50 
LAT TE MACCHIATO  3,40 
CAPPUCCINO  2,70 
ESPRESSO  2,40 
DOP PEL TER ESPRESSO  3,40 
 

(Alle Kaffeegetränke auf Wunsch mit Sojamilch  
oder laktosefreier Milch anstatt Vollmilch  0,50) 
 

AROMA Vanille, Zimt, Karamel  0,50 
TEE diverse Sorten  2,90 
HEISSE SCHOKOLADE MI T MILCHSCHAUM  3,50 
 

AMARET TO 2cl  3,30 
BAILEYS 2cl  3,30 
GRAPPA 2cl  3,80 
SAMBUCA MOLINARI 2cl  3,30 
AVERNA 2cl  3,30 
RAMAZZOT TI  2cl  3,30 
CARLOS I 2cl  3,80 

 
DESSERTS 
 
CRÈME BRÛLÉE 
 das Lieblingsdessert in Frankreich,  
 mit einer feinen Karamellkruste  5,80 
 
SCHOKOPUDDING 
 hausgemacht, mit Vanillesauce  5,80 
 
APFELSTRUDEL 
 mit einer großen Kugel Vanille-Eiscreme  4,90 
 
SÜSSER FLAMMKUCHEN 
 mit Crème Fraîche, Apfel, Zimt und Zucker  7,50 
 
GRIESFLAMMERIE 
 hausgemacht mit einer heißen Himbeersauce  6,80 
 
ERDBEER-RHABARBER GRÜTZE 
 aus frischem Rhabarber und fruchtigen  
 Erdbeeren mit Vanillesauce  4.80 
 
EISKAFFEE 
 kräftig kühler Kaffee mit zwei großen   
 Kugeln Vanilleeiscreme und Sahne  5,30 

 
Alle Preise sind Euro-Preise und beinhalten die gesetzliche Mehrwertsteuer und Bedienung.	  


