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Liehe Gaste!

Herzlich Willkommen ...

im Kornhus in der Vierrademiihle, der dltesten noch existierenden
Getreidemiihle der 1248 gegriindeten Stadt Neubrandenburg und
einem der grofiten Miithlwerke Mecklenburgs.

1271 erstmals urkundlich erwéhnt, blieb die Miihle bis
in unsere Zeit hinein in Betrieb.

Die Textzeile am Mittelbau ,,Miiller Bernhard, Sohn Herbords,
griindete diese Miihle anno 1287 weist auf den Sohn des
Stadtgriinders Herbord von Raven als ersten Mithlenbesitzer hin.
Der Anstau des Tollensesees ermdglichte den Antrieb von vier
Holzrddern. Diesen vier Wasserrddern verdankt die Miihle ihren
Namen.

In ihrer wechselvollen Geschichte sah die Miihle immer
wieder neue Besitzer. 1360 erwihnte die Chronik die Familie von
Aschen. Danach geriet sie in herzogliche Héande und gelangte
schlieBlich in den Besitz des Pramonstratenserklosters Broda.
Um 1600 wurde sie Eigentum der Stadt.

Im DreiBigjdhrigen Krieg war die Vierrademiihle ein heftig
umkémpftes Objekt. Sie wurde zerstdrt, aber schnell
wieder aufgebaut. Danach geriet die Stadt in Konkurs.
Die Miihle wurde herzogliches Eigentum.

Seit 1705 ist die Miihle in der Hand der Familie Moncke mit
kurzer Unterbrechung durch die DDR - Zeit. Thr Betrieb wurde
erst 1998 eingestellt. Klaus-Detlef Schnoor investierte seit
Januar 2001 in die Miihle und restaurierte sie.

Im Kornhus richtete De Médkelhdrger ihre erste
Holzofenbickerei Mecklenburg - Vorpommerns ein.
Im Backofen wird Fichtenholz verbrannt,
das Brot nimmt das besondere Aroma auf und bildet eine kriftig
wohlschmeckende Kruste. Fiir alle Backwaren, die hier hergestellt
werden, verwendet De Mékelborger besondere Rezepturen, wie es
schon vor hundert Jahren in den Holzofenbackereien tiblich war.
Selbsthergestellte Zutaten, wie der Natursauerteig und andere
naturbelassene Ingredienzien, bilden die Inhaltsstoffe der
Backwaren. Auch fiir die Zubereitung herzhafter Fladen oder
Ofenkartofteln und fiir viele andere Speisen, die der Gast im
Kornhus geniefen kann,
nutzt De Mikelborger den Holzofen.

Ein Vorldufer der Ofen dieser Art stammt aus der Zeit von 4300
vor unserer Zeitrechnung. Archiologen haben ihn in der Néhe des
Bodensees ausgegraben. Bis zum Ende des 19. Jahrhunderts war
es uiblich, die Backwaren in Holzofen herzustellen.

Im Kornhus lebt diese jahrhundertealte
Backtradition weiter.

Ubrigens ...

besuchen Sie auch das Kornhus in Stralsund
und unser Kornhus in Neustrelitz.




Frithstiick
von frith bis spat

»Kornhus* - Friihstiick €
Rauchmettwurst, Kése, Schinken, gek. Ei,

Marmelade, Butter, 2 Holzofenbrotchen,

Tasse Kaffee 4,80 *

Grofies ,,Kornhus* - Friihstiick

gek. Ei, Kise, Berliner Zwiebelmett, verschiedene

Sorten Aufschnitt, Marmelade, Butter,

2 Holzofenbrdtchen, frischer Orangensatft,

dazu Kaffee, so viel Sie mogen! 7,20

Rustikales Frihstiick

Katenrauchwurst, Katenschinken, Pottsusen,
Frischkése, Butter, 3 verschiedene
Sorten Holzofenbrot, 1 Pott Kaffee 7,20 *

Amerikanisches Friihstiick
3 Riihr- oder Spiegeleier mit Schinken,
Butter, 2 Holzofenbrotchen, Tasse Kaffee 5,75 *

Franzosisches Friihstiick
Konfitiire, Honig, Nutella, Butter, 2 Croissants
oder Holzofenbrotchen, Tasse Kaffee 4,95 *

Italienisches Friihstiick

luftgetrockneter Schinken, ital. Salami,

Tomate-Mozzarella, Butter, 2 Holzofenbrotchen,

Tasse Kaffee 6,60 *

Kise - Friithstiick

verschiedene Késespezialititen, gek. Ei,
Butter, 2 Holzofenbrotchen, mit Friichten garniert
Tasse Kaffee 7,95 *

Lachs - Friihstiick

gerducherter norwegischer Lachs, Sahnemeerrettich,
1 Flasche Piccolo Sekt, Butter,
2 Holzofenbrotchen, Tasse Kaffee 9,45 *

Frichte - Teller

verschiedene frische Friichte der Saison 4,95

Wellness - Friihstiick

Miisli mit Quarkzubereitung,
Friichten, Honig, Croissant/ Mehrkornbrétchen,
Tasse Kaffee 5,75 *

* mit Kaffee, so viel Sie mogen
(pro Person) +1,40

Alle Gerichte dieser Karte werden fiir Sie wéhrend
der gesamten Offnungszeit frisch zubereitet!



Frithstiick
von frith bis spat

1/2 frisches Holzofenbrotchen
mit

Honig
Marmelade
Nutella

Rauchmettwurst
Metzgerschinken
gerduchertem Schinken
luftgetrocknetem Schinken
Berliner Zwiebelmett
Schnittkdse

Camembert

Tomate/ Mozzarella

gekochtem Ei

Fleischsalat

Gefliigelsalat

Eiersalat

norwegischem Réaucherlachs

Frisches Holzofenbrot
belegt mit

- Butter, Gurke, Tomate, Radieschen, frischer
Petersilie

- Quark, Tomate, Gurke

- Quark, Schnittlauch

- Schmalz, gerdsteten Zwiebeln

- Butter, Berliner Zwiebelmett garniert mit
Zwiebelringen

- mildem Mozzarella, frischen Tomaten,
Olivendl, Basilikum, buntem Pfefferschrot

Zum Zusammenstellen Ihres
Wunschfriihstiicks pro Portion

Honig 0,85 gekochtes Ei

Marmelade 0,85 Spiegelei (1 Ei)

Nutella 0,90 Riihrei (1 Ei)

Leberwurst 0,80 Butter

Salami 0,80 Kréuterquark

Schinken 0,90

Zwiebelmett 1,40

Kése 1,10 gebrat. Schinken

Késespezialitit 2,35

Schmalz 1,00 Fleischsalat
Gefliigelsalat

Katenschinken 2,50 Eiersalat

Katenrauchwurst 2,30

Pottsusen 1,60 Réucherlachs

Frischkise 1,35

in Verbindung mit 1 Pott Kaffee fiir 1,95 €
gibt es pro Person Kaffee satt fiir

1,55
1,55
1,60

1,80
2,00
2,00
2,35
2,25
1,90
2,00
2,20
1,75
1,95
1,95

1,95
3,00

2,40
2,60
2,40
2,40
3,00

3,00

0,95
0,95
0,95
0,75
0,90

1,00

s

>

3,60

+ 1,40



Salate

A’la chef - der Klassiker

frische Salate der Saison, dekoriert mit

Paprikastreifen, Tomate und griiner

Salatgurke, sowie Vierteln vom gekochten

Ei, Késestreifen und Kochschinken 6,95

Amerikanisch

frischer griiner Salat mit Paprika, dekoriert

mit Mango, gestiftelter Kédse und

gebratenen Putenstreifen 7,65

Italienisch

frische Salate der Saison, liebevoll

dekoriert an einem Tiirmchen aus

Mozzarella und Tomatenscheiben,

garniert mit Balsamico-Creme-Dressing 8,35%

Spanisch

Serranoschinken und Honigmelone an einem

Salatbett von frischem griinen Salat,

dekoriert mit Cherrytomaten 8,20*

Toscana

luftgetrockneter Schinken und

herzhafter Blauschimmelkése gebettet

auf Ruccola und Feldsalat, liebevoll dekoriert mit
Cherrytomaten, Erdbeeren und rosa Pfefferbeeren

sowie Crissini 8,40

Griechisch
schwarze und griine Oliven und herzhafter

Schafskidse an frischen griinen Salaten der Saison,
dekoriert mit Cherrytomaten und Paprikastreifen 7,95%

Thunfisch

Thunfisch dekoriert mit Mais und frischen

Zwiebelringen, angerichtet mit griilnen

Salaten der Saison 7,95%

Scampi Salat

gebratene Spiefe mit Scampis und Ananasstiicken

auf einem Bett von Ruccola, dekoriert mit

Cherrytomaten und rosa Beeren 8,90*

Kleiner gemischter Salat
Salate der Saison, Paprika, Tomaten, Gurke,
Mais, Kidneybohnen 3,95

Dressing zur Wahl

- Walnuss-Joghurt-Dressing

- Honig-Orangen-Krauter-Dressing
- Balsamico crema

- Bssig-Ol

- Joghurt-Dressing

* mit Brot aus dem Holzbackofen



Warme , . Komhus* Gerichte

Suppen
- Mecklenburgische Kartoffelsuppe mit
gebratenen Schinkenwiirfelnund

Rauchwurst 3,95
- Italienische Tomatensuppe mit Sahnehaube

und gehobelten Mandeln 3,95
- Gulaschsuppe 4,45

Crépes, herzhaft gefiillt mit
- gerducherter Putenbrust, Kise, Remoulade
oder mit Metzgerschinken, Kédse, Remoulade 4,95

3 Spiegel- oder Riihreier
mit gebratenem Schinken und
knusprigen Bratkartoffeln 6,25

Héahnchenrosti

zarte Hihnchenbrust auf Krauterrosti mit

Kaése tiberbacken auf Feldsalat, Tomate, Paprika,

Croutons, Creme fraiche und gerdstete Pinienkerne 10,75

2 Hacksteak's

geflillt mit Fetakdse und Knoblauch,
dazu Ofenkartoffel mit
Kréiutercreme oder Kréuterquark 9,95

Gratin mit Nudeln

Nudeln, Pute, Ananas, Pesto, Sahne
und Ei, mit Kése iiberbacken 6,25

Gemiisegratin

verschiedenes Gemiise der Saison, Kartoffeln,
Friihlingszwiebeln, Kréuter, Sahne

und Ei, mit Kése iiberbacken 6,25

Tomate-Zucchini Auflauf
Tomate, Zucchini, Kartoffeln, Krauter,

Sahne und Ei, mit Kése tiberbacken 6,25
Ofenkartoffel mit
- hausgemachtem Krauterquark oder
Krautercreme 4,75
- kriftigem Wiirzfleisch 6,45
- gebratenen Hahnchenbruststreifen
in Kriutercreme 6,45
- gerduchertem milden Lachs, Krautercreme 7,75
Pikantje

wiirzige Brottasche mit Wei3krautsalat,
mild gerducherter Putenbrust, Kédse und
herzhafter Remoulade 495



Mit Brot aus dem
Komhus-Holzofen

»Kornhus* - Vesper
Knuspriger Brotfladen aus dem
Holzbackofen mit Kise iiberbacken
- herzhafte Salami, Remoulade, Zwiebel
- Thunfisch, Remoulade, Mais, Zwiebel,
Hirtenkése
- Mozzarella, Remoulade, Tomate,
milder Landschinken
- zarte Hahnchenbrust mit Remoulade,
Mandarinen, Ananas, Asiasof3e

»~Kornhus* - Hirtenfladen
knuspriger Brotfladen mit Hirtenkése,
Remoulade, herzhafter Salami, Paprika,
mit Kése tiberbacken

Hawaiiflote

knuspriger Brotfladen mit Metzgerschinken,
Remoulade, fruchtiger Ananas, Kirsche, mit Kése
iiberbacken

Fladenbrotchen
Fladenbrottasche gefiillt mit
- Tomate, Mozzarella, Remoulade
- Putenbrust, Weil3kraut, Kése,
Remoulade

»Kornhus* - Trio
Topfchen mit Schmalz, wiirzigem Krauterquark,
Frischkése, Holzofenbrot oder -brétchen

Rustikaler Miihlenstein

Pottsusen, Salami, Schinken,
Leberwurst, Berliner Zwiebelmett, Schnittkise,
Butter, Holzofenbrot oder -brétchen

Rustikales Krauterriihrei

3 Eier mit Schinken, frischen Champignons,
Kisestreifen, Tomatenwiirfeln, frischen Krautern,
Butter, Holzofenbrot oder -brétchen

Wiirzfleisch

zartes Kalbsfleisch und Gefliigel in einer
Kése-Sahne-Sof3e tiberbacken, Holzofenbrot

Strammer Max

Schinkenstreifen auf Holzofenbrot

und 3 Spiegeleier, garniert mit Cornichons
und Tomate

6,25
6,70
6,70

6,95

6,25

6,45

5,25

5,25

5,95

7,95

6,25

5,25

5,75



Spezialititen

EE

Grofles
Kornhus-Schnitzel

ca. 280 g,
wahlweise mit:

- 2 Spiegeleiern und
knusprigen Bratkartoffeln

- Champignons und
knusprigen Bratkartoffeln

- gemischtem Salat und
knusprigen Bratkartoffeln

10,95 €
L S S
Beilagen
€
Kriutercreme/ Krauterquark 1,80
frische Champignons 2,50
Bratkartoffeln 2,75

Steaksofle 2,25



Desserts

Eis

verschiedene Sorten

je Kugel

Kornhusbecher
Eisvariationen (3 Kugeln) mit verschiedenen
frischen Friichten, Schlagsahne

Heil} auf Eis

2 Kugeln cremiges Vanilleeis, Himbeeren oder
Kirschen, Schlagsahne

Kindereisbecher

2 Kugeln Eis mit Friichten
und Nascherei

Friichteteller

Komposition von verschiedenen
frischen Friichten

Quark mit frischen Friichten

Crépes mit
- Apfelmus
- Zucker/ Zimt
- Vanilleeis
- Nutella
- Kirschen

Portion Schlagsahne

Kuchen/Torten

1,10

4,85

4,85

3,25

4,95

3,75

3,75
3,45
3,75
3,95
3,85

1,20

Bitte lassen Sie sich von unserem Personal

an der Kuchentheke beraten und wiahlen

Sie selbst.



Kaffee & Kaffeespezialitaten

€
Hauskaffee, Tasse 1,70
Hauskaffee, Pott 1,95 *
Kaffee, entkoffeiniert 1,95
Kaffee, tiirkisch 2,15
Espresso kicin 2,00
Espresso double 2,80

medium tall

Cafe Ciacolatte
(doppelter Espresso mit hei3er
Schokolade und einer Milchhaube) 2,95 345

Cappuccino
(Espresso, aufgeschaumte Milch,
Milchhaube) 2,95 345

Cappuccino La Passione
(doppelter Espresso, heifle Milch,
Sahnehaube, Haselnussflavour) 295 345

Café au lait

(aufgeschaumte Milch mit Café Creme) 2,95 345
Café latte

(Espresso, reichlich

aufgeschdumte Milch) 2,95 3,45

Caramel Macchiato
(Vanilleflavour, Espresso, aufgeschdumte

Milch, Caramel Topping) 2,95 3,45
Latte Macchiato

(schaumige Milch mit

einem Schuss Espresso) 295 3,45

Latte Macchiato Verona
(Espresso mit Caramelflavour,
heile Milch und Milchschaum) 2,95 3,45

Latte Macchiato Coco
Espresso mit Kokosflavour,
heifle Milch und Milchschaum) 2,95 345

* in Verbindung mit 1 Pott Kaffee fiir 1,95 €
gibt es pro Person Kaffee satt fiir +1,40



Kaffee & Kaffeespezialitaten

€

Latte Macchiato Vanille medium  tall*
(Espresso mit Vanilleflavour,
heifle Milch und Milchschaum) 2,95 3,45

Macchiato Magico
(Espresso mit Amarettoflavour,
heie Milch und Milchschaum) 2,95 3,45

Baileys Macchiato
(schaumige Milch mit einem
Schuss Espresso und Baileys) 3,85

Baileys Coffee
(Baileys, Kaffee, Sahne und Schokoflocken) 3,65

Baileys Hot Chocolate
(heiBe Schokolade mit Baileys und Milchschaum) 3,85

ICE Coffee

Espresso
(feine eisgekiihlte Spezialmischung aus
Kaffee und einem Schuss Espresso) 3,00 3,50

Caramel
(feine eisgekiihlte Spezialmischung
aus Kaffee, Caramel und Sahne) 3,20 3,75

Vanilla

(feine eisgekiihlte Spezialmischung
aus Kaffee, Vanilleflavour und Sahne) 3,20 3,75

ffee

Coconut
(feine eisgekiihlte Spezialmischung
aus Kaffee, Kokosnussflavour und Sahne) 3,20 3,75

Milchshakes

Vanilleshake 345
Erdbeershake 3.45
Schokoshake 345

* Auf Wunsch auch mit Espresso double !



Schokoladentraume

Schoko - Amaretto
(heiBe Schokolade mit Amaretto,
Espresso, Sahnehaube)

Aztekentrank
(heifle Schokolade, Chilipulver,
Vanilleflavour, Zimt, Sahnehaube)

Arabischer Zauber
(heifle Schokolade, Espresso, Zimt,
Kardamom, Vanilleflavour, Sahnehaube)

Lumumba
(heiBBe Schokolade, Weinbrand, Sahne)

Heifle Schokolade, Vollmilch

(aus feinen Vollmilchschokoladenflocken mit
einem Sahnehdubchen)

Heifle Schokolade, extra weil}
(aus weillen Schokoladenflocken mit einem

Sahnehdubchen)

Heifle Schokolade, dunkel

(aus edlen Zartbitterschokoladenflocken mit

einem Sahnehdubchen)

Heifle Milch

It's Tea - Time

Glas
Pfefferminztee 1,95
Friichtetee 1,95
Griiner Tee (mit Lemonmyrte) 1,95
Darjeeling (Schwarzer Tee) 1,95
Klassik 1,95
Kamille 1,95
Rooibos Orange 1,95
Krautertee 1,95
Heil3e Zitrone 1,95

3,95

3,75

3,75

3,95

2,95

2,95

3,25

1,60

Kénnchen
3,40
3,40
3,40

3,40
3,40
3,40
3,40
3,40



Getranke

€
- Alkoholfreie Getrianke -
0,301 2,00
0,501 3,00
0,301 2,00
0,501 3,00
0,301 2,00
0,501 3,00
0,301 2,00
0,501 3,00
® 0,251 1,95
Apollinaris
ARPELOGUGRLE
Spezi 0,301 2,10
0,501 3,10
Glashédger Mineralwasser 0,251 1,90
0,701 2,85
Glashéger Stilles Wasser 0,251 1,90
Glashéger Tonic Water 0,251 2,20
Glashéger Ginger Ale 0,251 2,20
Ananassaft 0,201 2,20
Apfelsaft 0,201 2,20
Bananensaft 0,201 2,20
Kirschsaft 0,201 2,20
KiBa 0,201 2,20
Tomatensaft 0,201 2,20

Orangensaft, selbst hergestellt 0,201 3,45



Getranke

- Alkoholische Getranke -

Bier (Flaschen)
Radeberger Pils

Schneider Weisse Original
Stortebeker dunkel
Liibzer Lemon

Berliner Weisse Himbeere/ Waldmeister

Bier alkoholfrei

Liibzer Pils
Erdinger

Spirituosen

Grappa

Jagermeister

Nordhéduser Korn

Obstbrinde Birne/ Zwetschge
Baileys

Ramazotti

Goldkrone

Punsch / Glithwein

0,331
0,501
0,501
0,331
0,331

0,331
0,501

2cl
4cl
2cl
2cl
4cl
4cl
4cl

in den Wintermonaten

Punsch mit Mandarinen und Schuss

Glithwein mit Nissen, Rosinen und Gewiirzen

Gl'Og mit braunem Rum

2,35
3,45
3,35
2,35
2,55

2,35
3,45

2,10
3,00
2,00
2,10
3,00
3,00
2,50

3,75

3,75
3,35

0,301
0,501

1,95
2,95



Cocktail’s und Longdrinks

- alkoholfrei -

€
Coconut Kiss 425
(Coconut Cream, Sahne, Ananassaft)
Big Apple 4,25
(Apfel, Minze, Orangensaft)
Sportsman 4,25
(Maracuja, Papaya, Mango, Pfirsich, Orangensaft)

- mit Alkohol -

Mai Tai 4,50
(WeiBer und Brauner Rum, Mandelflavour,
Lemone, Grenadine, Orangensaft)
Swimming Pool 4,50
(WeiBler Rum, Wodka, Coconut-Cream,
Curacao blue, Sahne, Ananassaft)
Pina Colada 4,50
(WeiBler Rum, Ananassaft, Sahne,
Cream of Coconut)
Sex on the Beach 4,50
(Wodka-Maracuja, Papaya, Pfirsich,
Orangen- und Ananassaft)
Campari Orange 4,50
(Campari, Orangensaft)
Cuba Libre 4,50

(Havanna, Cola)



Sehr geehrte Kunden,
bitte haben Sie Verstandnis,
dass bei uns erst ab einem Wert
von 10 € mit EC-Karte bezahlt
werden kann.
Banknoten im Wert von
500 € konnen nicht
entgegen genommen werden.

Sehr geehrte Kunden,
tiber mogliche technologisch
wirksame Zusatzstoffe in
unseren Lebensmitteln
liegt eine Liste vor.
Fragen Sie bitte beim
Personal nach,
um Informationen zu erhalten.



Wir haben fiir
Sie taglich geoffnet

Mo - So 07:00 - 20:00 Uhr

Kornhus Neustrelitz
Strelitzer Stralle 15
17235 Neustrelitz
Tel. 03981/236964

Kornhus Stralsund
Ossenreyerstrale 5
18439 Stralsund
Tel. 03831 278209

Kornhus Neubrandenburg
Jahnstral3e 3a
17033 Neubrandenburg
Tel. 0395 5553101







De Mikelborger Backwaren GmbH
Warliner Straf3e 2

17034 Neubrandenburg
Telefon 0395 4502-0

Fax 0395 4502-190
www.demaekelboerger.de




