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Open Minded Cuisine

Einflisse aus Europa, Japan und Korea

Seit 2016 lautet die Philosophie von
Gastgeber Stefan Reinhardt ,open minded cuisine”,
die Kichenchef Raphael Schiinemann

in der offenen Kiche umsetzt.

Weltoffen und aufgeschlossen -
getreu dieses kulinarischen Konzepts bringen
wir eine mutige Kombination mit Einflissen aus
Europa, Japan und Korea auf den Teller und schauen

dabei gerne Uber dessen Rand hinaus.

Nie dogmatisch, immer neugierig und vor allem:

Hauptsache frisch und lecker.
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Lauch, Quitte
Bk
DLI\/IZI_II_|€IZI_|TIZ|
Gegrillter Rucken, Chili, gepuffte Haut
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Hokkaido, Buttermilch, Kapuziner-Kresse
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Knochenmark, Thunfisch
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Pilze, Flowersprouts, Knodel
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Pflaume, Hagebutte, Zwiebelsenf
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Valrhona-Jivara, Sesam, Joghurt

7 Gange 96 / 6 Gange 87 / 5 Gange 80

Weinbegleitung je Gang 0,11 10
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MAEr~r vIm Rinderéi Izt
Wasabi, Kohlrabi, Topinambur
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Gegrillber OkEBpus

Schmorzwiebel, Johanninuss, Aprikose

16

P? L b zr El I_I_I 74
Ricotta, Walnuss
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Kimchi Edamame
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Rinderfrlek

Algen, Rettich, Eiszapfen
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Wasserspinat, Buerre blanc, Bohnen
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Reis, Tofu, Melonenjus
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Kartoffelcreme, Kimchi
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Nupfel
Yuzu, Mascarpone, Schoko-Erde
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Valrhona-Jivara, Sesam, Joghurt
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Keulim Brilee

Ingwer-Créme Brilée

8

Unsere Speisen konnen deklarationspflichtige Zusatzstoffe und/oder Allergene gemaB
Lebensmittelinformationsverordnung (LMV) enthalten. Eine genaue Auflistung fir die
betreffenden Speisen, gemé&B unserer Rezeptvorgaben, liegt beim Servicepersonal bereit.



