5-Gang-Menii

Vegetarisch

Marinierter Biiffelmozzarella

mit griinem Spargel, Himbeere,
Mango und Chili

Ravioli von der Kerbelwurzel

mit weillem Spargel, Morcheln, Mispeln und Hollandaise

Zweierlei von der Artischocke
mit Hafer, Buchenpilzen und Bérlauch

Dessert von der Frankfurter Griinen Sof3e
mit weiller Schokolade und Triiffel

Rohmilchkise vom Affineur Waltmann
mit Chutney und Kartoffeln in der Schale

5 Gang Menii 105€

8-Gang-Menii
Villa Merton

Roh marinierte Jakobsmuschel
mit gebackenem Kalbskopf, Chicorée,
Rhabarber und fermentiertem Knoblauch

Zweierlei vom Hummer
mit Erbsen, roten Zwiebeln und Minze

Tranche vom Steinbutt
mit Gorgonzolabrosel tiberbacken,
auf Thaispargel mit Grapefruit und Haselnussschaum

Ravioli von der Kerbelwurzel
mit weilem Spargel, Morcheln, Mispeln und Hollandaise

Yuzo Sorbet
mit Gurke

Riicken vom Maibock
mit gebratener Ginseleber,
Birne, Bohne und Speckkartoftel

Mascarponemousse
mit Erdbeeren und Basilikum Eis

Rohmilchkise vom Affineur Waltmann
mit Chutney und Kartoffeln in der Schale

8 Gang Menii 135€
6 Gang Menii 115€
(ohne Sorbet und Kise)



A la Carte

Vorspeisen €
Marinierter Biiffelmozzarella 29

mit grilnem Spargel, Himbeere, Mango und Chili

Zweierlel vom Hummer 28

mit Erbsen, roten Zwiebeln und Minze

Roh marinierte Jakobsmuschel 26

mit gebackenem Kalbskopf, Chicorée,
Rhabarber und fermentiertem Knoblauch

Rindertatar am Gast angemacht 28

mit schwarzem Zitronenkuchen, Thymian
und allerhand von der Olive

Zwischenginge

Filet von der Seezunge 31/42
mit Morcheln, Zuckerschoten, Babymais,
Karotte und Beurre blanc

Tranche vom Steinbutt 31/42
mit Gorgonzolabrésel tiberbacken,
auf Thaispargel mit Grapefruit und Haselnussschaum

Kross gebratener Wolfsbarsch 32/43
mit Herzmuscheln, Sauce Rouille,
Makkaroni und Bérlauchsud

Ravioli von der Kerbelwurzel 26
mit weillem Spargel, Morcheln, Mispeln und Hollandaise

Hauptginge
,» Waliser Lamm*® 44

mit Ziegenfrischkise, Lowenzahn,
weiler Aubergine und Kafteejus

Riicken vom Maibock 44

mit gebratener Ginseleber,
Birne, Bohne und Speckkartoftel

Zweierlei von der Artischocke 35

mit Hafer, Buchenpilze und Birlauch

Dessert und Kise

Yuzo Sorbet 14
mit Gurke
Mascarponemousse 21

mit Erdbeeren und Basilikum Eis

Dessert von der Frankfurter Griinen Sofle 21
mit welller Schokolade und Triiffel

Rohmilchkise vom Affineur Waltmann 18
mit Chutney und Kartoffeln in der Schale



Offene Weine

Weillwein
2008 Steingriibler Riesling
Domaine Stentz-Buecher, Elsass

2015 Pouilly Fumé
Serge Dagueneau, Loire

2014 Grauburgunder ,Herrenstiick®
Holger Koch, Baden

2015 Pinot Blanc Wehlener Klosterberg*

Markus Molitor, Mosel

€/0,11
8,50

9,00

8,00

9,00

2013 Sommerhiuser Steinbach Silvaner GG 9,50

Schloss Sommerhausen, Franken

2015 Chardonnay Les Clos

Macon — Bussieres, Joseph Drouhin, Burgund

Rosé
2015 ,,Clarette“ Rosé
Rnipser, Pfalz

Rotwein

2015 Spitburgunder
Spreitzer, Rheingau

2014 Shiraz

Allesverloren, Siidafrika

2005 Bodegas Ontanon Gran Reserva
Bodegas Ontanon, Rioja

2009 Chateau Haut Rocher Grand Cru Classé

Chateau Haut Rocher, Saint Emilion

SiiBwein
2014 Sweet Purple
Oliver Zeter, Pfalz

2015 Riesling Auslese
Dreissigacker, Rheinhessen

2007 Chateau Guiraud 1< Cru Classé
Chéateau Guiraud, Saint Emilion

Weinbegleitung zum 5 Gang Menii
Weinbegleitung zum 6 Gang Menii
Weinbegleitung zum 8 Gang Menii

9,50

6,50

8,50

8,00

13,00

15,00

€/5cl
9,00

9,50

13,00

49,50
51,00
68,00



