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Ponnet’s Weincabingt

hessisch — lecker — echt

Bonnet’s Weinhandel und Gaststatten GmbH
Hauptstr. 32 | 65396 Walluf
Tel.: 06123/75292

Spgisgn- und Getrankekarte

Unscrc Oﬁnungszcitcn in den Sommcrmonatcn (Ostern bis 30. September)

Donnerstag bis 5amstag ab 16:30 (_|hr
Sonn- und Fciertags ab 12:00 u}“xr

Montag, Dienstag und Mittwoch Ruhetag

Unscrc O{:Fnungszcitcn in den Wintermonaten (01. Oktober bis Ostern)

Mittwoch bis Samstag ab 16:30 (_|hr
Sonn-und Feiertags ab 12:00 (_Jhr
Montag und Dienstag Ruhetag

Weincabinet Bonnet

o

06123 75292

www.bonnet-walluf.de

Bcsuchcn Sie uns!

Bewerten Sie uns!

YO tripadvisor
K ontaktieren Sie uns!



Allgemeine Hinweise

Hildegard-von-Bingen-Brot: Wiederentdeckte Getreide aus der
Hildegard-Zeit wie Emmer, Einkorn und der von der Ordensfrau
besonders geschatzte Dinkel bilden die Grundlage der Hildegard-von-
Bingen-Gebacke und verleihen ihnen einen urspriinglichen Charakter.
Ausgewahlte Zutaten wie Kirbiskernmehl, Buchweizen, Krauter,
Gewdlrze und Honig sorgen fir einen einzigartigen, kraftigen Geschmack.
Unter dem Motto ,Im Reinen mit sich selbst” stehen die Gebacke fiir das
Wissen, Leib und Seele etwas Gutes zu tun.
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Bratkartoffeln werden generell nicht mehliert.

Die Schnitzel werden mit Weizenmehl paniert, kdnnen aber auch wahlweise mit glutenfreiem
Paniermehl paniert werden.

Die Kartoffelkl6Re und Pommes Frites sind ohne Weizen und Gluten frei.

Die Wildfrikadellen bestehen aus Wildfleisch, Kartoffeln und Zwiebeln (ohne Weizenmehl/-
brotchen).

Quinoa wird ebenso wie Amarant- als Gluten freies Pseudogetreide bezeichnet. Der Gehalt an
Eiweild und einigen Mineralien (besonders Magnesium und Eisen) ibertrifft sogar den Gehalt
bei gangigen Getreidearten. Das Aminosaurespektrum umfasst alle essentiellen Aminosauren,
darunter auch Lysin. Dagegen enthalt Quinoa in den Samen kein Vitamin A oder C; die
Fettsauren sind zu Uber 50 Prozent ungesattigt. Es lasst sich gut anstelle von Reis verwenden.
Besonders fir Menschen, die unter Zéliakie leiden, bildet es einen vollwertigen Getreideersatz;
geeignet fir Allergiker und ist in der vegetarischen sowie veganen Kiiche sehr beliebt.

Das Rumpsteak ist das Kernstlick und eines der edelsten Teile des Rindes. Die feine
Marmorierung und der typische Fettrand sorgen fiir den unverwechselbaren Geschmack
dieses Qualitatsproduktes. Nach der Schlachtung hat das Fleisch einige Zeit zum Reifen, damit
es eine perfekte Balance aus feinem Biss und aromatischem Fleischgeschmack entfalten kann.
Ideal gereift ist es ab 3 Wochen. Heute ist der Begriff Schiller Qualitat eine klare Benchmark,
wenn es um die Charakterisierung von hoher Steakqualitat aus deutscher, kontrollierter
Herkunft geht.

Die hausgemachten Saucen werden mit Kartoffel- oder Maisstarke gebunden. Sie kdnnen
Spuren von Karotten und Sellerie enthalten.

Wir verwenden im geringen Mal3e Sahne in den Saucen.

Beilagen wie KI6Re, Rotkraut, Salzkartoffeln, Bratkartoffeln, Colcannon (Hausgemachtes
Kartoffelptree mit Dorrfleisch und gediinstetem Weillkraut), Steakhouse Pommes Frites,
groflSe Crispy-Brezel kosten, anstatt Brot 2,50 € zusatzlich.

Alle Preise verstehen sich inkl. Bedienung und der gesetzl. Mehrwertsteuer in Hohe von 19%.

Sollten Sie Fragen haben, kénnen Sie sich gerne an mich
wenden.

Agathe Bonnet



https://de.wikipedia.org/wiki/Amarant_(Pflanzengattung)
https://de.wikipedia.org/wiki/Gluten
https://de.wikipedia.org/wiki/Pseudogetreide
https://de.wikipedia.org/wiki/Protein
https://de.wikipedia.org/wiki/Magnesium
https://de.wikipedia.org/wiki/Eisen
https://de.wikipedia.org/wiki/Getreide
https://de.wikipedia.org/wiki/Essentielle_Aminos%C3%A4ure
https://de.wikipedia.org/wiki/Lysin
https://de.wikipedia.org/wiki/Fetts%C3%A4uren
https://de.wikipedia.org/wiki/Reis
https://de.wikipedia.org/wiki/Z%C3%B6liakie

Wil"(ommcn in Ponnet's \Weincabinet

Ponnet’s im Rhcingau — das ist die Adresse fiir [ reunde Rheingauer Gas‘clichkeit
aus dem |n- und Ausland.

Schon in alten Tagcn war das (_abinet die Schatzkammer des Winzers. Ponnets
Weincabinet ist ein ideenreich geﬁjhr‘ter Gutsausschank, ganzim / eichen
Rheingauer Gastlichkeit. Er]eben Sie (Lastfreundschaft und Gese”igkeit im
gem[}tlichen Ambiente der (Gutsschianke mit iiberdachtem, weinbewachsenem
]rmenhmcJ dervon Ostem bis zur Traubcnlesc geéﬂznct ist.

Wenn unsere (Gaste einfach mal die / eit vergessen,

verstehen wir das als Kompliment!

]hr Bonnct ~ Tcam



Ricsling

i i9er Raucntl‘lalcr Stcinméclﬁcr Riesling Q}DA trocken
Wcingut Jung~Dchn in [~ rbach
i1 %vol, 6,7 g/] Restz., 7,2 g/[ Siure; enthalt Sulfite

% i 7er RaucntI‘l. Stcinmécl';cr Riesling Q}DA halbtrocken

12,5 %vol, 11,9 g/] Restz., 7,8 g/! Siure; enthalt Su]\cite

4 i 8er [ rbacher Honigbcrg Riesling fruchtsus
Wcingut Jung~Dchn in [~ rbach
10% vol,, +5g/[ Restz, 7,8 g/l Siure; enthalt Sulfite

5 O9er Wa”u{:cr Bcrg Bildstock Rics]ing Auslese

7,8 %vol., 880 g/] Restz, 8,7 g/! Siure; enthalt Sulfite

Blanc de Noir

6 i 8er Kaucnthalcr Steinmacher Blanc de Noir feinherb

12,5 %vol., 13,8 g/] Restz., 6 g/! Saure senthalt Sulfite

Rosé

8 Wallufer Berg Bildstock Portugieser Rosé

9,5% vol., 12,4 g/ Restz,5,7 g/1 Saure; enthalt Sulfite

Grauburgunder und Chardonnag

i9er Kauenthalcr Stcinméchcr Grauburgundcr QBA trocken

12,5%vol, 7,5 g/l Restz, 6,2 g/l Saure; enthalt Sulfite

Rauenthaler Steinmacher Chardonnay QbA halbtrocken

11,5%vol, 13,3 g/[ Restz., 6.4 g/l Saure; enthalt Sulfite, leichte Barriquenote

Die Preise verstehen sich inkl. Bcc{ienung und c{ergese’czl, Mehrwertsteuer.

0,2/

5,50€

12,00€ (0,75 )

3,00€
10,00€ (0,75 )

3,50€
12,00<€ (0,75)

4,00 €
12,00€ (0,75 1)

3,50€
12,00€ (0,75 1)

2,80€
8,50€(0,751)

0,2

3,50€
12,00€ (0,75

5,70€
10,00€ (0,75)



Rotwein

45 Wa”wccr Rotwcin
Dornfelder QbA feinherb

11,6%vol., 14,8 g/] Restz., 5,3 g/[ Siure; enthalt Sulfite

46 Rauenthaler Steinmacher
Rotwein QBA trocken

12,0%vol., 6,6 g/[ Restz, 5,5 g/lSéure; enthalt Sulfite

47 Rauenthaler Steinmacher
Kotwein QEA halbtrocken

i1,5%vol., 15,0 g/1Restz, 5,5 g/l Saure; enthalt Sulfite

Wcinschor’c

vom WeiB- oder Rotwein; enthalt Sulfite

Sckt

i5er E_ltvi“cr Rhcinbcrg Sekt b A extra brut

15,5 % vol. Flasclﬁcngérung, .Lnandgcrfjttclt; enthalt Sulpite

Wcingut J.J. Becker Walluf

Biere

GUDIE. Bier (das gude hessische Dier)
Bitburger alkoholfrei

FPaulaner [Hefe-\Weisbier naturtriib
Schmucker Hefe-Weipbier alkoholfrei
(ola Bier

Radler

Die Preise verstehen sich inkl. Bedienung und éergesetzl. Mehrwertsteuer.

0,21

3,50€
11,50€ (0,750

3,50€
10,00 € (0,75l)

3,50€
10,00€ (0,75 )

0,2 | o4

2,50 € 4,50 €

o,1 |

5,50€
21,00€(0,751)

0,33 | 0,5 |

2,80€

2,80€
3 40€
3 40€
3 40€
3 40€



Alkoholfreie Getranke 0,2 o4 |
Traubeﬂsaﬁt von weiBen Trauben 2,50€ 4,50 €
Traubeﬂsaﬁtschorle 2,20€ 4.00€
Coca~Co!a, Cola Light (enthélt Komqjeirﬁ
["anta, SPrite, Spezi 2,20€ 4,00 €
0,2 | 0,7
(Gerolsteiner SPrudcl 1,80€ 450 €
St. (Gero Natiirdiches [Heilwasser Medium ((Gerolsteiner) 1,80€ 4,50 €
Ka{:Fcc (enthalt K offein)
T asse K affee 2,50€
Espresso 2,70€
Doppelter Espresso 5,50€
CaPPuccino 2,70€
| atte Macchiato 3350€
Opirituosen 2d
,,Unscr Hcrrgott’s BCStCF“ (Kheingau Kicsling Branntwcin)§9% VOl. 2)80 €
Hausgcmac]wtcr E_icrmq’jr (E_igc”), Traubenzucker, Sa!'mc, Branntwein) 5,20 €
Ur\scr TCU'FCIStI'éP{:ChCH (Rheingau Ricsling Branntwcin mit Dunkclxccldcr Trauben) 5,00 €
26 %vol., 62,2 g/l Restz.
Bodensee-Schlehen-| iksr 25 % vol. 2,80€
AP]’H"OClitC ( K!’;eingau Rieshng Branntwein mit K rautern au)cgesetzt) 26% VOI. 2380 <

Die Preise verstehen sich inkl. Bedienung und dergesetzl. Mehrwertsteuer.
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Gcmischtcr rﬁnchalat mit uitte~Traubcn~]_——__ssi Dressin ®§W 4,50 €
g ! 3 o

Salat von rotem Saucrkraut mit Mirabe”en,‘@/ 4,80 €

Hausmachcr Wurst—Flattc @ (B]utwurst, Frel?)kopmc, chcrwurst)
mit hausgcmachtcm \SemC und T‘Iilc{cgarc{ von Bingcn Brot* 8,50<

Hancﬂ&is‘ mit Musi‘(@l PButter und Hi]c{egarc{ von Bingen Prot* 7,50€

Mandkas’ Carpaccio mit APﬂ:lschcibchcn, @
griinem Sa]at, und Hildegard~von*5iﬂgen—-5rot s 5o

Hausgcmachtc Wildsiilze W
mit eingeleg’cen / wiebeln (Musik) und Hilc]egard von Bingen Prot* 7,50€

chincs Kumpstcalc (deutsch, ca. 150 g) mit Hi]c]egard von Bingen PBrot*,
/ wiebeln oder K rauterbutter und kleinem gemischtcn Sa]at 1%,50€

(Nshere lmcormationcn Zu unserem Rumpstcakﬁnc{cn Sie unter den a”gcmcincn Hinwciscn.)

(GroBes Kumpstcak (deutsch, ca. 300 g) mit Pommes frites, /wiebeln oder
K rauterbutter und kleinem gemischten Salat 22,50€

(Néhere lmcormationen Zu unserem Kumpsteak finden Sie unter den a”gemeinen Hinweisen)

Kurzgcbratcncr Lac]'ms mit Baguettc, Salatrand und DiP 18,50€

Die Preise verstehen sich inkl. Bedienung und clergesetzl. Mehrwertsteuer.

slens,

gluten{:rei @ vegan

B

(&%)



/ usistzliche Gerichte zur Sommerzeit

{ Jnscr Highligl'lt

Flammkuchcn

Klassisch mit Schmand, Dorrfleisch und /wiebeln 9,80 €
Vegetarisch mit Schmand, [aprika und Zwiebeln 9,80 €
Mit | achsstreifen, Schmand, Oliven und Rucola Salat 13,50 €
Mit Handkase, Schmand, Zwiebeln und Dorrfleisch 12,50 €

E)urgcr

Hacki~5urgcr
mit [Jacksteak, T omate, Zwiebe]n, frischem Salat, Speck) K sse
und Steakhouse Fommes [ rites
9,00€

Hacki—-ﬁurgcr XXL
10,50€

chgic Burgcr
mit hausgemachtem, veganen Gem[jseschnitze], ] omate, Zwicbe]n, frischem Sa]at

und Steakhouse Fommes Fritcs
9,00€

]’“lirsch- Burgcr
mit Pu”ecl [Meisch vom Hirsch, ] omate, /wiebeln, frischem Salat, Pacon, K sse
und Stcakhouse Fommes [ rites

12,50€

Burgerglutcn?rci: 1,00€ Aumcpreis

Sic kdnnen unsere Flammkuchcn und burgcr auch bcstcﬂcn, abholen

und zuhause gcnicl}cn.




Agathes Gew[irz-Maanaktur

K rautersalz im Glaschen

Meersa]z, Minze, Fetersilic, Rosmarin, Di“, Cariiner
Tec, Nc”(en, Lorbcerblétter, Kardamom, lngwer

Eignet sich her\/orragend fur Geﬂ[jgel insbesondere
Gans, Er\te und Héhnchen. Unterstrcicht alle

sommerlichen Gemﬁscgerichte, Kréuterquark und

Sa!atsaucen.

90¢g 6,50€

chgi—chwﬁrz im Glaschen

Meersa]z, zwiebeln, Minze, Di”, }<oriar1clerJ Cariiner
Tee, 56”6:‘1’6, Reis, Fomeranzensclﬁa]en,
Granatafmce]sc]na]en, Nelken, ]ngwcr) K ardamom,
Fiment) Sternanis, Kami”e

==
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Dieses (Gewiirz kré]ctig’c alle vcgetarischcn Spcisen
wie Gcmﬁsc~EintbPFc, Auflaufe, Gemiiseschnitzel
auf eine feine wiirzige Art.

80g 6,50€

Wintcrgcwﬁrz im Gléschcn
Meersalz, Fimcnt, Kardamom, Gew[jrzne”«m,

Wacholdcrbeeren, ]ngwer, Granatappelstijckcl—lcn,
Lorbecrb!’étter, Zwicbeln, Stcrnam's, Reis, (sriiner
Tee

Das Wiﬂtergcwijrz ist in der kalten Jahreszcit nicht
wegzudenkcn. Ob Kotkohl, Wintcreintép?e,
Wildgeric!ﬁtc oder auchin Génsef:u”ungcn, diese
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winterliche Gewijrzmischung ist grandios.

80g 6,50€




[Hausgemachtes Wildgewiirz im T uitchen

FaPrika, Senfsaat, /wiebeln, Pfeffer, Kiimmel, Pflanzliches Ol,

| einsamen, KUrbis‘ccrne, Lauch,Karot’cengranulat, Mandeln,
SOnneb]umenkeme, FaPrika, Kurkuma, Sc“erie, Finicnkerne,
Schnittlauch, | iebstsckel, Petersilie, Pastinaken, T omaten,
Chi”ics, Fiment, Wacholderbccren, Lorbeer, Thgmian, Korianclcr,
Rosmarin, lngwer, Ne”«an, Di”saat

100g 5,00€

Cl’li“i Wi"i - C]cwﬁrzmischung im | titchen

Cl’n’”i) Salz, Knob[auclﬁ, C]emijsebr[jlﬁc, Koriander, Zwiebelgranulat, Gricchenklee, FaPrii(a,
K urkuma. Papt her\/orragencl zu K sse und Quark, aberauch zu clcxctigcn Flcischgrichten,
Salatsaucen, Fizza und kré]ctigen SUPPCH.

50g 3,00€
100g 5,00€
200g 8,00€
300g 10,00€

T e —
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Hexen-Senf
Ricslingwein, Scngsaat, Zucker, Salz, Essig, Ol, Chi”#\/\/i“g
clmctig, angenehme Scharfe

280 ml 5,50 €

Bér‘auchscn{:

Rieslingwein, Semcsaat, B'érlauclﬂ, Zucker, Salz,
Essig, O!

Deftig, angencl—xme SCl'léFFC

i40g 5,50€




(Gewiirze nach Hildcgarcl von Bingcn

Diptam 50g 3,80€

Hilclcgard schreibt: " Der Diptam hat die Kréf’ce des [Teuers und
des Steines in sich, weil erin seinen K riften hart wie Stein ist und
A | er kré]ctigt gegen Kran‘(lﬂciten) iiber die er das (;H)crgewicht hat.
: 1 Der Stein wichst im Menschen von fetter Natur, und wenn er so

zu wachsen begirmt, Pulverisiere DiPtam und esse dieses Fulver

== ¢ oft mit Dinkelbrot, und so hindert das den Stein am Wachscn."

Besonders fiir Fleischgcrichtc geeignet, bringt angcnchme,
scharfe Wiirze und sorgt fiir eine gute Durchblutung und \/italisierung. DiP’cam kann auch fiir
Marinaden, Kijrbis und Obs’csalate, KomPo’ct und Marmclaclcn verwendet werden.

Galgant 50g 2,50€
(AlPinia ogicinarum> ist eng mit dem ]ngwcr verwandt.

Hildcgard von Bingen schreibt: "\Werim [Herzen

Schmerzen leidet und wem von seiten des [Jerzens ein {/

Schwécheamca” clroht, der esse sogleich eine aw:-a-.ﬂ
hinreichende Mengc Galgant und es wird ihm besser il | _;“
gelﬂcn.“ Galgant aromatisiert den Atem, fordert die = &n&&ﬂ

‘\/erclauurxg und beseitig’c B]élﬁungen.

Bcsondcrs geeignet fur Gu]asch und dc{:tigc Praten, leicht in SUBsPciscn und Joghurt.

Gricc]wcnkicc 50g 23,50€
(auch Bockshomuee genannt)
ist mehr kalt als warm, hilft bei Erschép]cungcn, ist
i aPPctitanrcgcnd, Bcruhigt und regt sogleich den gesamten
s Organismus an. Hilc;egard von Bingen:”Ein Mensch, der
tég]ich ]:iebcr hat und oft dadurch schwitzt, sodass ihn die
SPeisen anwiedern und schédigen, nehme im Sommer das
- Kraut und wirme den Samen in Wein und trinke dies oft vor

den Mahlzei’cen und es wird ihm besserge]—\en....”

Fasst hcrvorragenc{ zu Kése oder anr‘(, auch zu f:lcisch~ und Fischgerichten, Salatsaucen und
SUPPCH.



Bertram 50g 3,80€
ist eine weitverbreitete Fﬂanze im Mittelmeerraum.

Ergleicht im Aussehen und Wuchs der K amille, ist
jcdoch im Gcschmack mild und wiirzig,

Bei \/erdauungsstérungen, regu!ier’c die Darmmqora, @
Mange]erschcinungen, mindert ["ehlsafte, vermehr .

gutes Blut, Rcsorptions~, Kré]ctigungsmittei,

verhindert Féu!nisprozcssc im Darm, regt die Gehim]eistung an, Pcrniziéser Aniamie C\/itamin, Bi 2~
Mange]), Feh]crnélﬁrung, Diabetes, Dgspcpsie. Bertram gilt neben Gaigant und Qucndcl als sehr
wic]ﬂtiges Gewijrz inder Hildegarcl-Kijchc.

] Krcuzkijmmcl 50g 3,50€
: i S (auch Mutteri(ijmmel genannt}

Hi]dcgarcl von Bingen: " ir einen kurzatmigen Mensclﬁen ist Kijmmel gut und niitzlich
zu essen und gesuncl - wie immer man davon iBt, weil die Kaloritét des Kijmmels die
verhockten Safte 6st, durch die der Mensch kurzatmig wird und die sich von
Sclﬁaclstogen (noxi i humores) herleiten, welche die Brust (Atmung) schwer maclﬁen,
wenn das Herz die Brust<~Organc) nicht mehr erwarmt. Wer mit dem Hcrzen zu leiden

hat, dem schadet Kijmmel, weil er das [Herz nicht richtig erwarmt.©

Unscre GCSC]‘ICI'\kCITIP‘FCl‘IIUng

5 (ewiirze nach Hildcgarcl von Bingen
mit Gcwijrzbeschrcibung und (Geschenktiite 15,00€

Besuchen Sie uns aut unserer
Homepage
www.bonnebwa”mc.cle

“Weincabinet Ponnet”




| ieferanten

Brot, Br'o‘tchcn und Eackwarcn:

Backerei | ckerich (g "
Resch & ]:riscl': (Gastro Gmbl in 63179 Obertshausen, @wEﬁA | iz%eﬁ/

[eldstrake 39-45 AM LIEBSTEN IMMER.

(Unsere Wurst- und ]:lciscHicmccrantcn:

Mctzgcrcibraucrburgwcg in 65203 Wiesbaden-]Delkenheim
Flcischcrcinkau{: Mainz/Wicsbadcn e(G inder Rheinallee 197, 55120 Mainz

Das Wild:

Jagc]rcvicr Hintcrlandswald Adam Hulbert & Hajo Becker Egcrtsm[jhic in 65%99 Kledrich

Molkerei und K'ésc’produktc:
Schwélbchcn Molkerei Jakob Berz AG Bahnhofstrasse 38 in 65307 Bad Schwalbach

Obst, Gemiise und K artoffeln aus eigenem Anbau:
Tina Buntschuh |n den Wiesen 4 in 65468 | rebur

T agesfrische F jer:
Hﬁ]'mcr{:arm Z_immcrmann Reckenrother Weg iné5321 Lau]censelclen

Hausgcmachtc Marmcladcn und Scnﬁ
Marmeladenmanufaktur Rheingauer | andlust Agathe Ponnet, Hauptstr. 32 in 65396 Walluf

Kréutcr& Gcwiirzc:

VAN H]:_]:_S Gmbﬁ, Kur’c~van~f’1@es~5tr. 1in 65%96 Walluf
Aus den Weinbergen, Agathe Bonnet, Hauptstr. 32 in 65%96 Walluf

Unscrc 5cl<tmanu1ca1<tur:
Wcingut J(B.Bcc[(cr OHG, Rheinallee 6. 65396 Walluf

Blumendekorationen & Bepflanzungen:

(Gartnerei Ka]tcnbacl'\ Wallufer Strake 67 in 65343 [ ltville
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Hessen bietet mehr

als Apfelwein und Griine SoBe.

Hier wachsen Delikatessen. Vom besten Spargel bis hin
zum international gefeierten Riesling produzieren Bauern
und Winzer hochwertige Lebensmittel. Hessen ist Erzeuger-

land, das auf Qualitat setzt.

Kulinarisch gesehen herrscht in Hessen
Ausnahmzustand.

Kaum eine andere Region in Deutschland bietet solch eine
landschaftliche Vielfalt, die sich in den Speisen- und Wein-

karten der Restaurants und Landgasthéfe wiederfindet.

Regionalitat im Trend.

In Zeiten der Globalisierung haben regionale Produkte und
Dienstleistungen durch ihre herausragende Oko-Bilanz
wieder eine Chance, in das Bewusstsein der Offentlichkeit
zu dringen. Regionalitat darf in diesem Kontext aber nicht
als bloBe Vernunftentscheidung deklariert werden, sondern

muss sich Uber den erfahrbaren Genuss definieren.

Hessen a la carte - Wir bieten Orientierung und
verldssliche Qualitdtsmerkmale und liefern auBerdem

die passenden Rezepte.



Vcra nstaltungcn
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E)onnct’s Weinlwancic] und (Gaststistten GmbH
Hauptstr. 32 in 65396 Walluf

06123,/75292 | Mail: info@bonnet-walluf.de

www.bonnebwa”uxc.cle

“Weincabinet Ponnet®


mailto:info@bonnet-walluf.de

Narrenzeit

5ch]acht[:cst

| assen Siees sich noch einmal richtig gut gchcn,

bevor die [Fastenzeit bcginnt!

Worschtsupp‘

FHausmacher \/\/urstplatte

F‘laspel mit K raut und (Colcannon

gchwemeppe% mit Klopen ] @
teberkné&cl mit Colcannon A
Einderlebcr mit /wiebeln und Colcannon

Wi]c!bratwurst
o mit Pratkartoffeln oder Fommes
° Kraut und Colcannon

(Unser Highlight

Haxpcl mit Kraut und Colcannon (gekochte Haspel, anschliepend gegri”t,
so bleibt das [Tleisch sa{:tig und erhilt eine knusprigc Gri”~Kruste)

Colcarmon: Hausgemachtes Kartogelpijree mit in /wiebeln und
Dorrfleisch gedh’nstetem Weiskraut




Narrenzeit

I” s ist wieder soweit!

Altweiberfastnacht ist

aﬂgesag‘cl

Wir freuen uns cirawc, mit ”men die

Altweiberpar‘cﬁ im Hexenkessel “ zu feiern!

[)j Simon sorgt mit seiner Musik fiir feierliche
5timmung und gute | aune!




Traditionc"es Hcringscssen

von Altwcibcrdonncrstag bis Aschermittwoch

Hausgemachtc eingclcgte
Heringe mit Pellkartoffeln

(Unsere Oﬂ:nungszcitcn iiber die Narrenzeit:
Altweiberfastnacht ab 16:30
[Treitag ab 16:30
Sams’cag ab 16:%0
Sonntag ab 12:00

Roscnmontag ab 12:00



Ostern

/ u Ostcm Tirot und \Wein

Im Keinen mit sich selbst®steht das Prot fiir das |WVissen,
Lei}é und 5@6/@ ctwas Gufes zu tun.”

Das Hildegard~von~5ingen~5rot (500 g,) 380€
dazu 1 [Fl. Rotwein 6,00 €

von Ostcrsamstag bis Osterrnontag
zum Angcbotsprcis von 8,00 €

-Bitte Vorbestellen-

Hildegarcl von Biﬂgen war eine der bedeutendsten Fersén]ichkeitcn ihrer / eit. Sie erkannte schon
imi2. Jahrhunclert, dass das menschliche Woklbemcinden im Wcsentlichen auf einergesunden
E_rné}'nrung und dem Wissen um das ,,rechtc Man« basiert.

Wieclerent&ecke (Getreide aus der HilclegarcLZeit wie | mmer, Einkom und dervon der

Ordensxcrau besonders geschétztc Dinkel bilden die Grund]agc der Hildegard—vombingem

Gcb.’a’ckc und verleihen thnen einen ursprijnglichcn Charaktcr. Ausgcwéhltc / utaten wie
Kijrbiskemmehl, Buchweizen, Kr’éuter, (Gewiirze und Honig sorgen fiir einen einzigartigen, kré]ctigen

(Geschmack.
Die Kechtur stammt vom Hildegarcuzorum Bingen, das es sich zur Amcgabe gemaclﬂt l'lat, die
Botscha)ctcn der hci]igen T‘Hdegard nach auRen zu tragen. Das Gijtesiegel des Forums, das noch

heute von den Kreuzschwestern gemcijhrt wird, ist ein zusitzlicher Qualitétsnacl'xweis fir bewusste

BrobKéu{:er.
Der Wein heilt und erfreut den Mél?SC/?C‘I? mit seiner gcsunalcn

Warme und seiner groBen Kra/t.
Per Wein ist némlich das 5/{115 der [ rde.®




Ostern

Familien-Oster-[~ ssen
Vorschau

(Gebundene WalclpilzsuPPc von der [Jirschbriithe
Gemischtcrgriincr Salat mit Quitte~ T rauben- E_ssig~ Dressing
Weiﬁkrautsalat mit frischem Bérlauch und gcriebencm K sse

Hausgemachtcr thingaucr Sauerbraten
Mit Spétburgunclcn Sauce, K artoffellklspen und Rotkraut

Hascnkeulc mit 5Pétburguncler~ Sauce, K artoffelklsren und Rotkraut

Lammbratcn aus der Kcule mit SPétburgunc!en Sa uce, Kartoﬁzc”(léﬁen

und gebratenem Gem[jsc

(Gebratene Wispcrf:orc"c mit Sahnemeereettich und Pratkartoffeln

Ognungszciten zu Ostern

KarFreitag ab 12:00 (_Jhr

Ostersamstag, Ostersonntag
& Ostcrmontag ab 12:00 UHr




Ab Ostern geht’s nach draufen!
Hof-Offnung

Nun ist die /eit gekommen, in der zusétzliche) leichte
ESomnmwgeﬁchhaangesagtsﬁxf

verschiedene Sommersalate

*k%k

verschiedene Burger

k%%

i(urzgebratcncr | achs mit DiP

k%%

Rumps‘ccak

k%%

Forelle Miillerin (gebraten )

k%

Saurer [Heini ( Bratfisch vom Seelachsfilet)

k%

Flammenkuchen in verschiedenen Variationen

/ uden (Gerichten bieten wir auch K artoffelsalat und Fommes an.

Sommerferien

[iebe (Gaste,

in den Sommerferien sind viele unserer [elfer und
Helferinnen mitihren [Tamilien im Urlaub und wir haben
geschlosscn, stehen abcrﬁjrgréﬁerc \/eransta]tungen zur
\/crﬁjgung.
info@bonnet-walluf.de
0612%,/75292



mailto:info@bonnet-walluf.de

An alle Séhne und \/éter

an alle Manner amcgcpassti

An Mutter’cag ist die Gelegenheit

DANKE zu sagen!
ab 8:30 ( Jhr K rauterfrithstiick am Mutter’cag Co

Hausgemachtes mit und aus Wach & Wiesenkréutern.
SClbstgemachtc Marmcladen und Gclees, anrk mit vielen frischen Kréutcm) Frischkése, Wurst
und verschiedene Praten, K dse aus der Region, K rauterrithrei, verschiedene K rauterbutter, Safte,
sc]bstgebackenes aus Obst und Kréutern, frische Brétchcn und Lanclbrote

18,00€ pro Personinkl. 1 Glas Sekt

~ Reservierung erforderlich -




Weinlesezeit

7 ur Weinlesezeit gibt’s
FederweiBer und /wiebelkuchen

Oktober

Wilc]wochcn vom 09. bis 25. Oktober

Hirschbraten auf 5P‘é\tburgundcr Rotweinsauce
mit Kartoge”(lbﬁen

Beinscheiben vom [Hirsch
auf Bohncngcmﬁse mit Salzkartoffeln

Hirschrisickensteak (ca. 150 g)
mit bratkar’cogcln und kleinem gemisclﬂtcm Sa]at

Dies ist nur ein kleiner \/orgeschmack zu unseren \Wochen rund um’s \Wild.




IFin besonderes Highlight
zum Abscl‘nluss der Wildwochcn findet

\/crgnijglichcr Abend nach

Hildegard von Bingcn
Vortrag von Frau Doktor J. Kleinhenz _ ==l 7
inklusive 5 Génge Wildmenii ;.f‘ ’/‘,

Auf den Spuren einer groBartigen Frau wandeln wir durch einen Abend
voller wiirziger uberrasclﬂungen.
[rau Bonnet wird in threr Kijchc Gerijche und Gcschmécker der Hildcgard~KUche zur

Au{:erstehung bringcn)
wihrend [Trau Doktor Kleinhenz sich dem | _eben und Wirken von Hi]dcgarc{ widmet.

r:clclsalat mit Wildschwcinschinkcn,

garniert mit Kijrbis und hausgemachtcn Kréutercroutons
Wildkra{:tbrﬁhc

F astetchen mit Gcschnctzc!tcm vom Wildkaninchcnrﬁckcn
dazu geclijnstetcs Mangoldgemﬁse

Hirsch- und Wil&schwcinrﬁc‘«:n
auf SPétburgunéenRotweinsauce, gewiirzt nach Hi]degarcl von Bingen, gedijnstete

PBirne mit eingemachten schwarzen Walniissen, hausgemachte Semmelknc’jclcl

Jn Wein gcdiinstctcr Apfcl mit Quittcngrﬁtzc,
/imteis und Sahne

\/ortrag inklusive Wildmen fiir 52,00 € pro Person
~\/erbinc”iche Reservierung bis eine Woc}‘nc vorher —
mit (;[bcrwcisung des Bctrags auf das K onto

Rhcingaucr Volksbank
/ entrum fiir Praventive Chinesische Medizin

DI 575109 150000002022 %1



November

Génscsscn aboi. Novembcr

Génscmenil fur4 fcrsonen

Hi!degard von Bingen Prot mit hausgemachtem (Ganse-Rilette
Feldsa]at in einem KartomclceLSPeck Dressing mit gerosteten WeiBbrotwijnceln und

frischen K rautern

Ment mit 2 (Gyans FEE
fiir 2 Personen (Gansckraftbrithe mit [ladle
70,00 iuro k%

Eine ganze Hanccrmastgans aus dem Rohr,
dazu hausgemachtes APFCIrotkraut und Kartogelkléﬁe

k%%

Hausgemachter Eiskuchen auf Zimt~Qyitte mit Sa}me

120,00 [ uro

[ ine ganze Hafcrmastgans aus dem Kohr,
dazu hausgemachtcs Aplce!rotkraut und Kartogc”déﬁc

80,00 [ uro fir4 Fcrsoncn i, (ans

fir 2 Personen

50,00 [_uro
Wir bereiten auch |hre Fcrtigc (Hans mit Bcilagcn

zum ,zu [Hause lmusPrig Braten“ fiir Sie vor
80,00 [ uro

Verbindliche Reservierung und \/orbcste”ung ~




Weihnachten

24. Dczembcr gcschlosscn
25.8& 26.Dezemberab 12:00 ( Jhr gcmeFnct

Silvester

» Silvester Biiffet
GO’OOVCVE)O“ a}D 1 9100 uhr bis 26:60 uhr

Zur [ instimmung auf einen schnen Abend begriiBen wir f r\
Sie ab 19:00 (Jhr mit einem APcritimc. v Y

Das Sﬂvcstcrf)ilﬁ:ct bcginnt ab 20:00 (,”*n'
Um 22:00 (Jhr servieren wir |hnen eine Auswahl siiBer K sstlichkeiten.

Furs anschlieBende Fcicrn gibt es Fﬁrjcdcn Gast
ein Glas Sekt mit auf den ch.

/I?L/USI,VC -

CJ/as Sekl‘zum

Ciern cfana h
c

- Verbindliche Rescr\/ierung erforderlich -

Bonnets Weinhandel und Gaststitten GmbH
Nassauische Sparkasse
DE63 5105 0015 0461 1026 03
NASSDE55xxx

Das Angcbot finden Sie auf der nachsten Seite

Amo1. Januar haben wir ab 12:00 (_Jhrfiir Sie gcéi{:f:nct.




(nser Silvester Biiffet

Felc]sa]at 2_ .

GrUnerSalat :<," : »

Tomatcn—uncl Gurkensalat i\ e/ “'\4‘..
\/\/einrau‘c~ und Karottcnsalat \ J-\;‘

Baguct’cc, LaugcmGlUcksschwcinchcn

kleine Reibekuchen
: = Wilc{sulzc) Génsepastctc
Y A ﬂ\ roher Schinken, Wildschweinschinken
3 Sahnemeerrettich

\ / EX T
Wildkra}ctbrijhe
2 Filzrahmsuppe

Hirschkculc im (3anzen gebratcn mit Kotweinsauce
Fu“cd Bcc{:, dazu Rotweinsauce

Lacl'asmct im (Ganzen gebraten mit K rauter-Sahnesauce
Héhnchcnsehcnkel, dazu ein &eftiger DiP
Kleine Frikadc"cn mit Cle{:tigem DiP
Kleine Panicrtc (Gemiiseschnitzel mit AvokadcyDiP

SPétz]c
Kar’cogclgratin
Reis-(Gemiisepfanne

P

Késcracj
Spundckése
Kochkésc

Verschiedene K uchenvariationen mit Sahne
Winterkuchen, Schlehensauce



Die 50 besten Dorpgasthéuscr in [Jessen

Auszcichnur!gvom 18.0%.2019
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