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M)US vous souhaitons la bienvenue et esperons que
VoS passerez un agreable. morment a la Minotere

Cette nouvelle carte évolue encore avec lagoariion dun
deuxieme menu et ges assoaatons ae saveurs  quil
aeviaient vous sealuire

Qllire celte carte, 1ous Yous [30elons gue rous rooosons
Y dliferentes fomukes por VoS 180as ae Groupes marages
et aures amiversales. La richésse et la superfice dl sie
| e 7 | nous permettent ae disposer ae PlUSEUrs espaces ain ae
o ousrecevoi dans le mellleur confort ossible

ESTO B\AR : TU "‘,,;,‘ gl . . . |
re—— il est temps ale faire votre choi, régalez vous

<5

Les meuniers
la Ca rte

des ENtrees

Quenelles de rillettes de poulet roti au St moret et salsa de poivrons 6,50 €
Tarte fine aux filets de sardines fraiches a la provencale 700 €
(Euf cocotte au saumon fumé et creme ciboulette et piment dEspelette 7,00 €
Moelleux de chevre aux grosellles et au miel (2.2 min ce cuissor) 700 €
Crevettes laquées au caramel dorange, purée de carottes au cumin 750 €

Noix de St jacques persillees, basmati aux cignons et creme lardée 1050 €

Foie gras de canard maison, fines tranches de magret fumé et granny smith 10,50 €

Prix et service compris
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E Carte _

des Plats

Parmentier de saucisses toulousaines sur fondant de choux de pomme 11,00 €
Orzotto au poulet réti, champignons, oignons et poireaux 11,50 €
Pavé de saumon réti au beurre de pomme citronné, petits legumes 1200€
Burger de la Minoterie (boeuf* beamaise, tomate, salade, aignons, jambon, tome), rites maison - 12,00 €
Pavé de bceuf* au poivre mignonnette et écrasé de carottes 1300 €
Mix de canard et poulet au jus de poulet réti et gratin dauphinois 1300€
Cceur de rumsteck* a I'échalote, frites maison et champignons 1650 €
PEle-Méle de la mer au lait de coco et curry, sur fondue de legumes 1650 €
Quasi de veau rdti aux champignons et gratin de pomme de terre 1650 €

Stjacques et joues de sandre a larmoricaine, basmati aux legumes 1800 €

la Carte Duo de la sablonniere et son méli mélo 3,50 €
des FTOMAEGES Duo de la sablonniére et toast de chévre chaud 5,00 €

la Carte Tiramisu caramel au beurre salé 550 €
des Desserts  Coulant au chocolat noir et quatre epices omin decusson)y 6,00 €
Coupe dlacee au ditron, imoncello @too) et mousse ditron 6,00 €
Trop choux aux fruits rouges et mousse légere 6,00 €
Crumble de fruits secs, pormmes et poires rdties a la cannelle, mousse mascarpone 6,00 €
Tuiles deux chocolats aux pailletés de feuilletine et aémeux au chocolat noir 600€
Café surprise 3,4 ou 5 reductions 620€/760€/890€
Glace ftalienne 350€
Sundae vanille, sauce caramel au beurre salg, édats de pralin 450€

“ N, élevé et abaftu en France ou UE
Prix et service compris
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32,00 € OU 29,00 € sans fromage
le enu

des Meuniers Noix de Stjacques persillees basmati aux oignons et creme lardée
Ou Foie gras de canard maison et fines tranches de magret fumé, granny smith

Péle-Méle de la mer au lait de coco et curry, sur fondue de legumes
Ou Quasi de veau réti aux champignons et gratin de pomme de terre

Duo de fromage de la sablonniere et toast de chevre chaud

Dessert au choix a la carte

20,00 €
lelVienu Quenelles de rillettes de poulet réti au St moret

desMInotiers  Ou Tarte fine aux filets de sardines fraiches & la provencale

Parmentier de saucisses toulousaines sur fondant de choux de pomme
Ou Pavé de saumon r6ti au beurre de pomme citronné, petits legumes

Tiramisu au caramel au beurre salé
Ou Coulant au chocolat noir et quatre épices (10 min. de cuisson)

10,00 € OU 7,50 € sans l'entrée
le enu Réservé aux moins de 12 ans

‘ des MINOTS  Feuillete de jambon, champignons fromage

Saudisse de francfort Ou steak* haché, Ou burger* des minots,
Ou escalope de volaille a la creme, Ou pavé de saumon roti
Accompagnement: frites et legumes

Glace a litalienne, Ou Sundae caramel, Ou choux a la creme

1 boisson au choix (jus de fruit, soda, eau minérale)

*Ng, élevé et abattu en France Ou UE

Prix et service compris



