
DELICATEZZA

CLASSICI CON GLAMOUR

>LA FEMME DE JULEPE                          
MENTA . AZUCAR DE CEDRÓN . CYNAR 
GOTAS DE LIMA . MANZANA 

Sutileza de sabor que ingresa al 
cuerpo con el fin de causar, entre el 
cuello y el ombligo, un sinfin de 
placer. Frescura de menta,  dulzura 
de manzana y el impulso del Cynar 

>MÁMA MAFIA                            
APEROL . BOURBON . INFUSION  DE 
NARANJA Y POMELO . CLARA DE HUEVO 
. AZUCAR DE CÍTRICOS . BITTER #17 
ACEITE DE POMELO. 

Un coctel con textura. Su suavidad 
envuelve el paladar y una leve 
astringencia nos invade para desear 
un sorbo mas. Un elixir para damas 
detallistas

>HIC HÁBITAT                             
GIN . AZUCAR DE CAMPARI 
EXPRIMIDO DE POMELO . MENTA Y 
FLORES COMESTIBLES 

Saborear como manera obsesiva de 
sentir. El fiel reflejo de un cuadro 
hecho trago. Fresco, aperitivo y  
destellos de dulzura.

>NANCY SINATRA 
Chivas 12 . Saint Germain (Licor 
de Flor de Sauco) Miel de Jengibre 
. Gotas de Lima . Humo de canela 

La seducción al paladar, unión de un 
escocés con la flor europea mas deli-
cada, amanecer entre terciopelo

>NEW FASHIONED                        
MIEL DE PIMIENTAS . BITTER #13 . 
COGNAC . GOTAS DE NARANJA . ACEITE 
DE CÍTRICOS 

>LOVE MANHATTAN                         
VERMOUT ROSSO . WHISKY AMERICANO . 
BITTER #17 . ALMIBAR DE CAMPARI 

>EL SAZERAC DE CORLEONE           
WHISKY AMERICANO . BITTER #4 . 
AZUCAR DE ABSENTA . HUMO DE CANELA 
Y TABACO DE VAINILLA.

(Dedicado al bartender Sebastian García) 

>SETTE DAIQUIRI  
RON AÑEJO . COINTREAU . CASCARA DE 
CITRICOS EXPRIMIDO DE LIMA .
MARRASCHINO . AZUCAR RUBIA

>FELICITAS 
MIEL DE JENGIBRE . GIN . EXPRIMIDO 
DE LIMÓN 

COCTELERIA: CHULA BARMAID


