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Mit Canapés iiber die Reling:
Caterer miissen klettern

Damit Gaste bei
Ausfahrten nicht
hungern miissen,
werden Buffets und
Suppen bestellt.
Caterer miissen diese
tiber Bord jonglieren.

Von DORIS KESSELRING

Stadthafen. Caterer missen auch
Kletterer sein. Uber rutschige Holz-
planken und glatte Metallstiegen
hinweg jonglieren sie in Kisten
und Téplen verpackte Buffets auf
die Schiffe in den hintersten Rei-
hen. Mach der Regendusche ges-
tern Machmittag ein besonders
abenteuerliches Unterfangen.

Die Hansekogge ,Ubena von
Bremen® hat nur ein Schiff vor
sich; liiber das sich Christin Biege
und ihre Kollegen von Ripka-Cate-
ring einen Weg bahnen miissen.
Ein italienisches Buffet fiir 25 Perso-
nen ist fir die Abendausfahrt be-
stellt. ,Ein 50. und ein finfter Ge-
burtstag werden an Bord gefeiert®,
verrdat Kapitin Klaus-Dieter Alde
(69), der schon mal in die Kisten
lugt. ,Oh, sieht verdammt lecker
aus®, lobt er. Am Wochenende,
wenn die Kogge mit Sail-Gésten
auslauft, wird selbst gekocht an
Bord: ,Meist Eintopf®, plaudert
der Kapitan mal aus der Kombiise.

Eintopfe aller Art liefert die Han-
sg-Meni GmbH auf die Sail-Schi-
fe. .Gut 1000 Portionen sind bis

Thoralf Hahn versorgt jeden Morgen die Segler milt Frihsticksware in sei-

nem eigens fiir die 5ail angeschafften Brotchen-Express.

zeigt Kapt'n Klaus Alde von der
LUbenawon Bremen” das Buffet.

Sonntag geordert®, sagt Cate-
ring-Leiter Armno Weilkloppel. Erb-
sen- und Griine-Bohnen-Eintopf,
Kartoffelsuppe oder Kesselgulasch
werden in zwel Anlaufen taglich
zu den Seqglem gebracht. , Mit Mus-

Alles brav aufgegessen, freut sich
Rene Baesekow von der Fleischerei
Kaschau. Foto: Doris Kesselring

kelkraft und Wagen®, berichtet
Weifikloppel, ,denn wir kinnen ja
nicht mit den Autos an die Kaikan-
te fahren.* Seit 1994 schon ver-
sorgt Hanse-Menil die Skipper
und ihre Géste mit warmen Mahl-

zeiten. Auf dem Zwei-Mast-Scho-
ner . Helene" wurde gestern
Abend Kesselgulasch ausgetedlt.

Vor der schwedischen ,Helene”
liegt Landsmann .Ingo", ein
Drei-Master, der nur iber die
Kvartsita® [auch aus Schweden)
zu erklettern ist. Rene Baesekow
von der Fleischerei Kaschau ist
froh, dass bei Ingos® Ausfahrt fast
alle Fisch-, Fleisch- und Kaseplat-
ten, Aufliufe und Partywiirstchen
verputzt wurden. So muss er sich
mit dem Leergul beim Rickirans-
port nicht so0 qualen.

Acht Caterer sind im Han-
se-Sail-Biro gelistet, die Schiffe
mit Essen und Getrdnken ausstat-
ten. Wie viel Portionen da taglich
iber die Kaikante gehievt werden,
ist schwer zu sagen, denn die Besat-
zungen verhandeln selbst mit den
Anbietern. Norbert Ripka zum Bei-
spiel beliefert 20 Schiffe mit Buf-
fets fiir zehn bis 180 Teilnehmer.
.Es macht Spafi, ist aber auch eine
sportliche Herausforderung®, sagt
der Warneminder Caterer.

Bei Sol-Catering in Gehlsdord

wird jetzt nachts gezaubert: Riesen-

garnelen auf Kresse-Frischkase ge-

bettet und Barberie Entenbrustfilet

mit Mango Chutney auf Canapés

drapiert. Fur Inhaberin Diana Fiil-

kell und ihr Team ist es die gweite

Sail. Kunden wie wie StraBenbahn

AG, Scandlines oder die Volks-

und Raiffeisenbank haben hoch-

werfige Bullets fur ihre Fir-

men-Aunsfahrten gebucht.

Ab B Uhr gehf der Brofchen-Ex-
press auf Tour. Thoralf Hahn hat
sich extra einen dreirddrgen , Piag-
gio-Ape” gekauft, um den Besat-
zungen die Frithsticksbrotchen di-
rekt ans Schiff zu bringen.
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Sail macht
| Laune

Tausende sind ges-
tem in den Stadt-
hafen gestromt -
um Schiffe zu qu-
i cken, eines zu%&
il steigen, Uber die

w Meile zu schien-
dern oder sie im
Karussell von
oben zu genie-
fen. Von den nas-
sen Machmittags-
| stunden liefien
sich die Sailgan-
ger die Laune
nicht verderben,
Auch heute gibt
es wieder viel zu
bestaunen — wie
zum Beispiel den
Rostocker Kahn,
der im Museums-
hafen entstehit.
Wer genug ge-
bummelt hat,
kann mitbawuen,
Fotos (3): Hart-
it Klomowski

Gastronomen
verwihnen
Seeleute

Mit Kdstlichkeiten des Hauses
verwohnen Gastronomen der
Region Seeleute von den Tradi-
tionsschiffen. ,Gastliche Meck-
lenburger® heifit die vor 20 Jah-
ren ins Leben gerufene Aktion,
an der sich zur Jubilaums-Sail
44 Restaurants und Hotels aus
Rostock, Wamneminde, Prerow
und Kiihlungsborn beteiligen.

Die 5t.-Georg-Gaststatte hat-
te 1991 als erste Einrichtung die
Idee, eine Schiffsbesatzung
zum Abschluss der Sail mit ei-
nem guten Essen zu verabschie-
den. Eine nette Geste, der sich
viele Gastwirte und Hoteliers
anschlossen. ,Insgesamt 430
Einladungen liegen uns vor®,
erzahlt Ulrich Hellmuth vom
Hanse-Sail-Buro, der seit zehn
Jahren die Flatze an die Seqg-
ler-Crews weiterreicht. ,Ob
kleine Kneipe oder etwas geho-
benes Hotel, etwa wvier bis
20 Pldtze bietet jedes Haus in
der Regel an. * In diesem Jahr
kamen drei neue Beiriebe hin-
zu: ,Troika® in Lutten Klein,
oBittmeister® in Biestow und
Karl's Erdbeerhof.

Der ,Rittmeister" hat schon
vor der Sail, am Dienstag, die
Besatzung des Eisbrechers
Latettin® empfangen. ,Die See-
béren haben direkt neben der
Destille gut gespeist und ge-
trunken®, ist Inhaber Andreas
Barnehl zufrieden. Im nachsten
Jahr will er wieder einladen.
Die Mittalalterschinke ,Petri-
keller* empfangt schon seit Jah-
ren Sagler. ,Mehrmals kam die
Besatzung der Schonerbrigg
Greif zu uns”, erinnert sich Kal-
lermeister André Frenz, der am
Sonntag wieder Seeleute erwar-
tet, die ,Fleischberge® auf Kos-
ten des Hauses verschlingen
diirfen. D. K.



