
Matjes direkt aus Holland
Wir importieren unsere Matjes in ganzen Fässern vom königlichen
Hoflieferanten „Warmelo & v.d. Drift“ und filieren jeden Matjes

von Hand für Sie. Unvergleich in der Qualität des Herings.

Klassisches Matjesbrot 2 Matjesfilets 9.00
auf gebuttertem Holsteinbrot - Roten rohen Zwiebelringen - Merreettich

Tartar vom Hollandmatjes 14.00
Limette, Meersalz, Rauch, gestossenem Pefffer - Holsteinbrot

Der Klassiker „Matjes Hausfrauenart“ 12.00
An Hausfrauensosse mit frischen Äpfeln und Zwiebeln - Bratkartoffeln

Ofenkartoffel
Aus der Heide

- mit 6 gebratenen Black Tiger Gambas 16.00

- mit Räucher- oder Gravadlachs „Theos“ 14.00

- mit Nordseekrabbenfleisch 14.00
Zu allen Ofenkartoffeln gibt es eine Gartensalatanlage & THEOS Balsamico

Gerührte Landeier
Von Bauer Schuldt - Auf Holsteiner Küstenbrot

- mit Frisch filiertem Räucheraal 1/2 AAL 16.00

- mit Nordseekrabbenfleisch 14.00

- mit Kieler Sprotten „Küstenbrot“ 9.00

1.)

bei etwaigen Allergien oder Intoleranzen, halten wir einen Allergenordner
 für Sie bereit, den Sie jederzeit beim Service anfordern können.
In unserem Berieb werden Nüsse verarbeitet, daher kann es jederzeit

zu Kreuzkontaminationen mit Nüssen kommen,

Umbestellungen auf Bratkartoffeln berechnen wir mit 0.80 €
Umbestellungen auf Ofenkartoffel mit Sourcreme berechnen wir mit 1.60 €

Nach unserem Rezept geräuchert oder gebeizt

KS
Seefahrtsklause

Limone - Baguette - Knoblauch - Koriandergrün

Preiselbeersahnemerrettich oder Senf-Dill DIP


