Bauernstube Morgenitz
....zu Gagt bei Freunden

Bei ung gibt'e Fiach - den besten auf der Ganzen [ngell Wir
bekommen ungeren Fiech ale Tagesfang direkt vom Deene-
Fischer aue Warthe und daher kann eg echon pasgieren, dage eg
auch eine Fiechart mal nicht gibt. Einige Figcharten haben
Schonzeiten und gind oft nur in begrenzten Mengen verftigbar.
Aug diesem Grund gibt eg bei ung in der Bauernstube keine
fectgeschriebene  Speisekarte. Carolin und |hre  Mitarbeiter
erzahlen Euch am Tiech, wag der Figcher im Netz hatte und
empfiehlt Euch dag Begte deg Tages.

Eure Gagtgeber
Carolin & Reneé



Vorspeise & Suppe

Unger Koetlicher hausgemachter

Burkengalat mit Sahne und Dill 4 00€

Fischsuppe nach dem beliebten

Rezept von Roland Heinemann grof3 13,50€
mittel 8,50€
klein 5,50€

Die Figchgerichte in der Bauernstube

Figchfilet und Ganze Figche nach Tagestang, gebraten und in der
Pfanne gerviert

Hecht, Welg™ 20,50€ pP
Barach, Dorach, Lachg, Schnapel, Quappe®  23,50€ p.P
Zander im Ganzen™ 24.50€ pP
Peene-Aal gebraten 26,50€ pP

zu allen Figehgerichten gervieren wir Salat und eine
Kartoffelbeilage Eurer Wahl: pommersche Figchkartoffeln, Omag
Buttermilchkartoffeln, warmer Kartoffel-Gurkengalat



Fischepezialitaten der Bauernstube auf Vorbestellung
Diege Gerichte gervieren wir ab 2 Pergonen und nach
Vorbegtellung von mindesteng 24 Stunden.

Bobzin e Peenefiech-Pfanne 26,50€ pP
gebratene Filete vom Peenefiech (abhangig vom Tagesfang
ungereg Figchera) gerviert in der grogsen Pfanne mit Beilage

nach Wahl und Salat

Beene-Aal in Portwein geschmort 28,50€ pP
dazu gibt ¢ ungere pommerechen Fischkartoffeln und Salat

Dessert
Omag Rote Griitze mit Vanilleeie und Eierlikor 500€

Warmeg Pflaumenkompott 6,50€
mit Vanilleeie und Zimtetreugeln

Warmer Schokoladenkuchen mit flisgigen Kern — 7,00€
und Vanilleeig



