FILM SKAL SES
| MEGASCOPE

MEGASCOPE.DK

Horsens Posten

Nr. 25 - 40. argang - den 18. juni 2014

Skiftede
trucken ud
med kaffe

sin garnle
lzereplads
SIDE 44

Udsalg pa hﬁreapparater
~ SPAR
orP TII.\

0% m

g lilbehar®
"pa egenhetaling,

®DANSK HﬂRECENTER

g
CHARE DTTENTUND - ESEED - FRITIRRCRA - FARROED - HATIRSIY £ ;‘u
HELSINEADR - HIDEREN - MRS - OB - HORSENS - KOUDING
EDBENHAYY - AU IFART - NYBORG - NASTVED - ODENST - ROSKIOE
SRR - SVINDBROEG - SONDERBORG -V LE - VIBORG - AARHLS
AABENRAL - AALBORE

Se flere film og bestil billetter pa
megascope.dk eller 7564 5788

www.dkhedk

? o

|
i 1
& stenling sale i1 f8 3:‘ :

'I' + >

\'
¥ |
-8

; |
- I
S GULD\ |

'-mndwpd-:v VQDE‘?SJ Tell, 75625661

{lige overfor Bytorv Horsens)
i gldlriban ok

H@recem‘er

KOMPLETPR’S+EKSTRABONUS'

Alle stel i butikken med flerstyrkeglas

+SOLBRILLER

eller lcese
eller skeermbrille
B (isamme styrke /udvalgte stel)

inkl, superaniirefleks
. og heerdning

§1500-

ulle stel op fil DKK 1UIJ'D
Fredeticia Hna.vnrs o Ver Center  Thast Kalding Odense
75925850 7 ariaesta 7 3 63123230

incl. synsprave! }

Aabenraa

Esdjerg
17617 70 77T

Sprar aates ok o4

Rabat Kupon

Fa en grafis brille med glidende
overgang fil en vaerdi af

-3000-

Hos os 1ar |: Super smaWiskrete, behagelige,
digital hereopporater med retnings-bestemt
mikrofon, med den nyeste software.

UDEN egenbetaling og UDEN venlelid!
Padborg Aibe/Hom

TAETIOT0

Sonderhorg  Wejle Vojens
Ta4E a THT20 T 550



09 Onsdag 18. juni 2014

Dini's er Dini Banowatis ti h.) restaurant. Det meste af hendes fan'nlle har pml'essmnellarhejdel
med madlavning, sddetli et eller andetstedi hendes gener at Jbnesin egen restaurant,

Smagslzgene forkaeles
med indonesisk og japansk

Ny restaurant

i Gronnegade:

- Mad iibner dore
mellemn mennesker,
lyder indehaver
Dini Banowatis
filosofi

Tekst: Jargen Hasseriis

et i

Foto: Morten Pape

mpnfodk

ndonesizk-fodte  Dini
Banowati har dbnet en
restaurant i Gronnega-
de 13. Dini's hedder
den. Hun overtog den alle-
rede i februar, men er ghet
stille med derene, for hun
ville gerne godt i gang lorst.
Det er hun kommet. Rig
tigt godt endda. For her ser-
verer hun lekkerier fra det
indonesiske og det japanske
kokken. Denne kombination
finder man ikke ret mange
andre steder herhjemme. |
Horsens er der de senere dr
kommet en masse sushi-re-
stauranter, men indonesisk
miad er et sjeldent syn sivel
her som i resten af landet.

Mad dbner op

Dini Banowati er fede i ho-
vedstaden Jakarta og vokse-
de op pd ven Bali. Hun er
optandt al passionen for
mad. Hun vil gerne
mere pd det indone
kokken, men har valgt an
have det japanske med ogsd,
da der er en vis madkulturel
sammenhang mellem de to
lande, siger hun.

Dog er der alligevel for-
skel. Hvor japanernes kok
ken er mere fersk, arbejder
indoneserne  mere  med
krydrede retter med Feks.
chili.

Maden har dog ikke kun
den funktion at mtte og
smage godt, men ogsa at
viere en ideel mide til kon-
takt mellem mennesker.

Dini Banowati var vild med lokalet, l'm!.l!ganghunddtt Her ville hun gerne have restaurant. Og
auer dremmen gdet i oplyldelse i Grennegade. ..

Man kan selv kombinere sin tallerken. og de japanske og indonesiske retter egner sig godt til et mix af smagsoplevelser, forte|ler Dini Banowati. Der er den mere krydrede
indonesiske del med f.eks. masser af chili, mens det japanske kekken er mere blidti smagen.

- Da jeg kom til Danmark
kunne jeg ikke
Hvordan kunne jeg Imn
takt med folk og lere spro-
get? Mad er en afslappende
méide at & kontakt pd, og
samtidig lerer man folk
bedre at kende. Mad dbner
op, filosoferer Dini Banowa-
ti.

Drom gik i opfyldelse

Pa Dini's legges der viegt
pa, at man selv kan kombi-
nere sin menu, s man ner-
mest kan handplukke taller-
kenen efter, hvor meget
sushi, man er til - ¢ller ma-
ske er man mere til det an-

derledes krydrede, indone-
siske kokken.

Dini Banowati kom til Aar-
hus i 2007 sammen med sin
danske mand og arbejdede
fem dr pi sushirestauranten
Sushi+. Hun har dermed s1a-
et i lere i det japanske kok-
ken, men samtidig har hun
hele livet o i Jare i det
indonesi skken.

Det meste af den 4l-drige
kvindes familic har vaeret
professionelt  beskseftiget
med madlavning, og ler
dommen har hun iser fra
sin mor, der drev en restau-
rant. Dini Banowat har der-
for altid vidst, at det var ma-

den, der skulle blive hendes
levevej.

Hun og manden, temrer-
meder  Brian Andersen,
overtog i februar bygningen
i Gronnegade 13 - dér, hvor
B-sushi for 4. Og det var en
drom, der gik i opfyldelse.

- Da jeg kom ind i B-sushi,
da Ber s Antonsen drev
den, kunne jeg bare merke
det. Uuh, det var sa dejligt et
sted. Trappen, kokkenet,
indretningen, det hele. Jeg
folte mig virkelig forelsket,
Men som nar man er forel-
sket | en stor stjerne, ved
man jo godt, at man aldrig
far ham, smiler Dini Bano-

wati og slar ud med armene,

- Men jeg fik det. Min re-
staurant!

I Dini's spiser man med
pinde eller med fingrene,
men  insisterer man, kan
man ogsa godt fa kniv og gafl-
fel med, smiler hun.

Restauranten forer ogsa
en take away-menu.

Fristelser pa kortet

Pra menukortet er der mange
fristelser: Her er tilberedte
fiskeretter, kyllingeretter,
her er okse og her er lam.

. tapas og sticks”
der pi hendes spisesed-
dLI for hapsere, i Askerul-

ler og grillspyd er fast pa me-
nuern.

Dini Banowati har indret-
- rant med mo-
derne, asiatisk kunst. Dels
fordi hun har veret kunst-
s@lger, dels fordi hun kan li-
de et sted, hvor der er per-
sonlighed. Hvor hun kom-
mer gasterne ved. Hun el
sker nemlig den personlige
kontakt. Snakken, hyggen
og historien.

- Det betyder megei for
mig, at det ikke kun er ma-
den, viserverer. Jeg elsker at
snakke med gmsterne og
hore deres historie, smiler
Dind Banowati.




