AMMI JEE

INDIAN TAKE AWAY - IT’'S ALL ABOUT TASTE

Menukort maj 2018

Snack & Forretter # Medium Spicy < Spicy

1.

Poppadoms (Snack) Kr. 20.-
3 Store sprade indiske chips af linsemel. Serveres med frisk chutney

Pakora Kylling / Vegetar (6 stk.) “* Kr. 49,-
Sprad hjemmelavet kikeertedej fyldt med kylling / friske grantsager, stegt i olivenclie
Serveres med frisk salat og frisk chutney

Samosa(2 stk) Kr. 49,-
Leekker hjemmelavet oksefyld krydret i filodej, stegt i olivenolie.
Serveres med frisk salat og frisk chutney

Kebabfrikadeller (6 stk.) Kr. 49,-
Sprade kebabfrikadeller stegt i olivenolie. Serveres med frisk salat og frisk chutney

Kartoffel "kebab” (Vegetar 2 stk.) Kr. 49,-
Most krydret kartoffel blandet med friske krydderurter. Stegt i olivenolie. Serveres med frisk salat og chutney

Indiske Supper (vi anbefaler naanbred til

6.

Daal Suppe Kr. 85,-
Krydret indisk linsesuppe lavet pa madras karry. Serveres med koriander og ingefeer.
Kylling Suppe “* Kr. 85,-

Krydret kylling suppe lavet pa madras karry. Serveres med koriander og ingefeer.
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Hovedretter (Serveres med dampede ris)

K@B HOVEDRET SOM MENU MED 1 VALGFRIT NAAN eller HVIDLGGSNAAN OG % VAND -
FOR KUN KR. 25,- EKSTRA (spar kr. 17,-)

Vegetar # Medium Spicy << Spicy

8. Blandede Grontsager Kr. 105,-
Arstidens friske grentsager tilberedt i tomat, log-masala og friske krydderurter

9. OstiSpinat - Kr. 105,-
Hjemmelavet hytteost tilberedt i spinat, indisk karry og friske krydderurter

10. Osti Smorsovs Kr. 105,-
Hjemmelavet hytteost tilberedt i smer, flade, drys af ngdder
og friske krydderurter

11. Tandoori Aubergine - Kr. 105,-
Grillstegt farverig aubergine tilberedt i tomat, leg-masala og friske krydderurter

12. Linser (Daal) Kr. 105,-
Linser tilberedt i indisk karry, frisk ingefeer og friske krydderurter

Kylling/Lam/Oksekead

13. Smerkylling / Lam (Butter chicken/Lamb) Kr. 115,-
Grillet kylling tilberedt i smer, flade, drys af ngdder og friske krydderurter

14. Kylling i Ingefeer / Lam el. Oksekad “* Kr. 115,
Marineret tandoorikylling tilberedt i frisk ingefeer, lag-masala og friske krydderurter

15. Kylling i Hvidleg/ Lam el. Okseked “* Kr. 115,
Marineret tandoorikylling tilberedt i frisk hvidlgg, leg-masala og friske krydderurter
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16.

17.

18.

19.
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“ Medium Spicy “*“* Spicy

Kylling ”"Korma” / Lam el. Okseked “* Kr. 115,-
Marineret tandoorikylling tilberedt i kokos, paprika, indisk karry og friske krydderurter

Kylling i Spinat / Lam el. Okseked “* Kr. 115,-
Marineret tandoorikylling tilberedt i spinat, indisk karry og friske krydderurter

Kylling i Karry / Lam el. Okseked Kr. 115,-
Marineret tandoorikylling tilberedt i indisk karry og friske krydderurter

Kylling i Madras Karry / Lam el. Oksekad " # # &4 Kr. 115,-
Marineret tandoorikylling tilberedt i steerk Madras karry og friske krydderurter

AMMI JEE’S Special “# Medium Spicy “ 4 Spicy

(Serveres med dampede ris, lavet pa Soyasauce med porrer, arter og gulergdder)

20.

21.

22,

23.

Kylling i Wok / Lam, Okseked el. Tigerrejer < Kr. 119,-
Marineret tandoorikylling tilberedt i wok med lgg-masala, tomater,
peberfrugt og friske krydderurter

Kedboller i Spinat (Kofta) <+ Kr. 119,
Krydrede kadboller af hakket kalvekead tilberedt i spinat, indisk karry og
friske krydderurter

Kedboller i Karry (Kofta) Kr. 119,
Krydrede kadboller af hakket kalveked tilberedt i indisk karry og
friske krydderurter

Kylling ”Tikka” Masala / Lam Kr. 119,-
Grillet kylling tilberedt i mild leg-masala, rosiner, ngdder og friske krydderurter
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24,

25.

26.

27.

28.
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“ Medium Spicy “*“* Spicy
Kylling ”Saslik” / And (Indisk-Kinesisk inspireret ret) Kr. 125,
Spradstegt kylling tilberedt i tomat, peber, lag, seg og friske krydderurter.
Kylling "White” Masala / Lam el. Tigerrejer Kr. 125,

Marineret tandoorikylling tilberedt i meelk, smar, hvid peber, ingefeer, leg-masala og friske krydderurter.
Indeholder blended na@ddepaste.

Kylling ”Chili” (Steerk) / Lam el. Oksekad " # Kr. 125,-
Marineret tandoorikylling tilberedt i soya, frisk gren chili, peberfrugter, lag-masala og
friske krydderurter

Kylling i Grontsager / Lam el. Okseked ~ <*<* Kr. 125,
Marineret tandoorikylling og arstidens friske grantsager tilberedt i tomat, lag-masala
og friske krydderurter

Kylling "Achar” Pickles / Okseked - Kr. 125,-
Marineret tandoorikylling tilberedt i spicy grentsagsmix (indiske pickles)
leg-masala og friske krydderurter

Barnemenuer (Serveres med dampede ris)

29,

30.

3.

32,

"Kiddy” Smerkylling (Butter Chicken) Kr. 65,-
Grillet kylling tilberedt i smer, flade, drys af nedder og friske krydderurter

"Kiddy” Kylling i Karry Kr. 65,-
Marineret tandoorikylling tilberedt i indisk karry, drys af ngdder og friske krydderurter

"Kiddy” Hotwings og Pommes Frites (4 stk. hotwings) Kr. 65,-

Stegte hotwings og pommes frites. Serveres med ketchup og remolade

Nuggets (8 stk.) Kr. 65,
Sprade kyllingenuggets. Serveres med frisk salat og sur&sed sauce
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Tilbehor

33. Mynte Chutney 50 ml. el 100 ml. Kr. 6,-/10,-
Chutney lavet pa mynte og yoghurt.

34. Mango Chutney / Chili Chutney Kr. 15,-
Laekker hjemmelavet frisk chutney af mango eller rgd chili

35. Raita Kr. 18,-
Forfriskende kold yoghurt-raita lavet af arstidens grentsager

36. Pandekage (Chapatti) Kr. 15,-
Gyldenbrun tynd pandekage af fuldkornsmel stegt pa pande

37. Naan el. Hvidlags naan (friskbagt brad) Kr. 22,-
Gyldenbrun luftig naanbrad / hvidlegs naan bagt i sten-ovn

38. Luksus salat Kr. 25,-
Laekker luksus salat lavet af arstidens friske grentsager

39. Dampede Ris (Basmati) Kr. 30,-
Basmati ris dampet i laggryde og velduftende mynteblade
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#+ WOKSTATION 125.-

Vores koncept er bygget op omkring "Streetfood” som jo er de populaere gadekgkkener |
asien, hvor man kan lave rigtig meget ud af rigtig lidt. Derfor er det neerliggende at vi har
lavet en WOKSTATION, hvor du kan sammensaette din egen ret. Vores dygtige kokke
tilbereder retten preecis som du gnsker det.

Valq blot en ingrediens fra hvert punkt ud af fra de 4 punkter:;

Base, Protein, Sauce og Toppings.

“ Medium Spicy “*“* Spicy

Hovedretter du selv sammensatter:

1. Choose Base
+«* DAMPEDE BASMATI RIS
«* BASMATI RIS MED GULER@DDER, £RTER OG PORRE
+«* NAANBR@D/ HVIDLGGSNAAN

2. Pick Protein
% KYLLING
% OKSEK@D
< LAM
< AND
< TIGERREJER

3. Add Sauce

BUTTER

KARRY ##

KORMA #

WHITE “# - Indeholder ngddepaste
DAAL #

X/ X/ X/ R/ R/
0’0 0’0 0’0 0’0 0’0

4. Select Toppings
+¢* STEGTE GRONTSAGER
MIX KRYDDERURTER (mynte, koriander og ingefaer)
INGEFAR
STEGT HVIDL@G
FRISK HAKKET CHIL| -
BLENDED MANDLER
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