Menu 1

Tomatenconsomme
Milchschaum, sautierte Kirschtomaten, Baguette

* Kk

zur Auswahl

Gegrillte Intenbrust
in einer Rosmarin-Honig-Marinade
glasierter Rosenkohl, XKiivbis-Kartoffelstampf

Duett vom Lachs- & Schollenfilet
Rieslingsofie, Vanillemohren,
sautierter Wirsingkohl, Kartoffelpiiree

* ¥ Xk

Creme-Briilée von der Tonkabohne
karamelisiertes Ragout von Zwergorarigen




Menii 2

Maronencremesuppe
Sternenanis-Zimt-Croutons, Baguette

* K K

zur Auswahl

Gebratene Gdnsekeule
Mon-Chéri-Sofie, Preiselbeer-Rotkohl,
Kartoffelklofe

oder

Duett vom Lachs- & Schollenfilet
Rieslingsofie, Vanillemohren,
sautierter Wirsingkohl, Kartoffelpiiree

* kK

Hausgemachte Zimtmousse
Rotweinzwetschgen, Sahnehaube

Pro Person 33,90 €



Menii 3

Gdanserahmsuppe
Baguette

* Kk

Carpaccio von der Roten Bete
Feldsalat, Ziegenfrischkdse & Walnussvinaigrette

* % K

Rinderfiletmedaillons mit Maronenhaube
Rotwein-Reduktion, gebutterter Rosenkohl,
Herzoginkartoffeln

* ¥k

Nougat-Kardamom-Mousse
an Amarenakirschen, Sahnehaube

Pro Person




