Herzlich Willlkkomumen

Humigégkorb

DAS FISCHRESTAURANT

m )Jahre 2005 hat der ,Hummerkorb” an dieser Stelle die Tiren
gesffnet, damals in den ersten Monaten noch als Bar, dann je-doch
sehr bald als Fischrestaurant. Der Name stamumt vow eliner
gleichnamigen Bar auf der Nordseeinsel Helgoland. €s Llag nahe,
demt Namen auch eine Bestimmung zu geben: den frischen
Hummer! Wenn er auch nicht aus Helgoland kommt, so beziehen
wir den Hummer stets frisch aus den kanadischen Gewiissern unal
Maine. Heute Rinnen Sie den Hummer in unterschiedlicher
Z ubereitung el uns genieden!

Als Flschrestaurant an der Ostseekiiste bieten wiv natiirlich auch

alle frischen Flscharten der hiesigen Gewiisser an: Dorsch, Lachs,

Zander, Flundern, Stelnbutt und vieles mehr, aber auch Gerichte
ohne Flseh halten wir fitr Ste bereit!

Wir freuen uns, das Ste unser Restaurant , Hummerkorb”
ausgesucht haben und witnschen thnen elnen guten Appetit!!

hr , HummerkRorb“-Team



Salate

gemischter Salat von frischen Salaten der Saison 4,50
Hausgemachter Gurkensalat mit pill und Zwicbeln 3,30
Gemlschter Salat mit marinierten Shrimps unol Baguette ©,90
Gemischter Salat mit Putenstreifen 7,80

Wihlen Sie zu den Salaten American-, italian- oder Joghurt-Dressing
Tomate mit Mozzarella und Baguette 6,50

Suppen
Nordsee-Krabbensuppe nach Fischer's-Rezept 5,90
S HL’cer Fiscl/\suppe mit Jacobsmuschel - Garnelen - sPLe‘&, ©,20
HummerramSUppenen vom frisehen Hummer F,50
T_OV\/Lﬂt(’,V\IOV(’,VM,(’,SM‘P‘PB mit Basilikum und sahnhaube 3,90
Hihnerbouillon wit Fleiseh- und cemiseeinlage 4,30
Vorspelsen

Vorspelsenteller HummerRorb: scampi in Kinoblauchil gebraten,

Matjestatar, Flublkrebs, hausgebeizter Lachs mit Dill-Honig-Senf-Sauce

unol Elsmeer-garnelen-Cocktnil, Baguette 10,90
Hummerkrabbew in oliven-knoblauch-6L wmit Baguette 9,90
Rinder-Ca rpa celo auf Ruccolasalat mit Kriuter-Knoblauch-Olivensl

unol Parmesanblittern, Baguette 9,40
Thunfisch-Carpaceio mit Limetten-Buttersauce, Parmesanblittehen

unol Baguette 9,80
WLirzﬂeLsol/l (wahlweise vom Schwein oder Geflitgel) in der

Blittertelg-Pastete wmit Kise itberbacken 7,50
Frischer %2 Hummer mit Hausmayonnaise u. Baguette 18,50




Fischgerichte

Dorschfilet natur gebraten an pijon-senfsauce
und Petersilienkartoffeln

DDVSGVI'ﬁL@’C unol WI:LVZ'[QCI:SCVI (Vom Schwein oder Geflitgel)

mit Kise lberbacken, dazw reichen wir kinusprige Ristkartoffeln

Dorschifilet i Speckmantel wmit elattspinat
wnd Kartoffelpirree

DDVSGVI'ﬁL@’C, goldbraun gebraten wmit frischen Nordseekrabben
und knusprigen Ristkartoffeln

Kutterscholle “Flnkenwerder Art” mit speckwiirfeln und
leckeren RistRartoffeln

Kutterscholle “Busumer Art”, mit frischen Nordseekrabben
und knusprigen RistRartoffeln

Zanderfilet goldbraun gebraten auf elattspinat
und Kartoffelpiiree

NOYO{SCC—SCCZMV\IQC bn Butter golobraun gebraten
wmit Petersilienkartoffeln § zerlassener Butter, je 100 or.

Lachsfilet gebraten wit frischem Blattspinat, Basmatireis und

Humwmmersauce

Flschteller “Hummerkorb”: ca. 200 gr. frisches Filet vom Zander,

Dorsch und Lachs, Marktgemitse, Hummersauce und Ristkartoffeln

Spaghettl mit Meeresfritchten: variationen von mediterranen

Meeresfritchten tn Oliven-Kinoblauchil geschwenkt

Spaghettl mit Scampl in Tomatensalza geschwenkt und

Parmesan

Halber Huummer, ausgelist, auf spaghetti

mit Humwmamersauee

Grobe Portion Hummerkrabben in oliven-knoblavchil
mit Baguette

Frischer t/2 HUMMEr mit Hausmayonnalse u. Baguette

10,90

13,50

13,90

14,90

13,90
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Gqanzer frischer Hummer, avfgebrochen, mit Haus-
Ma 3owwaise und Baguette 24,50

gré‘ﬁere Hummer servieren wir nach Gewicht, je 1009. 7,50
Ha{ew’ceLLer: Ma’gjes-FiLet mit Hausfmuewso‘ﬁe und graved-Lachs mit
Senf-pDill-sauce, Shrimps und RistRartoffeln 13,90

Mﬂ’g’ esteller “Ha I/LS‘(:I(a uenart”: wilde Matjesfilet mit Hausfrauensauce
aus Gurke, Zwiebel und Apfel mit Rost- oder Salzkartoffeln 12,50

BVDI‘H/IBYLV\@ SI:C&—S&I uer BLV\/@CLC@{; mit Zwiebeln und knusprigen
Rostkartoffeln 9,80
Unser Angebot:

o1 Ko Sca mpl, 1 Flasche wein (Lenz, Riesling),
gemlischter Salat, Dressing threr wahl und Baguette
fitr 2 Personen WUy 44,00

Fleisch-gerichte

SchwelneritckRensteak mit zwiebeln, Ristkartoffeln
wund Kriiuterbutter 15,90

Schweinesteak unol Witrzflelseh wit kase idoerbacken
unol Pommmesfrites 13,50

Schnitzel “Hamburger Art” mit spiegelei und Ristkartoffeln 12,50

Hausgemachtes Sauerflelseh wmit ristartoffeln und
Rewmouladensauce 10,90




Desserts

Mawng 0-Sorbet wit einem Schuss Proseceo, Hippe und Minzblatt 3,90
Crépe in Caramelsauce mi orange § vanille, 1 Kugel Vanilleeis 5,50
warmer Apfelstruolel “Wiener Art” wit vanillesobe 4,90
H’CL‘E(’, Zimt-Kirschewm mit vanilleeis 4,50
Schokoladensoufflé mit neiben Zimtkirschen und vanillesauce 5,40

Hausgemachte waffel

mit hetben Sauerkirschen und vanilleels 4,20
mit Nougatereme und Stracciatellaels unad sahne 4,20
wmit Elerlikor unad Schokoladeneis und Sahwne 4,20
mit Zimt § Zuceker 3,50

mit Puoerzucker 3,50




