
RANCHO GRANDE HEIDE GMBH & CO. KG

Markt 46, 25746 Heide, Tel. 0481–728 28 

kontakt@rancho-grande-heide.de

www.rancho-grande-heide.de

Unseren Mittagstisch gibt es ausschließlich
Montag bis Freitag von 11.30 –14.30 Uhr.

(Auch außer Haus)

guten appetit

HOUSE OF STEAKS

HOUSE OF STEAKS

Liebe Gäste, 
sollten Sie an Allergien oder Lebensmittel-

unverträglichkeiten leiden, 
haben wir für Sie eine Liste mit Allergenen 

und Zusatzstoffen erstellt. 

lunch time
08.11.21 – 17.12.21

lunch-highlights

MO BIS FR: 11.30 –14.30 UHR

* Gewicht vor dem Grillen

alle speisen auch zum mitnehmen.

  Mittags-Salat  6,90      
              Eisberg- und Blattsalate mit Tomaten, 
Paprika, Gurke, Zwiebeln, Radieschen und Mais.
Dazu gibt’s eine Baked Potato mit Sour Cream.

Grill-teller, 350 g*  11,90       
Verschiedene Fleischsorten vom Grill, belegt 

mit einer Speckscheibe, dazu wahlweise 
Pommes oder Baked Potato mit Sour Cream. 

Immer dabei: Röstbrot und Kräuterbutter.      



22.11.– 26.11. je 8,90 06.12.– 10.12. je 8,90

29.11.– 03.12. je 8,90 13.12.– 17.12. je 8,90

Mo. bis Fr. von 11.30 bis 14.30 uhr

mittagstisch.   wöchent l ich wechse lnd .    schon ab 8,90.

08.11.– 12.11. je 8,90

15.11.– 19.11. je 8,90

Schweinenackensteak             
Mit Champignon-Zwiebel-Gemüse, 

dazu Pommes frites
    
 

Hähnchengeschnetzeltes                 
Mit Currysauce und Basmati-Reis

   

 
Kabeljaufilet              

Gebraten, mit knusprigen Bratkartoffeln, 
Beef-Bacon-Würfeln und feinwürzigem Blattspinat

Kasseler-Bratwurst                
Serviert mit mildem Weinsauerkraut 

und Kartoffelstampf 

    

Hacksteak „Caprese“              
Überbacken mit Tomate und Mozzarella, 

dazu Country-Potatoes 
    

Zartes Lachsfilet, gebraten                 
Auf Dill-Weißwein-Sauce mit Süßkartoffel-Gnocchi   

Vegane Paprikaschote                
Mit Langkorn-Reis

    
 

Wildschweingulasch              
Serviert mit Kartoffelknödel 

und Rosenkohl    
 

Alaska-Seelachsfilet                 
Gebraten, mit Lemon-Pepper, Salzkartoffeln 

und Meerrettich-Sahnesauce            

Schweinekräuterbraten               
Mit Rotkohl und Salzkartoffeln      

 

Tortelloni               
In Sahne-Schinken-Sauce 

und Parmesankäse
   

 
Dorade Royal             

Gebraten, mit Pfannengemüse und 
Petersilienkartoffeln     

Grünkohl        
Mit Kasseler und Kochwurst,

serviert mit deftigen Bratkartoffeln 
    

Grillhaxe 
Mit mildem Sauerkraut und Kartoffelpüree     

 

Steinbeißerfilet               
Gebraten, serviert mit feinwürzigem Blattspinat 

und Kartoffelpüree  

Schnitzel „Pikant“ auf Toast               
Mit Remoulade, Salatbeilage und Spiegelei 

    

Rinderleber „Berliner Art“        
Mit gebratenen Zwiebelringen, Apfelmus 

und Kartoffelpüree
    

Rotbarschfilet         
In Eihülle paniert, mit Dill-Sahnesauce 

und deftigen Bratkartoffeln 


