italian- american kitchen

A La Carte-meny

FORRATTER

Froyalax, 130 :-
med yozudressing, jungfrusallad, fankalsaska och chilipéarlor.

Carpaccio pa pilgrimsmussla, 159 :-
med soya, brynt smor, hasselnotter och oxalis

Skogssvampsoppa, 125 :-
med gravat reninnanlar, syltade kantareller och vasterbottensostkrutong.

VARMRATTER

Rotselleri canneloni, 225 :-
med skogssvamp, glaserad rodbeta, farskost och lagrad pecorino.

Grillad entrecote, 259 :-
med hasselbackspotatis, glacerad 16k och rokt margsky.

Hailleflundra, 259 :-
med sparrisbroccoli, gronartspuré, cheriepotatis och brynt smoérhollandaise.



Stekt vildandsbrést, 259 :-
med bakad rotselleri, rotselleri- och dppelpuré, calvadosflamberade dpplen, hasselnotter och
appelcidersky.

Radjursinnanlar, 269 :-
med svartrot, rostad palsternackspuré och granatappelsky.

Rodvinsbrisserad oxkind, 259 :-
med mandelpotatis- och tryffelkroketter och smorstekt svamp.

DESSERT

Vit choklad- och kokosmousse, 105 :-
limecurd, mangopannacotta, mango och passionsfruktsorbet.

Lakritsbriilée, 115 :-
hallon och hallonsorbet.

Visterbottensostsemifreddo, 115:-
havtornsmousse, havtornssoda och véasterbottensostsflarn.

Glasspinne, 55 :-

Chokladtryffel, 25 :-

ANGELINIS 4-RATTERSMENY

Skogssvampsoppa
med gravat reninnanldr, syltade kantareller, Vasterbottensostskrutong.

Froyalax
med yozudressing, jungfrusallad, fankalsaska, chiliparlor.

Grillad entrecote
med hasselbackspotatis, glacerad 10k, margsky.

Vitchoklad- och kokosmousse
Limecurd, mangopannacotta, mango- och passionsfruktssorbet

VARMT VALKOMMEN!

Vart kok har 6ppet:
Mandag - l6rdag kl. 17.00 — 22.00
Sondag stangt



