
Spe isekarte

Restaurant und Biergarten
in der Osdorfer Mühle



Don Quichotte

Restaurant und Biergarten

in der Osdorfer Mühle

Internationale Spezialitäten

durchgehend warme Küche

Sonntags-Brunch 
10.00 – 14.00 Uhr

Alle Gerichte auch außer Haus

Öffnungszeiten

	 Mo.-Do.: 	 11 - 24.00 Uhr
	 Fr. - Sa.: 	 11 - 01:00 Uhr
	 So.: 	 10 - 24:00 Uhr

Unsere Küche schließt eine Stunde vor Geschäftsschluß.

Spe isekarte



Spezialitäten des Hauses

310.	 Maccaroni Hawaii 2, 3, 4, 8, 9	   	�  10,00
	 in Curry-Sahnesauce mit Ananas und Schinken  

311.	 Wiener Schnitzel vom Schwein	 	�  13,00
	 mit Pommes frites oder Bratkartoffeln, dazu Salat	

312.	 Putensteak mit Kräuterbutter 4		�   13,50
	 Baked Potato, Sour Cream und Salat		

313.	 Schweinesteaks in Gorgonzola-Sahnesauce� 14,00
	 dazu Broccoliröschen und Kroketten	

314.	 Curry Spezial pikant � 14,00
	 geschnetzeltes Hähnchenbrustfilet mit Champignons 
	 und Paprika in Curry-Thymian-Sahnesauce, 
	 dazu Basmati Reis und Salat

315.	 Mexikanische Pfanne (scharf) 2� 14,00
	 mit Basmati Reis, Mais, roten Bohnen, Paprika und  
	 Steakstreifen in pikanter Tomatensauce

316.	 Spare Ribs 2, 3, 4� 13,50
	 mit Barbecuesauce, Pommes frites und Salat			 
	
317.	 Zartes norwegisches Lachsfilet 1� 17,50
	 in Pernod-Sahnesauce, mit Blattspinat und Kroketten



319.	 Überbackene Fleischpfanne � 14,50
	 Geschnetzeltes von Pute und Schwein mit Broccoli 
	 in Weißweinsauce, dazu Salat und Kroketten

320.	 Garnelen-Pfanne 	 � 15,50
	 mit Zwiebeln, Paprika, Tomaten und Oliven 
	 in Knoblauch-Olivenöl, dazu Salat und 1/2 Brot

321.	 Schweinefilet in Champignon-Rahmsauce	 � 15,00
	 dazu Kroketten und Salat		

322.	 Garnelen-Champignons in Cognac-Sahnesauce � 15,50
	 dazu Salat und 1/2 Brot		

323.	 Garnelen Spies vom Grill � 15,50
	 eingelegt in Kräuter-Knoblauch-Olivenöl, dazu Knoblauchsauce, 
	 Basmati Reis und Salat

324.	 Grillteller 4� 23,50
	 mit Schweinefilet, Rumpsteak, Lammfilet, Putensteak 
	 und Kräuterbutter, dazu Baked Potato Sour Creme und Salat

Seit 1890 steht hier 

die vierflügelige 

Holländer Windmühle.

Spezialitäten des Hauses



�

Pizza aus dem Holzbackofen
Jede Pizza mit Tomatensauce, Käse 1 und Oregano

		  groß� klein
1.	 Margherita 1	
	T omatensauce, Käse, Oregano	 5,50� 4,50
2.	 Mais 1

	T omatensauce, Käse, Oregano und Mais	 7,00� 5,50
3.	 Picante 3, 6 
	P aprika, Peperoni, Zwiebeln, Oliven	 7,00� 5,50
4.	 Funghi 
	F rische Champignons	 7,00� 5,50
5.	 Salami 1, 2, 3, ° 
	 Salami	 8,40� 6,60
6.	 Prosciutto 2, 3, 8 
	 gekochter Schinken	 8,40� 6,60
7.	 Prosciutto-Salami 1, 2, 3, 8 
	 gekochter Schinken, Salami	 8,40� 6,60
8.	 Vegetaria 3, 6 
	 Broccoli, Peperoni, Oliven, Champignons	 8,40� 6,60
9.	 Borghese 
	R inderhackfleisch, Ei, Zwiebeln, Paprika	 8,40� 6,60
10.	 Hawaii 2, 3, 8, 9 
	 Schinken, Ananas	 8,40� 6,60
11.	 Funghi-Salami 1, 2, 3 
	 Salami, frische Champignons	 8,40� 6,60
12.	 Funghi-Proscuitto 2, 3, 8 
	 Schinken, frische Champignons	 8,40� 6,60
13.	 Feta 6 
	 Schafskäse, Oliven, frische Tomaten	 8,40� 6,60
14.	 Spinato 
	 Blattspinat, Schafskäse	 9,40� 7,60
15.	 Quattro Stagioni 1, 2, 3, 8 
	 Schinken, Salami, Peperoni, Ei	 9,40� 7,60
16.	 Constanza 1, 2, 3 
	 Salami, Thunfisch, Paprika	 9,40� 7,60
17.	 Al Tonno 
	T hunfisch, Zwiebeln, Paprika	 9,40� 7,60
18.	 Paradiso 2, 3, 4, 8 
	 Schinken, Schafskäse, Peperoni	 9,40� 7,60



		  groß� klein
19.	 California 2, 3, 8 
	 Schinken, Broccoli, Mais	 9,40� 7,60
20.	 Mulino 1, 2, 3, 8 
	 Schinken, Salami, Thunfisch, Knoblauch	 9,80� 7,80
21.	 Eleganza 
	A uberginen, Zucchini, Paprika, Knoblauch, 
	 Zwiebeln, frische Champignons	 9,80� 7,80
22.	 Grandiose 2, 3, 6 
	A rtischocken, Paprika , Zucchini, Zwiebeln,
	 Oliven, Schafskäse, Peperoni	 9,80� 7,80
24.	 Speciale 2 
	R inderhackfleisch, Paprika, Thunfisch, Zwiebeln	 9,80� 7,80
25.	 Mozzarella 
	 Mozzarella, Tomaten, Basilikum	 9,80� 7,80
26.	 Pute 2 
	P utenfleisch, Ananas, frische Champignons	 9,80� 7,80
27.	 China Town 1, 2, 9 
	 Hähnchenbrust, Paprika, Ananas, China Sauce	 10,20� 8,00
28.	 Don Quichotte 1, 2, 3, 6, 8 
	 Schinken, Salami, Rinderhackfleisch, Oliven, Champignons, 
	A rtischocken, Paprika, Peperoni	 10,20� 8,00
39.	 Garnelen 1 
	 mit Knoblauch und Zwiebeln	 12,00� 10,00

Calzone 
Teigtasche, gefüllt mit verschiedenem Gemüse, Champignons und Käse 1 
überbacken

29.	 Calzone  Hackfleisch	 10,20
30.	 Calzone  Schinken 2, 3, 8	 10,20
31.	 Calzone  Salami 1, 2, 3	 10,20
32.	 Calzone  Thunfisch 2	 10,20
33.	 Calzone  Spinat	 10,20
34.	 Calzone  Schafskäse	 10,20

Extra Belag:
Vegetarisch	 1,00� 0,80
Mozzarella, Champignons und Sonstiges	 1,50� 1,00

Zusatzstoffe und Zutaten:
1 mit Farbstoff, 2 konserviert, 3 mit Antioxidationsmittel, 4 mit Geschmacksverstärker, 5 geschwefelt,  
6 geschwärzt, 7 mit Milcheiweiß, 8 mit Phosphat, 9 mit Süßungsmittel, 10 Phenylalaninquelle 

Pizza aus dem Holzbackofen
Jede Pizza mit Tomatensauce, Käse 1 und Oregano



�

Suppen

35.	 Tomatensuppe� 3,50
	 mit Reis, Kräuter der Provence und Sahne	

36.	 Hühnersuppe 2� 3,50

37.	 Broccolicremesuppe 2� 3,50

38.	 Französische Zwiebelsuppe 1� 4,00
	 mit Weißwein und Kräutern gekocht und Käse überbacken

Salate

44.	 Salatbeilage gemischter Salat� 2,70

45.	 Tomatensalat 2, 3 � 5,00
	T omaten, Zwiebeln, Mais, italien Dressing	

46.	 Gemischter Salat 2, 3, 6� 6,50
	E isberg-Salat, Tomaten, Gurken, Oliven, Mais, Paprika

47.	 Nizza Salat 1, 2 � 10,50
	� gemischter Salat, Zwiebeln, Thunfisch, Ei, Butter  

und Fladenbrot	

48.	 Griechischer Salat 1 � 10,80
	 gemischter Salat, Peperoni, Tzatziki, Schafskäse, 
	 gefüllte Weinblätter, Butter und Fladenbrot	

49.	 Mozzarella Salat 6 � 10,80
	E isberg-Salat, Tomaten, Oliven, Basilikum und Fladenbrot		
			 
50.	 American Salat 1 � 11,50
	 gemischter Salat, Putenbrustfilet, Champignons, Ei, 
	 Butter und Fladenbrot					   

51.	 Garnelen Salat 1� 13,00
	 gemischter Salat, Scampi, Butter und Fladenbrot		

Dressing nach Wahl: Italien, American 4, French 1, 4



60.	P ortion Peperoni 3� 3,00

61.	P ortion Oliven� 3,00

62.	 Tzatziki� 3,70
	 mit 1/2 Fladenbrot
	
63.	P ortion Schafskäse� 5,00
	 mit 1/2 Fladenbrot

64.	 Gefüllte Weinblätter 2� 6,00
	 mit Tzatziki und 1/2 Fladenbrot
		
66.	 Überbackener Schafskäse paniert 2, 9� 6,50
	 mit Preiselbeeren und Salat
	
67.	 Überbackener Camembert� 6,50
	 mit Preiselbeeren und Salat
		
68.	 Vorspeise Teller 2, 3� 8,50
	P eperoni, Oliven, gefüllte Weinblätter, Schafskäse, 
	T zatziki und Fladenbrot	

Vorspeisen

1970 zog dann erstmals 

ein Lokal in das mit neuem 

Flügelkreuz renovierte 

Gebäude ein.



Nudeln

75.	 Spaghetti Napoli� 8,00
	 mit Kräutern und Tomatensauce

76.	 Spaghetti Bolognese� 8,90
	 mit Rinderhackfleischsauce

77.	 Spaghetti Carbonara 2, 3, 8� 9,00
	 mit Schinken, Eigelb und Sahnesauce

78.	 Lasagne � 9,00
	 mit Rinderhackfleischsauce und Käse überbacken

79.	 Maccaroni al Gorgonzola 1, 2, 3, 8� 10,00
	 mit Schinken in Gorgonzola-Sahnesauce

80.	 Tortellini alla Panna 2, 3, 8� 10,00
	 mit Schinken in Sahnesauce	

81.	 Tortellini Romana 2, 3, 8 � 10,00
	 mit Schinken und Champignons in Tomaten-Sahnesauce

83.	 Nudelpfanne 1 � 12,00
	 mit Tortellini, Lasagne, Spaghetti, Maccaroni, 
	R inderhackfleischsauce und Käse überbacken

85.	 Garnelen Bandnudeln � 14,50
	 mit Zwiebeln in Tomatensauce und Knoblauch-Olivenöl

107.	 Tacos de Verdura 1, 2, 9 � 12,00
	 drei Taco Shells mit frischen Champignons, Zwiebeln, 
	 roten Bohnen, Broccoli und Käse in Tacosauce, dazu Salat

108.	 Rinder Tacos 1, 2, 9 � 13,50
	 drei Taco Shells mit Rindergeschnetzeltem, Champignons, 	  
	P aprika und Käse in Tacosauce, dazu Salat

109.	 Tacos-spezial 1, 2, 9 � 13,50
	� drei Taco Shells mit Rindergeschnetzeltem, Hähnchenbrust, 		

Zwiebeln, frischen Champignons, Käse in Tacosauce, dazu Salat
	

Tacos
Zubereitung nach Art des Hauses



90.	 Baked Potato 4� 6,80
	 mit Sour Cream und Salat

91.	 Blattspinat � 9,00
	 mit Zwiebeln angemacht, dazu Baked Potato und Tzatziki

92.	 Pilzpfanne 1 � 10,50
	 mit Champignons in Tomaten-Weißwein-Sahnesauce,
	 und Käse überbacken, dazu Fladenbrot

93.	 Gemüsepfanne 1 � 12,00
	 mit Auberginen, Zucchini, Tomaten, Paprika, Champignons, 
	 Zwiebeln und Kräutern, mit Käse überbacken, dazu Fladenbrot	

Vegetarisches

Aufläufe

97.	 Florentin 1, 7� 9,00
	 mit Blattspinat und Kartoffeln in Bechamelsauce 
	 und Käse überbacken	

98.	 Hackfleischauflauf vom Rind 1� 10,00
	 mit Kartoffeln in Fleischsauce und Käse überbacken

100.	 Broccoliauflauf auf Wunsch mit Schinken 1, 2, 3, 7, 8� 10,00
	 mit Bechamelsauce und Käse überbacken, dazu 1/2 Fladenbrot 

101.	 Maccaroni-Spinatauflauf 1� 10,00
	 in Sahnesauce und Käse überbacken

103.	 Spinatauflauf 1� 10,00
	 mit Rinderhackfleisch und Käse überbacken, dazu 1/2 Brot

106.	 Auberginen-Auflauf 1 � 12,50
	 mit Rinderhackfleisch, Zwiebeln, Champignons in pikanten 
	 Sauce und Käse überbacken, dazu Salat und Fladenbrot



Kartoffel-Gratins

120.	 Gemüse-Gratin 1� 10,00
	 mit Kartoffeln, Broccoli, Karotten, Blattspinat, Zwiebeln, 
	 Bechamelsauce und Käse überbacken	

121.	 Hähnchen-Gratin 1, 7 � 11,50
	 mit Kartoffeln, Hähnchenbrustfilet, Zwiebeln, Champignons, 
	 Bechamelsauce und Käse überbacken

122.	 Puten-Gratin 1, 2, 7, 9 � 11,50
	 mit Kartoffeln, Putenbrust, Champignons, Mais, Ananas, 
	 Bechamelsauce und Käse überbacken

123.	 New York-Gratin 1, 7� 11,50
	 mit Kartoffeln, Hähnchenbrustfilet, Zwiebeln, Broccoli, Tomaten, 
	 Bechamelsauce und Käse überbacken

124.	 Garnelen-Gratin 1, 7 � 14,50
	 mit Kartoffeln, Scampi, Zwiebeln, Paprika, Knoblauch, 
	 Bechamelsauce und Käse überbacken

Fisch

126.	 Calamares panierte Tintenfischringe 8� 11,00
	 mit Pommes frites, Knoblauchsauce und Salat

127.	 Norwegisches Lachsfilet gebraten� 17,50
	 mit Kräuterbutter, Röstkartoffeln und Salat

128.	 Forelle im Holzbackofen gegrillt� 14,00
	 mit Knoblauchsauce, Tomatensalat und Fladenbrot

129.	 Riesengarnelen (8/12) im Holzbackofen gegrillt� 25,00
	 mit Knoblauchsauce, Tomatensalat und Fladenbrot



135.	 Chilli con Carne 2� 8,90
	R inderhackfleischsauce mit roten Bohnen, dazu Brot

138.	 Pfannen-Gyros � 11,00
	 mit Pommes frites, Tzatziki und Salat	

139.	 Hähnchen Crossis � 11,50
	 Hähnchen in Knusperpanade, mit Pommes frites oder Kroketten, 
	K noblauch- oder Chilisauce 4 und Salat	

140.	 Hähnchen Kebab � 13,50
	 zwei Hähnchenbrustfilets gegrillt, Knoblauch- oder Chilisauce 4, 
	 mit Salat und Fladenbrot	

141.	 Persische Pfanne 1, 2, 5, 8, 9 � 13,00
	 mit Reis, Hühnerfleisch, Mais, Bananen,
	R osinen, Mandeln, Ananas und Käse überbacken	

142.	 Cordon Bleu 1, 2, 3, 8 � 13,50
	 paniertes Schweineschnitzel, gefüllt mit Schinken und Käse,
	 mit Rahmsauce, Pommes frites, Erbsen und Möhren und Salat

143.	 Don Quichotte Kebab gegrillt � 13,50
	 aus magerem Schweinefleisch, Knoblauch- oder Chilisauce 4, 
	 Salat und Brot	

145.	 Putenpilzpfanne 1� 13,50
	 mit Putenbrustfilet, Champignons in Tomaten-Weißwein-
	 Sahnesauce und Käse überbacken, dazu Fladenbrot	

146.	 Curryhuhn indischer Art 2, 9 � 13,50
	 zwei Hähnchenbrustfilets mit Früchten in Curry-Sahnesauce, 
	 mit Basmati Reis	

147.	 Lammfilet gegrillt � 16,50
	 mit Salat, Basmati Reis und Tzatziki	

148.	 Rumpsteak ca. 250 gr. � 17,50
	 mit Kräuterbutter, Champignons, Zwiebeln, Salat, 
	P ommes frites oder Kroketten

Fleisch



Kinderteller
Nur für unsere kleinen Gäste

153.	 Pommes frites mit Mayo oder Ketchup� 3,00

154.	 Spaghetti oder Maccaroni Napoli	 � 5,00

155.	 Spaghetti oder Maccaroni Bolognese� 5,00

156.	 Hähnchen Crossis mit Pommes frites und Ketchup� 6,50

152.	 Putensteak mit Pommes frites und Ketchup� 7,00

Omelettes

157.	 Omelette-Champignons 2, 3, 8� 9,00
	 mit Schinken, dazu 1/2 Fladenbrot	

158.	 Omelette-Spinat� 9,00
	 mit Salat, dazu 1/2 Fladenbrot	

159.	 Bauernfrühstück 2, 3, 5, 8� 9,50
	 mit Bratkartoffeln, Schinken und Gewürzgurke

Pfannkuchen

160.	 Pfannkuchen mit Zimt und Zucker� 6,00

161.	 Pfannkuchen mit Apfelmus� 6,50

162.	 Pfannkuchen mit Preiselbeeren 2, 9� 6,50

163.	 Pfannkuchen mit Eis 1	�  6,50

164.	 Pfannkuchen mit Preiselbeeren und Eis 1� 7,00



165.	 Gemischtes Eis 3 Kugeln (Vanille, Schokolade, Erdbeer) 1�3,90

166.	 Gemischtes Eis mit Sahne 3 Kugeln 1		�   4,20
	
167.	 Sanfter Engel 2 Kugeln Vanille-Eis mit Orangensaft 1� 4,00
		
168.	 Eis und Heiß 2 Kugeln Vanille-Eis mit heißen Himbeeren 1� 5,00
	
169.	 Apfelstrudel mit 1 Kugel Vanille-Eis und Sahne 1� 5,00
	

Extras

300.	 Fladenbrot hausgemacht, mit Kräuter oder Knoblauch� 2,00

301.	 1/2 Fladenbrot	� 1,00

302.	 Tzatzikisauce	�  1,50

303.	 Knoblauchsauce	�  1,50

304.	 Chilisauce 4	�  1,50

305.	 Sour Cream 4	�  1,50

306.	 Portion Bratkartoffeln 	�  3,50

307.	 Portion Reis 	�  3,50

Desserts



Biere vom FaSS

171.	 Jever	 0,3 l� 2,80
		  0,4 l� 3,50

172.	 Veltins	 0,3 l� 2,80
		  0,4 l� 3,50

173.	 Kräusen Pils	 0,3 l� 2,90
		  0,4 l� 3,60

174.	 Diebels Alt	 0,3 l � 2,80
		  0,4 l� 3,50

175.	 Guinness	 0,2 l� 2,60
		  0,4 l� 4,10

176.	 Alsterwasser	 0,3 l� 2,80
		  0,4 l� 3,50

177.	 Altbierbowle	 0,3 l� 2,90
		  0,4 l� 3,60

178.	 Krefelder Altbier und Cola	 0,3 l� 2,80
		  0,4 l� 3,50

Flaschenbiere

181.	 Jever alkoholfrei	 0,33 l� 2,90

182.	 Vita Malz	 0,33 l� 2,80

183.	 Erdinger Weizenbier alkoholfrei	 0,5 l� 3,50

184.	 Erdinger Weizenbier dunkel	 0,5 l� 3,50

185.	 Erdinger Weizenbier kristall	 0.5 l� 3,50

179.	 Erdinger Weizenbier hell	 0,5 l� 3,50

180.	 Erdinger Weizenbier hell	 0,5 l� 4,00
	 mit einem Schuß Bananensaft



Alkoholfreie Getränke

187.	 Mineralwasser St. Michaelis, still	 0,25 l� 2,10

188.	 Stilles Wasser	 0,4 l� 3,20

189.	 Coca-Cola zero 1, 2, 9, 10, °	 0,2 l FL.� 2,30
		  0,4 l� 3,30

190.	 Coca-Cola 1, °	 0,2 l FL.� 2,30
		  0,4 l� 3,30

191.	 Coca-Cola light 1, 2, 9, 10, °	 0,2 l FL.� 2,30
		  0,4 l� 3,30

192.	 Fanta 1, 2, 3	 0,2 l FL.� 2,30
		  0,4 l� 3,30

193.	 Sprite 2	 0,2 l FL.� 2,30
		  0,4 l� 3,30

194.	 Spezi 1, 2, 3, °	 0,3 l� 2,80
		  0,4 l� 3,30

195.	 Apfelschorle	 0,3 l� 2,80
		  0,4 l� 3,30

170.	 Rhababerschorle	 0,3 l� 2,80
		  0,4 l� 3,30

196.	 Mineralwasser St. Michaelis	 0,25 l� 2,10
197.	 Mineralwasser St. Michaelis	 0,4 l� 3,20
238.	 Mineralwasser St. Michaelis	 0,75 l� 5,90
269.	 Mineralwasser St. Michaelis, still	 0,75 l� 5,90

Klindworth

199.	 Apfelsaft	 0,2 l� 2,50

200.	 Orangensaft	 0,2 l� 2,60

201.	 Tomatensaft	 0,2 l� 2,90

202.	 Ananassaft	 0,2 l� 2,60

203.	 Kirschnektar	 0,2 l� 2,60

204.	 Bananennektar	 0,2 l� 2,60

205.	 Kiba Kirschsaft und Bananennektar	 0,2 l� 2,60



Schweppes

206.	 Bitter Lemon °°	 0,2 l� 2,70

207.	 Tonic Water °°	 0,2 l� 2,70

208.	 Ginger Ale 1	 0,2 l� 2,70

HeiSSe Getränke

209.	 Kaffee °	T asse� 1,70

210.	 Kaffee °	 Becher� 2,20

211.	 Kaffee-Baileys 1, °	 Glas� 4,00

212.	 Irish Coffee Whisky, Kaffee und Sahne 1, °	 Glas� 4,50

213.	 Schokolade mit Sahne	 Becher� 3,10

214.	 Café au lait Milchkaffee °	 Schale� 3,30

215.	 Cappuccino °	T asse� 2,60

216.	 Espresso °	T asse� 1,80

217.	 Doppelter Espresso °	T asse� 2,80

218.	 Latte Macchiatto °	 Glas� 3,20

219.	 Schwarzer Tee °	 Glas� 1,90

220.	 Pfefferminztee	 Glas� 1,90

221.	 Kamillentee	 Glas� 1,90

222.	 Grüner Tee	 Glas� 1,90

223.	 Glühwein	 Glas� 3,30

224.	 Grog mit Hansen Rum	 Glas� 3,50

° koffeinhaltig, °° chininhaltig



225.	 Ouzo	 2 cl� 1,50

226.	 Martini weiß	 5 cl� 3,00

227.	 Martini rot 1	 5 cl� 3,00

228.	 Campari 1	 4 cl� 4,00

229.	 Sandemann Sherry Medium Dry	 5 cl� 3,00

230.	 Ramazzotti	 4 cl� 4,00

Spirituosen

231.	 Wodka Moskovskaya	 2 cl� 2,00

232.	 Weizenkorn	 2 cl� 1,80

233.	 Saurer Wodka, Gin,Korn, Süß-Lemon 2	 2 cl� 1,50

234.	 Jubiläums Aquavit	 2 cl� 2,80

235.	 Malteserkreuz Aquavit	 2 cl� 2,80

236.	 Tequila weiß	 2 cl� 2,80

237.	 Helbing Hamburgs feiner Kümmel	 2 cl� 2,80

240.	 Hansen Rum	 4 cl� 4,00

Aperitifs



Cognacs & Weinbrände

241.	 Remy Martin VSOP 1	 2 cl� 4,00

242.	 Hennessy VSOP 1	 2 cl� 4,00

243.	 Asbach Uralt	 2 cl� 3,00

Whisky

244.	 Chivas Regal	 4 cl� 5,00

245.	 Ballantines Scotch 1	 4 cl� 4,00

246.	 Jim Beam Bourbon 1	 4 cl� 4,00

Kräuter Schnäpse

247.	 Jägermeister	 2 cl� 2,50

248.	 Fernet Branca	 2 cl� 2,90

249.	 Fernet Menta	 2 cl� 2,90

Obstbrände

250.	 Williamsbirne	 2 cl� 2,50

251.	 Grappa	 2 cl� 2,50

252.	 Calvados	 2 cl� 3,00



253.	 Batida de Coco	 4 cl� 4,00

254.	 Baileys Irish-Cream 1	 4 cl� 4,00

255.	 Amaretto	 2 cl� 2,00

256.	 Sambuca	 2 cl� 2,50

257.	 Soutern Comfort	 2 cl� 3,00

258.	 Averna	 4 cl� 3,80

Longdrinks

259.	 Aperol Spritz	�  6,00

260.	 Batida de Coco - Kirschsaft	 4 cl� 6,00

261.	 Soutern Comfort - Ginger Ale 1	 4 cl� 6,00

262.	 Whisky Cola Ballantines 1, °	 4 cl� 6,00

263.	 Cuba Libre Havana Club Rum, Cola 1, °	 4 cl� 6,00

264.	 Bloody Mary Wodka, Tomatensaft	 4 cl� 6,00

265.	 Wodka Lemon °°	 4 cl� 6,00

266.	 Campari Orange 1	 4 cl� 6,00

267.	 Bacardi Cola 1, °	 4 cl� 6,00

268.	 Gin Tonic °°	 4 cl� 6,00

270.	 Wodka Cola 1, °	 4 cl� 6,00

Liqueurs



WeiSSwein

Die Osdorfer Mühle vor

über 100 Jahren

271.	 Hauswein Paolini Grillo	 0,2 l� 4,20
	 italienisch, fruchtig	 0,5 l� 9,00
		F  lasche 75 cl� 14,00

272.	 Pinot Grigio italienisch, trocken	 0,2 l� 4,00
		  0,5 l� 8,30 

273.	 Chardonnay französisch, trocken	 0,2 l	�  4,00
		  0,5 l� 8,30 

274.	 Baden deutsch, trocken	 0,2 l� 4,00
		  0,5 l� 8,30 

275.	 Baden deutsch, lieblich	 0,2 l� 4,00
		  0,5 l� 8,30 

276.	 Frascati italienisch, trocken	 0,2 l� 4,00
		  0,5 l� 8,30 

277.	 Soave italienisch, trocken	 0,2 l� 4,00
		  0,5 l� 8,30 

278.	 Weinschorle trocken	 0,2 l� 3,50



279.	 Rioja spanisch, trocken	 0,2 l� 4,00
		  0,5 l� 8,30 

280.	 Shiraz australisch, trocken	 0,2 l� 4,00
		  0,5 l� 8,30 

281.	 Hauswein Paolini D´Avola	 0,2 l� 4,20
	 italienisch, fruchtig	 0,5 l� 9,00
		F  lasche 75 cl� 14,00

282.	 Merlot italienisch, trocken	 0,2 l� 4,00
		  0,5 l� 8,30 

283.	 Chianti italienisch, trocken	 0,2 l� 4,00
		  0,5 l� 8,30 

285.	 Lambrusco italienisch, lieblich	 0,2 l� 4,00
		  0,5 l� 8,30 

Rose

286.	 Portugiesischer Weißherbst 	 0,2 l� 3,90
	 halbtrocken	 0,5 l� 8,10

287.	 Spanischer Rose halbtrocken	 0,2 l� 4,00
		  0,5 l� 8,30

Sekt

290.	 MM Extra	P iccolo 0,2 l� 4,00
291.	 MM Extra	F lasche 0,75 l� 13,00

292.	 Mumm Dry	P iccolo   0,2 l� 4,50
293.	 Mumm Dry	F lasche 0,75 l� 15,00

294.	 Prosecco	P iccolo 0,2 l� 4,00
295.	 Prosecco	F lasche 0,75 l� 13,00

Rotwein



Cocktails

601.	 Pina Colada� 8,00
	 mit Jamaika Rum, Kokos und Ananas	

602.	 Swimming Pool 2� 8,00
	 mit Blue Curacao, Wodka, Jamaika Rum, Coconat Cream 2 
	 und Ananas

603.	 Planters Punch 1, 2, 3� 8,00
	 mit Jamaika Rum, Grenadine, Angostura, Zitrone und Orange

604.	 Zombie� 8,00
	 mit Jamaika Rum, Apricot Brandy, Limetten und Ananas	

605.	 Green Morning 1, 2, 3� 8,00
	 mit Wodka, Blue Curacao, Grapefruit, Ananas und Bananen

607.	 Tropical Mystery alkoholfrei � 7,50
	 mit Pfirsich, Bananen, Kiwi, Ananas und Maracuja

608.	 Virgin Colada alkoholfrei � 7,50
	 mit mit Ananas und Kokos	

609.	 Bora Bora alkoholfrei 1, 2, 3 � 7,50
	 mit Ananas, Orangen, Maracuja und Grenadine

610.	 Anastasia alkoholfrei � 7,50
	 mit Ananas, Apfel, Orangensaft und Lemon Squash



Gerne stellen wir Ihnen unsere Räume 
für Feierlichkeiten zur Verfügung.

Bei uns können Sie mit Kredit- und EC-Karte bezahlen.

Preisangaben in Euro.

Osdorfer Landstr. 162 a · 22549 Hamburg · Tel  040/ 80 13 04 · Fax 040/ 800 28 88 · www.osdorfermuehle.de


