
Weihnachtsmenü Sportlich Weihnachten feiern Rustikales Weihnachtsessen

Stellen Sie sich ihr festliches 3-Gang Menü 
individuell zusammen.

***

€ 32,50 pro Person
(buchbar ab 6 Personen)

Grünkohlessen „satt”

Deftiger Grünkohl mit Kasseler,
Kohlwurst und Röstkartoffeln

***

€ 18,50 pro Person
(buchbar ab 15 Personen)

Weihnachts-Bowlingbrunch 
25. und 26. Dezember, 

10.00 - 14.00 Uhr

Erst festlich schlemmen – danach zwei Stunden
sportliche Bewegung.

***

€ 26,00 p. P.*

Weihnachtsbuffet

Apfelschaumsuppe mit Calvados Sahne

***
Gebeizter Schweinerücken an Wildkräutern und Quittenragout 

Maispoulardenbrust auf Feldsalat, marinierten Birnen

und kandierten Walnüssen

Hausgeräucherter Lachs und marinierte Riesengarnelen

dazu reichen wir Apfel-Meerrettichsauce und Kräutercreme

Winterliche Blattsalate mit verschiedenen Toppings

und Dressings

***

Brotauswahl, Butter

***

Knusprige Vierländer Ente,
geschmorte Wildschweinkeule 

an aromatisierter Rotweinsauce, 
hausgemachter Apfelrotkohl Rahmwirsing,

Herzoginkartoffeln und Kartoffelgratin,
Zanderfilet auf Kartoffel Rote Bete Ragout,

Pasta aus dem Parmesanlaib

***

Marinierte Champignons mit Aioli Dip 

***

Dessert Variationen

***

€ 35,00 pro Person
(buchbar ab 15 Personen)

Beim Soccer oder Bowling schaffen Sie durch aktive 
gemeinsame Erlebnisse Verbundenheit und Teamspirit
– Spaß inklusive.

Bowling Arrangement (3 ½ Stunden)
Vor oder nach dem Essen zwei Stunden geselliges Bowlen
(Leihschuhe inkl.) und Getränkepauschale (alkoholfreie
Getränke, Weinauswahl, Sekt und Prosecco, Biere vom
Fass, Kaffee und Tee)

Soccer Arrangement (3 ½ Stunden)
1 ½ Stunden auf dem Platz auspowern (Obst und Soft-
drinks währenddessen werden gestellt). Nach einer Erfri-
schungspause genießen Sie Ihr Essen im Restaurant
Spark’s inkl. 2 Stunden Getränkepauschale.

Preis pro Person mit Menü*1

3-Gang-Menü € 64,00

Preis pro Person mit Buffet*2 € 67,00

Preis pro Person mit Grünkohl*2 € 52,00

Jede weitere angefangene Stunde Getränkepauschale 
wird mit € 9,00 pro Person und Bowling mit € 29,00 
pro Bahn/Stunde berechnet.

*1 buchbar ab 6 Personen

*2 buchbar ab 15 Personen

Vorspeise
Marinierter Feldsalat an gratiniertem Roquefort-Käse,
kandierten Walnüssen, Birnenkonfit und Preiselbeeren

***
Wildessenz mit Gin und Kräuterklößchen

***
Pescaccio von Zander und Lachs

an Wildkräutern und Apfel-Ingwersenf

Hauptgänge
Gebackene Gänsebrust mit Orangenjus Zimtrotkohl 

und Herzoginkartoffeln

***
Filet vom Redsnapper an Weißweinsoße, 
rote und gelbe Bete, Kräuterkartoffeln

***
Rinderfilet mit Speckkruste an Rotweinjus, 

glasiertem Wirsing und Kartoffelgratin

Dessert
Lauwarmer Lebkuchen an Cognac-Kirschen und Vanilleeis

***
Creme Brulleé mit winterlichen Aromen,

Waldbeeren und Cassis-Sorbet

***
Marzipanparfait im Mürbeteigmantel an Pistazienpesto

und flambiertem Granatapfel




