Menu 1

Hlhnersuppe mit Eierstich, Mettba lchen
und Spargel

Rinderbraten, Kasd erbraten und
Putensteaks mit geschmorten Pilzen,
Bratensauce, Sauce Hollandaise
Gemuseplatte der Saison,
mit Sal zkartoffeln und Kroketten

Vanilleeis mit helf3en Kirschen
und Sahne

25,90€ pro Person
Menu 2

Hulhnersuppe mit Eierstich, Mettba lchen
und Spargel

gebratene Barbarie Entenbrust und Schweinefil et
Im Ganzen gebraten dazu erlesene Pilze,
Bratensauce und Sauce Hollandaise,
Gemuseplatte der Saison, Apfelrotkohl
mit Salzkartoffeln und Kroketten

zwelerlel Mousse au Chocolate
mit frischen Frichten

29,50€ pro Person



Hlhnersuppe mit Eierstich, Mettba lchen
und Spargel

Schwelnefilet im Ganzen gebraten
und Putensteaks mit erlesenen Pilzen,
Bratensauce, Sauce Hollandaise,
Gemuiseplatte der Saison,
mit Sal zkartoffeln und Kroketten

Rote Waldgrutze mit Vanillesol3e
25,90€ pro Person
Menl 4

Tomatencremesuppe mit Sahnehaubchen
(In Tasse Serviert)

Schweinefilet im Ganzen gebraten,
gebratene Entenbrust und Putensteaks,
mit geschmorten Wiesenpilzen,
Entensauce, Sauce Hollandaise,
Gemuseplatte und Rotkohl,

Sal zkartoffeln und Kroketten

Vanille und Schokoladeneis
an Obstsalat mit Sabayon

29,50€ pro Person



Menu 5

Hulhnersuppe mit Eierstich, Mettba lchen
und Spargel

Rinderrouladen, Schweinefilet im Ganzen gebraten
und Putensteaks mit geschmorten Pilzen,
Bratensauce, Sauce Hollandaise,
Apfelrotkohl, GemuUseplatte der Saison,

Sal zkartoffeln und Kroketten

Vanilleeis mit heil3en Kirschen und Sahne
29,50€ pro Person
Menu 6

Champignoncremesuppe
mit Sahnehaubchen

Schweinefiletmedaillons im Speckmantel
und Rumpsteaks
mit erlesenen Pilzen,
Bratensauce und Sauce Bearnai se,
Gemuiseplatte der Saison,
mit Sal zkartoffeln und Kroketten

zweierlel Mousse au Chocolate
mit frischen Frichten

32,50€ pro Person



Menu 7

Champignonsuppe
mit Sahnehaubchen

Wildplatte
Rehriicken im Ganzen gebraten,
Gansebrust und Gansekeulen dazu geschmorte Waldpilze,
Sauce Hollandai se und Wachol derbeersauce,
mit geflllten Preiselbeerbirnen, Rotkohl und Gemiseplatte,
Kartoffelkl6i3e und Salzkartoffeln

Vanilleais mit heil3en Kirschen
und Sahne

39,50€ pro Person
Menl 8

(Nur zur Pfifferlingszeit)
Pfifferlingscremesuppe mit Sahnehaubchen
und Croutons

Schweinfilet Medaillons und Rumpsteaks mit sautierten
Speck-Pfifferlingen, Grilltomaten, Bratensol3e,
Sauce Hollandaise mit Sal zkartoffeln, Rosti
und erlesene Gemiiseplatte

Vanille und Schokoladeneis
an Obstsalat mit Sabayon

33,50€ pro Person
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Rustikales BUffet
Blffetvorschlag ab 25 Personen

Kalte Speisen
Baguette, Schwarzbrot, Partybrétchen
Raucherlachs mit einer Honigsenfsauce,
Forellenfilets und Matjesfilets,
Hackepeter, Schinkenrdllchen mit Spargel geflit,
Tomate-Mozzarella, Melone mit Schinken,
Partyfrikadellen
Eier ausgarniert mit Remoul adensauce,
Bauernsalat, Krautsalat, Gurkensalat
und Bohnensalat

Warme Speisen
Spanferkel, Spiefd oder Krustenbraten zur Auswahl
dazu eine Bratensol3e, Tzatziki und Bartkartoffeln
Hahnchenschenkel
gebratene Putensteaks mit Sauce Hollandaise
gratinierte Sahnekartoffeln
Kroketten
geschmorte Champignons
erlesene Gemuseplatte

Desserts
Rote Gritze mit Vanillesauce
Vanillegis
mit heif3en Kirschen
Schlagsahne
Kaseplatte

217,00 € pro Person

Extras
Ein ganzer gediinsteter Lachs 60,00€
Nordseekrabben pro Person 2,00€

Réaucheraal pro Person 2,00€
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Schlemmerbuffet ab 25 Personen

Kalte Speisen
Baguette, Schwarzbrot und Partybrétchen
Forelle, Matjes, Stremellachs
und Réucherlachs mit Honig-Senfsauce,
Hackepeter, Schinkenrdllchen mit Spargel geflit,

Tomate-Mozzarella, Melone mit Schinken

Partyfrikadellen
Eier ausgarniert mit Remoul adensauce
Bauernsalat, Gurkensalat, Krautsalat

und Bohnensalat

Warme Speisen
Spanferkel, Spiefd oder Krustenbraten zur Auswahl
dazu eine Bratensol3e, Tzatziki und Bratkartoffeln
gebratene Entenbrust
gebratene Putensteaks mit Sauce Hollandaise
gratinierte Sahnekartoffeln
Kroketten
geschmorte Champignons
und erlesene Gemusepl atte

Dessert
Mousse au Chocolate
Vanillegis
mit hell3en Kirschen
Himbeerbai ser

Schlagsahne
Kaseplatte

30,00 € pro Person

Extras
Ein ganzer gedinsteter Lachs  60,00€
Nordseekrabben pro Person 2,00€
Ré&ucheraal pro Person 2,00€
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Grillen im Sommergarten
ab 20 Personen
Alle Speisen werden frisch zubereitet
und eswird vor ihren Augen gegrillt

Bauchfleisch vom Schwein,
Marinierte Schweinenackensteaks
Thiringer Bratwurst
Putensteak Natur
Folienkartoffel mit Kartoffelcreme
Deftige Bratkartoffeln, ganze Champignons
Marinierter Zucchini - Paprika Salat
Bremer Kartoffelsalat, Nudel sal at
Baguette und Krauterbutter
Curryketchup, Tzatziki und Senf

22,50€ pro Person

Gerne auch zusétzlich gegen Aufpreis mit
Rumpsteak oder Gambas

2,50€ pro Person
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Frihsttickangebot
ab 15 Personen

Jacobs Kronung, Tee

und Orangensaft

verschiedene Mehrkornbrotchen
Roggenbrotchen, Schwarzbrot
Deutsche Butter und Margarine
Rauchmettwurst

Raucherschinken

frischer Hackepeter mit Zwiebelwrfel
Kd&sevariationen

Honig und Erdbeermarmelade
Krauterrihrel mit gebratenem Speck
auf Wunsch auch gerne gekochtes Ei

und Spiegelel
17,50€ pro Person

Gerne auch zusétzlich gegen Aufpreis mit
Forellenfilet und Raucherlachs

20,50€ pro Person
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