
 

Pauzecocktail (*€ 7,50)
Spoom met limoenijs (alcoholvrij) 

** 
Spoom van limoenijs met Cremant

 

Hoofdgerechten
Op de plaat gebakken hertenbief-
stuk met cranberries, aalbessen, 
vijgen en een dieprode portsaus 

** 

Op de huid gebakken rode mul fi-
let geserveerd met tijgertomaten, 

zwarte knoflook, appelkappers,  
courgette en Pecorino 

** 

Orzo met cantharellen, beuken-
zwam, kastanjechampignons, groe-
ne asperges en Parmezaanse kaas 

 

Nagerechten
Grand dessert;  

verschillende lekkernijen 

** 
Tartelette met peer,  

bleu d’Auvergne en gebrande  
noten 

 

** meerprijs 

 

Met vooraf opgegeven  
dieetwensen wordt rekening  

gehouden 

 

 

 

 

Keuzemenu 3 gangen  € 59.50 
Keuzemenu 4 gangen € 65 

 
Voor de kleine gast (4-10 jaar) 
kleinere 3 gangen menu € 30 
kleinere 4 gangen menu € 35 

 
 

Voorgerechten
Zalm uit eigen rookoven met gema-
rineerde gele biet | rettich met pas-
tinaakchips en een limoen-dillesaus 

** 

Huisgemaakte paté met een rode 
uien  

chutney 

** 

Geroosterde bieten tartaar met ver-
se geitenkaas crème en gerooster-

de hazelnoten 
 

Soepen
Wild consommé met een garnituur 
van bospaddenstoelen en bosuitjes 

** 

Velouté van knolselderij met kaan-
tjes van het Livar varken en verse 

kervel (kan ook vegetarisch) 

 

Tussengerecht **

Gebakken coquille met geroosterde 
bloemkool puree, hazelnoten en 

een  
beurre blanc van koffie  € 8.50* 

 

Gegrilde kreeft met gesmolten  
roomboter € 15*
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