Selstabsbrochure
Restaurant Lanterna

Vel hommen

Vi ser frem ti€ at scette dig og dine gaester i centrum for
en god oplevelse i shonne omgivelser.
Vores selskabspakker han Gruges ved alle festlige Lejligheder.
f.e4s. 6arned a6, Ronfirmation, Gryllup, fodselsdag,
K0oGGer, s0lv , guld eller diamantlryllup mm.
Der er ikke to selskaber der er ens men malet er det samme,
et selskab der han mindes med glaede.
Lad os holde dit naeste selskal,
hvor du kun skal taenke pa dig og dem, du holder af.
Alle voreg selskaber er inkl. Gordopdaelning med
4vide duge og hvide servietter, 6omster, Cys
og servering af dygtige og smilende medarbejdere.
Vi glaeder os tie at Gyde dig og dem du, holder af
vellhommen pa Restaurant Lanterna.

Venlig hilsen

Merete 0g René



Selshalbsbrochure

Restaurant Lanterna

Brunchbuffet
Kr. 160,- pr. person.
4 timeres arrangement.

Scamble aeg, Grunchipolser, Gacon, Cun Ceverpostej, rullepolse,
spegepolse, 2 slags ost, marmelade, pandeager, frugt,
morgenbrod, franskbrod, rugbrod.

Kalffe, te, 1 sCags juice ad LiGitum i 2 timer.
Ovrige drigkevarer afregnes efter forGrug.

Luksusg GrunchbGuffet

Kr. 215,- pr. person.
4 timers arrangement.
Velkhomst6o6ler inden Grunchen.

Scamble g, Grunchipolser, Gacon, 4old roget Laks, Cun
Ceverpostej, frikadeller, rullepolse, spegepolse, 2 sags ost,
marmelade, pandefager, frugt, morgenbrod, franskbrod, rugbrod,
mini wienerGrod.

Kaffe, te, 2 sCags juice ad CiGitum i 2 timer.

Ovrige drikkevarer afregnes efter forGrug.

Koldt 6ord med Cune retter - nr.1

Kr. 259,- pr. person.
5 timers arrangement.
Velromstdring inden froosten.

Marineret gild med Cog, garrysild sild med rodCog og apers,
fiskefilet med remoulade og citron, Rold reget Laks med
asparges og tomat, rullepolse med sky og Cog, roastbeef med
pickles og peberrod, bun Leverpostej med champignon og Gacon,
gvinekam med rodRal og surt, morbradGof med Glode Cog 0g
flodesauce,

2 slags ost.
Kaffe/te med smakager, ovrige drikhevarer afregnes efter
forGrug.

Koldt 6ord med Cune retter - nr.2

Kr. 269,- pr. person.
5 timers arrangement.
Velhomstdring inden frofogten.
Marineret gild, figshefilet med remoulade, rejer med mayonnaise,

koldroget Laks med tomat og asparges, RyClingesalat med
Gacon, skinke med italiens salat, frigadeller med rodkaé,
hakkebof med 6lode Log o0g fCodesauce og surt, Cun Leverpostej
med champignon og Gacon, 2 slags ost.

Kaffe/te med smakager, ovrige drihevarer afregnes efter
forGrug.



Selskalbsbrochure
Restaurant Lanterna

Buffet nr.1

Kr. 279, pr. person.
5 timers arrangement.
Velhomstdring inden spisning.

Varmroget Caksesalat, ananasrand med fyllingesalat,
tarteletter med RyCling 0g asparges, frikadeller, fransk
svineham, helstegt oksefiCet med Log, kold Gartoffelsalat,
flodebagte kartofler, 2 sCags salat, 1x fromage.

Kaffe/te med smakager, ovrige driklevarer afregnes efter
forbrug.

Buffet nr.2

Kr. 299,- pr. person.
5 timers arrangement.
Velhomstdring inden spisning.

Tunmousse, Laksepaté med rejer og dilddressing, kRallunbryst
fyldt med Grydderurteost, glaseret shinke, helstegt oksefilet,
halve frydderbagte Rartofler, fCodebagte kartofler, 3 sCags
salat, Gricost med druer og peberfrugt.

Kaffe/te med smakager, ovrige drikhevarer afregnes efter
forGrug.

Buffet n.3

Kr. 676,- pr. person.
7 timers arrangement.
Velhomstdring inden spisning.

Forret gerveres ved Gordet, vaelg mellom.
Tunmousse med rejer, Grydderurtedressing og flute.
Varmroget Laks med rejer, diCddresging fCute.
Klassisk rejecocktail med dressing og fCute.
Buffet pa ta selv Gord.
3x kod, vaelg mellem.

Glaseret skinke, glaseret Lammekolle med hvidlog, fyldt
KalRunbryst, orangemarineret svineham, [Caeskesteg, frigadeller,
gammeldags ofsesteg, helstegt ofsefilet, helstegt alvefilet.

kalve frydderGagte kartofler, flodebagte hartofler, rastegte
Qartofler med frydderi, 3 sags salat.

Dessert pa ta ‘sebv Gord.
2x fromage og hjemmelavet is med jordGoersauce.
Inkl. 6, vand, Gvidvin, rodvin i€ Guffeten.
Efter spisning afregnes drigRevarer efter forGrug.
Kaffe/te inkl. 1x cognac eller 1x Baileys.
Natmad, vaelg mellem.
O4sehodssuppe med God og mel6oller og flute.
Frigadeller og 4old Rartoffelsalat.
Rode polser og Grod.



Selskalbsbrochure
Restaurant Lanterna

3 retters menu ne. 1
fra gr. 625,- pr. person.
7.5 timers arrangement.
Velhomstdring inden middagen.
3 retters menn.
Vinmenu under middagen.
00, vand og isvand under middagen.

Efter middagen.

Kaffe/te inkl. 1x cognac eller 1x Baileys.

Fri Gar, ingC. 60, vand, vin, efsC. gpiritus.
Natmad.

3 retters menu ne. 2
fra Q. 876,- pr. person.
6 timers arrangement.
Velhomstdring inden middagen.
3 retters menu.
Vinmenu under middagen.
00, vand og isvand under middagen.
Efter middagen.
Alle drikhevarer afregnes efter forGrug.

3 retters menu ne. 3
fra Rr. 275,- pr. person.
5 timers arrangement.
Vellomstdring inden middagen.
3 retters menu.
Alle drikkevarer afregnes efter forGrug.

Reception ne. 1
Kr. 295,- pr. person.
3 timers arrangement.
Vellomstdring.
5 sags hanapeer, 2 slags sodt, 2 sCags frisk frugt.
Kaffe/te, 68, vand, bvid og redvin.

Reception ne. 2
Kr. 199, pr. person.
3 timers arrangement.
3 slags kanapeer, 1 slags sodt, 1 sCags frisk frugt.
Kaffe/te.
Ovrige drikkevarer afregnes efter forbrug.
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Biscettelse/Gegravelse ne. 1
Rr. 159,- pr. person.
3 timers arrangement.
3 stk. uspecificeret smorrebrod.
7x 68 eller vand pr. person.
Kalffe/te.

Biscaettelse/Gegravelse ne. 2
Re. 79,- pr. person.

3 timers arrangement.
Hiemmebagt 6olle med smon.
Hijemmebagt fringle.
Kalffe/te.

Ovrige drikkevarer afregnes efter forGrug.

Biscettelse/Gegravelse ner. 3
&r. 59,- pr. person.
3 timers arrangement.
Hiemmebagt 6olle med smon.
Kaffe/te.

Ovrige drikkevarer afregnes efter forGrug.

Fodselsdagstaffe
Kr. 109,- pr. person.
3 timers arrangement.
Hiemmebagt 6olle med smor.
Hiemmebagt fringle.
Hiemmelavet Laghage med glassur og fCodestum.
Kaffe/te.
Ovrige drikkevarer afregnes efter forbrug.

Helaftensarrangement.
Kr. 895,- pr. person
5 timers arrangement.
Velhomstdring med snacks inden middagen.
5 retters menu.
5 retters vinmenu.
JIsvand ad LiGitum.
Efter middagen serveres.
Kaffe/te med Gransebage petit four.

7 60 eller vand.
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DrikGevarer. Gcw(t at vide.
Pogtevand 700 c@. Gr. 25, Voreg arrangementer er Gageret pa mellem 3 0g 7.5 timers
arrangement, ved forlaengelse udover digse timer Getales 4.

Féaghovand 80 ct. hr. 20, 1500,- pr. pabegyndt time, et arrangement er max. tié £0. 02:00
Sodavand 25 ce. kr. 206, Prigerne er gaeldende for min. 20 Guverter, Gorn under 12 ar foster
00 pa flagke 33 cl. Gr. 32 halv prig, under 20 Guverter sporg efter pris.
Fadot Citle 25 ce. 4r. 32 Ved GegtiCling af selskab, 6;;3?3 et regervationsgebyr pa 4r.
Fadot stor 50 c¢. kr. 50 som modregnes pa den endelige regningen, den samlede
Saeson ol 33 ct. @r. 45, regningen Getales umiddelGart efter deres selshal.
Selshabsvin 1/1 fe. &r. 199, Afbestilling af selskab.
e i 2 ce. . 30, Vi folger gceldende regler, Getingelser og kutymer hos Danske

ognac/' thor ¢ a restauranter og cafeer (DRC) veesentlige Getingelser fremgar ved
Snaps/Gitter 2 cl. kr. 28 indgaclse af skriftlig seCshabskontrakt.
Snaps Y fe. Qr. 276, Alle priger.
Snaps 1/1 fe. Gr. 495, €r i denne Grochure ingl. 26% moms, opdackkede Gorde med hvid
Al init 2.¢0 30 dug og Gvide servietter, Lys, Gomster, servering af smilende og

- spiritus cc. kr. 30~ dygtige medarGejdere, G0k, samt alm. sCutrengoring. Der tages
Alm. spivitug  1/1 [C. &r. 525, forGeliold for priscendringer pga. cendrede pris og afgiftsCove.
Velhomstdring pr. glas fra &r. 40,
Dessertvin 4,5 cC. Gr. 45, Restaurant Lanterna
Blod Gar efsl. spiritug @r. 159, Vammelolf tevej 2
. , - 4673 Rodvig/Stevns

Hard Gar inge. 3x spiritus Q. 219,

Telefon: 20441736 — CVUR wnr. 307142713
Mail: restaurant.Canterna@gmail.com
www.lanterna.df

Jflg. Restaurationsloven er det ikke tiCladt at udskaenke eller
servere alRohol til personer under 18 ar

Natmad
Go natmad fra Q. 75,



mailto:restaurant.lanterna@gmail.com
http://www.lanterna.dk/

