Steakhaus - Restaurant

« Raum fiir Festlichkeiten aller Art -
- Parkplatze vorhanden -
- Sommergarten -

Bei Anderung der Komplettgerichte wird ein Zuschlag berechnet.
Alle Speisen auch auf3er Haus

Guten Appetit wiinscht lhnen lhr Papa-Asada-Team!

Speisekarte mit den Allergenkennzeichnungen nach LMIV!




Aperitifs

Pernod’
Cynar’
Sherry

medium, dry

Martini
bianco, dry

Martini
rosso’

Vorxspeisen

6 Schnecken

mit Krauterbutterf, Tomaten und Zwiebeln
Krabben-Cocktail:

Gegrillte Champignons

frische Champignons gegrillt,

mit frischem Knoblauch

Gebackene Champignons*

paniert, mit Steaksauce'*f'K

Mozzarellar
Mozzarellakdse mit frischen Tomaten und Basilikum

Gebackener Camembert
paniert, mit Preiselbeeren*

Papa Asada Wei3kadse

WeiBkase'®F mit frischen Tomaten und Zwieben**

Knoblauchbrot 4 Brotscheiben

Panierte Zwiebeln
mit Steaksauce'#FK

Suppen
Chili con Carne pikant
Gulaschsuppe
Tomatencremesuppe
Teufelssuppe scharf




Salate

Alle Salate werden mit Hausdressing®*°*'* serviert.

Eisberg-Salat

mit Hausdressing*® X

Gurken-Salat

Gurkenscheiben mit Hausdressing*® <

Tomaten-Salat
mit Zwiebelringen

Gemischter Salat
frischer Eisbergsalat kombiniert mit
verschiedenen Salaten der Saison

Gemischter Salat mit WeiBkase™
Thunfisch-Salat:

mit Zwiebeln

Mais-Salat

mit Schinken* und frischem Paprika

Papa-Asada-Salat
groBBer gemischter Salat mit
Thunfisch*t, Wei3kase'®f, Schinken* & Ei

Hahnchen-Salat

groBBer gemischter Salat mit Hidhnchenbrustfilet

Rindfleisch-Salat

groBBer gemischter Salat mit Rindfleischstreifen

Fur kleine Gaste (bis 10 Jahre)
Nur 7,90 €

mit einem Getrdnk 0,2 | und einer Kugel Eis (Erdbeere’ ', Schokolade', Vanille')

30 Kinderschnitzel “Wiener Art” 100 g**

mit Pommes frites

31 Kindersteak vom Rind 700 g**

mit Pommes frites

32 Kinder-Hahnchensteak 700 g**

mit Pommes frites
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Grill-Spezialitaten
Wdhlen Sie, wie wir Ihr Steak grillen sollen;
english = blutig; medium = mittel; well done = durch
Ohne besonderen Wunsch grillen wir lhr Steak medium.

Huiftsteak aus dem Herzen der Hiifte, fettarm und wiirzig
200 g**
300 g**
400 g**

Rumpsteak der Klassiker mit dem typischen Fettrand
200 g**
300 g**
400 g**

Entrecote das Fettauge verleiht den herzhaften Geschmack

200 g**

300 g**

400 g** |
Filetsteak das zarteste Stiick der Rinderlende, fettarm, fein im Geschmack \

200 g**
300 g**
400 g**

Schweinefilet Edelstiick
200 g**
300 g**

Lammfilet von jungen Lammern, mit frischem Knoblauch
200 g**

300 g**

Schweineriickensteak mageres Steak
49 200 g**
50 300 g**

77 Wir grillen Ihr Steak auch gerne mit geschrotetem Pfeffer

= Vewovvvve Y



Saucen
Champignonsauce''+
Pfeffersauce'

Mexikosauce
Kidney Bohnen*, Mais* und
Paprika in pikanter Tomatensauce

Sauce Bearnaise:*
Steaksauce#x

Beilagen

Gebackene Kartoffel
mit Krauterbutter”

Gebackene Kartoffel
mit Sauerrahmf

Bratkartoffeln

Pommes frites

Kroketten: 5 Stiick

Panierte Zwiebeln*s mit Honig
Rostzwiebeln

Scharfe Zwiebeln in 61
Tortillabrot 2 Stiick

Griine Bohnen
mit Zwiebeln und Tomaten

Griine Bohnen
mit Speck®*, Zwiebeln und Tomaten

Broccoli mit Sauce Bearnaise®
Krauterbutter:

Sauerrahmr

Mexikoreis

Gemiise

Knoblauchbrot 4 Brotscheiben
Maiskolben mit kriuterbutter*

Country Potatoes*gewiirzte Kartoffelecken
Grilltomate mit frischem Knoblauch




Mini-Steak

Ministeak aus der Rinderhiifte 750 g**

vom Grill, dazu Pommes frites

Minifilet vom Rind 750 g**

vom Grill, dazu Pommes frites

Minifilet vom Schwein 150 g**
vom Grill, dazu Pommes frites

Pfannen-Gerichte

Mexiko-Pfanne
mit Schweinelachs, Hdhnchen- und Rindfleisch, Mexikosauce und Reis

Gemiise-Pfanne vegetarisch
Gemiise (kross) mit Reis

Hahnchen-Pfanne
mit Gemuse und Reis

Fleisch-Pfanne scharf
mit geschnetzeltem Rind- & Schweinefleisch,
frischen Paprika und Zwiebeln in Tomatensauce, dazu Reis

vom Schwein

Schnitzel “Wiener Art™
dazu Pommes frites

Schweinemedaillons
mit Champignon-Sahnesauce'¥, dazu Kroketten*

Schweinemedaillons
mit Pfeffer-Sahnesauce''f, dazu Kroketten*

Spare Ribs 400 g**

Rippchen kross mit pikanter Sauce®*

Holzfallersteak vom Schwein
mit Krauterbutter, griinen Bohnen und Bratkartoffeln

Grillteller vom Schwein
Nacken, Riicken und Lende mit Bratkartoffeln




vom Rind

Steak nach Art des Hauses |
gefilltes Rindersteak vom Grill mit Schinken* und Spargel,
dazu Kroketten* und Broccoli mit Sauce Béarnaise®*!

Steak nach Art des Hauses Il

Rindersteak vom Grill gefillt mit Schinken*
und Weil3kase'®F, dazu Kroketten®

Steaktasche “Texas”
vom Grill gefiillt mit Paprika, Champignons
und Zwiebeln, Krauterbutter, Kroketten*

vom Geflugel

Hahnchenbrustfilet vom Grill
dazu Broccoli mit Sauce Béarnaise®” und Kroketten*

Hahnchen-Medaillons
mit Champignons in Sahnesauce'f und Kroketten*

Hahnchen-Medaillons
mit Pfeffer-Sahnesauce''f und Kroketten*

Hahnchenfilet vom Grill
mit Champignon-Rahmsauce''F und Reis

Mixed-Fleisch

Mix-Grill 250 g**
Rindfleisch, Schweinefleisch und Hahnchenfleisch vom Grill mit
zwei panierten Zwiebeln*f, dazu Krauterbutterf und Bratkartoffeln

Filetteller 250 g**
Rinder- und Schweinefilet mit
Champignon-Rahmsauce'"¥, dazu Bratkartoffeln

Ladysteak 750 g**

zarte Rinderhifte mit Champignon-Rahmsauce'¥, dazu Kroketten®

Argentinischer Spiel3 250 g**
Rumpsteak und Hiiftsteak mit Speck?,
dazu Kroketten’, Grilltomate und Knoblauch

Baselersteak 7150 g**
Rumpsteak mit Rostzwiebeln,
dazu Kroketten*

Holzfallersteak Rumpsteak 150 g**

mit frischen Champignons und Zwiebeln gebraten, dazu Kroketten*
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aus dem Meer
Scampic vom Grill 6 Stiick 18,50

mit Grilltomate und frischem Knoblauch, dazu Kartoffelecken

Scampi- al Pepe 6 Stiick 17,90

mit Knoblauch und griinem Pfeffer in Sahnesauce''¥, dazu Reis

Lachs: vom Grill 150 g** 15,90

mit Broccoli, Kroketten*, Sauce Beéarnaise®* und frischem Knoblauch

Fajitas
Unsere unangefochtene Nr.1.
Man hort sie schon von Weitem kommen...
brutzelnd in der Pfanne serviert, dazu zwei Tortillas, Avocadocreme,
Sauerrahm & Salsa Mexicana.

Fajitas de Pollo

Hahnchenbrustfiletstreifen mit Paprika und Zwiebeln in Spezialsauce®*

Fajitas de Carne
Rumpsteak mit Paprika und Zwiebeln in Spezialsauce®*

Higado

Rinderleber 200 g**

mit Rostzwiebeln und Kroketten*!

Hacksteak vom Grill 780 g**

aus 100 % schieres Rindfleisch'?, mit Champignon-Sahnesauce''¥, dazu Kroketten®

Hacksteak vom Grill 780 g**

aus 100 % schieres Rindfleisch'?, mit Rostzwiebeln und Kroketten*

Bitte beachten Sie unsere Eis- & Dessertkarte !

- Apfelstrudel 5,90

warmer Apfelstrudel mit Vanilleeis'*
und einem Sahnehdubchenf

.
]
|
-
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Warme Getranke

Espresso

Kaffee ) |
Cappuccinor | ( )
Milchkaffee’ . -

2180Latte Macchiator
219 Tee diverse Sorten

220
221
222

227
229
231
233
235
236
237
240
238
239

Kakao-Schokolader
Grog von 4 cl Rumverschnitt
Glithwein weinhaltiges Mischgetrank

Alkoholfreie Getranke

Mineralwasser 0,251
Mineralwasser Fl.o,701

02l
Fanta'~ 2,20
Sprite 2,20
Coca-Cola'? 2,20
FaBBbrause' 2,20
Ginger Ale’ 2,50
Bitter Lemon3~ 2,50
Tonic Water® 2,50
Spezi Mix aus Coca-Cola'? und Fanta'* 2,20
Alkoholfreies Bier Fl.0,331
Malztrunk'~ Fl.0,331

Safte und Nektare

021
KiBa? Kirsch- Bananennektar 2,50
Mangonektar’ 2,90
Apfelsaft 2,20
Orangensaft® 2,20
Bananenfruchtsaftgetrank® 2,50
Kirschnektar? 2,50
Tomatensaft 2,50
Ananassaft® 2,50
Apfelschorle




Berliner Pilsner
vom Fass

Berliner Pilsner
vom Fass

Weizenbier Kristall

Weizenbier Hefe \ /

hell, dunkel, alkoholfrei

Diebels Alt _ (

Berliner Weif3e R,
t

mit Schuss rot oder grin’

Sol

mexikanisches Bier

Desperados
Tequilabier

Krusovice
dunkles Bier

Offene Weine:

Rosé
trocken

Landwein
rot, trocken

Las Lenas
Argentinischer Wein, rot, trocken

Lambrusco
rot, suiss

Las Lenas
Argentinischer Wein, weil3, trocken

Chardonnay

weil3, trocken

Frizzantino
weil3, stss

Weinschorle
rot oder weil3, weinhaltiges Getrank

0,301
0,501

Fl.0,501
Fl.0,501

Fl.0,331
Fl.0,331

Fl.0,331
Fl.0,331

Fl.0,501

2,90
3,90

3,90
3,90

3,50
3,50

3,90
3,90

3,90




Spirituosen Weinbrand &
282 Fiirst Bismarck 2cl
285 Wodka deutsch 2cl Brandy
286 Wodka russisch oder polnisch 2 ¢l 316 Vecchia Romagna’
287 Grappa 2cl 317 Asbach Uralt
288 Tequila weiB oder braun’ 2cl 318 Osborne Veterano'
289 Malteserkreuz Aquativ = 2c/ 319 Metaxa 7*!

290 Jubilaums Aquativ 2cl
Aalborg

Whisk(e)y
330 Ballantine’s’ 2cl
331 Johnnie Walker! 2cl
332 Jim Beam 2cl
333 Chivas Regal' 12 yearsold 2 cl

Magenschnapse
291 Fernet Branca 2cl 2,30
292 Ramazzotti 2cl 2,30
293 Jagermeister 2cl 2,30
294 Underberg 2c 2,30
295 Kuemmerling 2cl 2,30

296 Kleiner Feigling 2cl 2,00 Longd'inks &e
297 Averna' 2cl 2,30

Cocktails (aclaufo,21)
340 Campari' mit Orangensaft 5,50

oy oo 341 Campari' mit Soda 5,50
Likore 342 Futschi 4,50

Sambuca Molinari Weinbrand / Coca-Cola'?

Amaretto' 343 Whisk(e)y - Cola'? 5,90
Cointreau’ 344 Bacardi- Cola'? 5,90
Baileys'+ 345 Bacardi' - Orange 5,90
347 Gin -Tonic3 5,90
348 Gin - Orange 5,90
349 Wodka - Lemon33 5,90
Obstschnﬁpse 350 Wodka - Orange 5,90
Calvados' 2c 2,60

Sekt

Cog nac Piccolo Fl.o,20! 6,00
Hennesy 2¢/ 3.80 lieblich oder trocken
Rémy Martin® 2c 4,50 Sekt Fl.o,751 19,50

Hausmarke
- Sekt Gl.o,11 3,50
- Mangosekt Gl.o,11 3,90




Non-alcoholic Cocktails
Papa-Asada-Geil3lein

Kirsch- und Ananassaft, Zitronensaft, Soda

Meilenstiefel
Ginger Ale', Sprite, Grenadine'*

Baby Colada

Kokosnusscreme'''*, Ananassaft, Sahnef

Eideshelfer
Erdbeersirup''!, Ananassaft, Apfelsaft

Alkoholfreier Caipirinha

Limette, brauner Zucker, Zitronensaft, Bitter Lemon?3*

Alkoholic Cocktails
Tico Tico

Tequila, Zitronensaft, Limette, Coca-Cola'?

Carneval

Pitu, Orangensaft, Mangosaft

Mai Tai

Cointreau’, wei3er Rum, brauner Rum?,
Mandelsirup''*, Orangensaft, Ananassaft

Zombi

weilBer Rum, Grenadine'#, Orangensaft, Ananassaft

Hawaii Volcano
Wodka, Southern Comfort', Amaretto'",
Grenadine'#, Orangensaft, Ananassaft

Hexenkessel

weiler Rum, Amaretto', Cranberrysirup™',
Ananassaft, Orangensaft

Caipirinha

Pitd, Lemon Squash?, brauner Zucker, Limette

Mangorinha
Pitu, Lemon Squash*, brauner Zucker, Limette, Mangosaft

Pina Colada
weiller Rum, Kokosnusssirup'''"*, Ananassaft, Sahnef

Long Island Ice Tea
Wodka, weifler Rum, Gin, Triple sec, Coca-Cola'?

Tweety

weiller Rum, Bananenfruchtsaft, Tequilla, Orangensaft, Ananassaft

Mexican Cooler
Tequilla, Zitronensaft, Tonic Water?

Sylvester by Papa Asada
Tequilla, Wodka, weiBer Rum,
Cointreau, Grenadine'“, Mangosaft, Sekt

Allergenkennzeichnung nach LMIV
A= Glutenhaltiges Getreide - Weizen, B = Fisch, C = Krebstiere, D = Schwefeloxide und Sulfite,
E = Sellerie, F = Milch und Laktose, H = Nisse, | = Eier, K = Senf

1) mit Farbstoff, 2) koffeinhaltig, 3) chininhaltig, 4) mit Konservierungsstoff, 5) mit Antioxidationsmittel,

6) mit SGBungsmittel, 10) Lebensmittelzubereitung aus Magermilch und Pflanzendl in Salzlake,

11) mit Geschmacksverstarker, *) Formfleischvorderschinken, aus Vorderschinkenteilen zusammengefiigt,

**) Frischfleischgewicht

Alle Preise in Euro inkl. MwSt! Irrtiimer und Druckfehler vorbehalten. Abbildungen dhnlich.




