


ka Ste eine passende
Location fmf Ihre private
oder jadmﬂééo/w
Vemmtaltwnﬁ suchen,
richten Sie Ihr Wort an uns
und wir vichten das Event

ﬁbrféam’

Liebe Géste,

ich /W}/f& Ste herzlichst Willkommen in meinem Restanrvant im
Miinchner Rolandseck.

Erewen Sie sich WMWMW;VW und saisonal wechselnde
Speisen auns /wo/wnm'ﬁm Produkten.

Evleben Sie unser innovatives qrdékomzepzt — 0b von der

Eleischtheke oder aus dem Dry /’cjed/ Ra'ﬁ‘&:o/mw,k, bei dem Sie selbst
lber Art, GrifSe und Zubereitung Thies Steaks entscheliden kinnen.

Natiirlich haben wiv anch Eisch und u%ata/b:oha Speisen im
Angaéot

Lassen Ste sich von unseven !pazwéwtm am Grill und unserem

Servicepersonal — mit Leidenschaft und Erfahrung firr peisen und
Getrimke — beraten.

Ich witnsche Thnen Guten Appetit, geniefSen Sie die Zeit!

Ihr Simdi Berst
und, sein Team

TEL 089 44 23 77 36
FAR 089 44 23 77 37
MAIL info@kur.de
WEB www.kur.de
(@ kapitalesvomrind
Ei HapitalesvomRind



JOUPS + STARTERS
Tafelspitzbrihe || feef Jea

Wurzelgemise, Rindfleisch II Brunaised Uegatables, Beef

Frischer Ricotta, Oliven, Brotkorb
Fresh fiicotta, Olives, Bread Basket

Tatar vom Rind™ || Beef Tatar™

Paprikacreme, Hapernapfel, Brot Chip Il fled Bell Fepper, (apers, Bread Chip
Ewtra Pommes Il Extra French fries

Gegrillter Pulpo | Grilled Octopus

Marinierter firtischockensalat, Olivengelee || Marinated firtichokes. Ulive Jelly

Im Haus geraucherter Lachs mit Whiskey aromatisiert
flouse Whiskey Smoked Salmon

fipfel-Meerrettisch-Jalat II fipple Horseradish Jalad

Liegenkase Mousse
Goat Cheese Mousse

Marinierter Feldsalat mit Trauben, Pistazien Crumble, Brotchip
Lamb’s Lettuce Grape 3alad. Fistachio (rumble, Breadchip

- Diese Gerichte werden auch als Kleine Portion angeboten. || These dishes are also offered as a small portion.

5,90

5,00

14,50
3,10

14,50

14,00

12,50



IALADS :

Gemischter Gartensalat || /Tlixed Garden Jalad

Hlein || Small 450
Grof I Large 100
HUR Blattsalat™ || AUA Salad™

Ziegenkase, Zwiebeln, Oliven | Goat Cheese Crumbles, Red Onion, Olives 11,00

Bitte wihlen Sie Thr LMW:MM;L@: Pw::bomfrwo/vt—Kth&r Vinaigrette, Balsamico- oder Caesar’s Dressing

Please choose your fwtrordt& d/mx&nﬁ: Romaine Lettuce, Croutons, Bacon, Parmesan, Capers, Caesar’s Drar:dnig

Caesar Salat™ | Caesar Salad™

Romanasalat, peck, Croutons, Parmesan, Rapern, (aesar’s Dressing
flomaine lettuce, Croitons, Bacon, Parmesan, (apers, (aesar's Dressing 10,50

Add Chickent Strips
Add Steak Tips

UEGETARIAN
Arborio Risotto™

Geschmorter Orangen-Fenchel, StuRkartoffel || Braised Orange-Fennel Sweet Fotato 15,50

Hichererbsenburger || Lhick Fea Ueggie Burger

Minz-Joghurt, Tomaten, Zwiebeln, Kleiner gemischter Jalat
Mint Yougrt Sauce, Tomatos, Onions. Small Salad 14,00
Mit gereiftem Cheddar || With figed (heddar 15,00

¥ Diese Gerichte werden auch als kleine Portion angeboten. || These dishes are also offered as a small portion



MAIN COURSES
HUR Burger

180 g Rinderhack, Ruccola. Essiggurke, Tomate, gereifter Cheddar, kleiner Caesar Jalat
6,5 0z Ground Beef, flrugula, Fickles, Tomato, figed Cheddar, mall (aesar Jalad

Wir servieren unseren Burger medinm oder durvch.
We serve our Burger wmedium or well done.

Mangalica-Hottlet Schwein || Mangalica [utlet

Jalat mit grunen Bohnen. suR saures rotes Paprika felish
Jalad with green beans, sweet and sour red pepper relish

HUR Schnitzel™ || HUR Escalope™

Rostkartoffeln, Wildpreiselbeeren Il fan-floasted Fotatoes, (ranberry Jauce

Uom dchwein || Fork
Uom Ralb I Ueal

Im Haus geraucherte BBQ Ribs vom Rind
flouse Imoked BB( Beef fibs

HUR BBO Jauce, Ofenkartoffel mit Sourcream
HUR 660 3auce, Ouen fotato With Sour Cream

Unser aktuelles lero/pjert}o/vt ﬁ'//fvdwv Ste in unserer satsonalen Karte.

You 'Ll ﬁ'/md/ the fz'/s/u :p&o&w// i our seasonal menu.

Bitte fragen Sie nach unserer fillergenliste.

Flease ask for our allergen list

16,00

16,00

14,00
20,50

23,00



I STEARS

Tge

Kammy, Nacken, Hals || Neck

Fehlrippe, Hohe Rippe || Middle rib, prime vib
Spannrippe, Querrippe || Flat rib

Brust, Brustspitze, Brustkern | Brisket of beef
Bug, Schulter, Blatt || Leg of mutton plece
Vorderhesse, Hinterhesse || Shin, shank
Hochrippe, Roastbeef || Prime rib, sirloin
Filet || Filet of beef

Dinnung, Bauch | Belly

Kugel || Thick flank

Hiifte, Blume | Rump

Unterschale, Oberschale | Top side

R R VI N N VR N

N

Suchen Sie sich Sorte und Grifse Ihres Steaks an unserer Eleischitheke oder vom Ka'f%ohrmk aus. Unse-
re Kiche jn'ééen/ ﬁw Sie ganz individuell zwf unsrem (ﬁemm/ Hoézko/péeﬁn'éé.

Choose ﬁfom our &awfg& selection ofﬁex/p and, d/l’)/ aﬁed steaks. Each steaak (s MMM&@/ ﬁn}ééeafd/ to
your p@‘w&m /7)/ our experienced cooks.

. . . £
Rinderfilet || Beef lenderloin
Besonders zart, mager und mild im Geschmack. 17,00/100g
Incredibly tender, lean and mild taste. /3502
U5A Prime Rib Eye Creekstone Farms
Durch seine ausgepragte Marmorierung ist es unglaublich saftig und voll im Geschmack. 20,00/100q
Ferfectly marbled fat. unbelievable juicy with full flavor. /3,502

U3l Prime Roastbeef Creekstone Farms

Fin etwas niedriger Fettgehalt, aber immer noch eine ausgepragte Marmorierung
und deswegen sehr 2art und saftig. 18,00/100g
Beautyful fat cap and marbling, incredibly tender and juicy. /3502



Flanksteak von der Farse || flank Steak From The Heifer

Fin saftiges Stuck, das auf den Rippen der Huh aufliegt.
Trotz nicht so hohem Fettgehalt sehr zart und saftig.
load balance of fat tender and juicy.

Uruguay Hiifte “Grain Fed” Il Uruguay “Grain fed” flump Steak

flus der Heule des Rindes ist die Hifte ein besonders mageres und aromatisches Stuck.
Durch das Zufittern uvon Getreide wird das Fleisch besonders 2art und saftig.
fl lean piece from the hip. very tender.

[rish T-Bone

Die Tiere stammen aus der gleichen Farm wie unser Tomahawk. Dieser Cut zeichnet sich aus da
er 2wei unterschiedliche ticke hat. Zum einen ein saftiges Roastbeef mit toller Marmorierung
und zumanderen ein mageres, zartes Ffilet.

(et the classic steak thats perfect for anyone craving a dramatic and delicious steak esperience.
Filet mignon on ane side, 1Y Strip on the other. The cows are only fed onsite organic food. From

when they are born till slaughter they live on the same farm. Therefare the stresslevel is very

low and the best possible quality is quaranteed

Wenn Sie entspannit sitzen bleiben michten, haben wir zwel Variationen ﬁw Sie.

9‘ yow would, like to stay at your table, we have two options you can choose ﬁ/om

[}
Gentleman's Cut
300 g USA Rib Eye 3teak mit zwei Beilagen und einer Jofe nach Wahl.
105 0z Us fib Fye with two sides and a sauce.

lady's Cut

180 g Filetsteak, eine Beilage und eine oRe nach Wahl.
6,5 0z Beef Tenderloin with one side and a sauce.

Bitte fragen Sie nach unserer fillergenliste. | Flease ask for our allergen list

€

16,00/100 g
/3,502

11,00/100g

/3,502

18,00/100q
/3,502

69,00

36,00



Das ,Dry A_qat
R&g‘m@‘Wm von
mindestens vier
Wochen-bei hoher
Luﬂfawoh/téjke&t
intensiviert den
E{gwﬁa&hmk des
Fleisches und jb'/?t thm
etne besondere Note.
The d/V/l/ aﬁed/ process
begins at a minimum
of fow weeks atr dried
with high humidity,
which glve the meat its
oww special taste.

DRY AGED CABINET
Dry flged Roastbeef

8-10 Wochen gereift, wirzig im Geschmack.
6-10 weeks aged. flavorful in taste.

Dry figed Rinderfilet || Jry figed Tenderloin
4-6 Wochen in dunner Talgschicht gereift. Mager und 2art.
-6 weeks aged. lean and tender.

Hochrippe nach Tagesschnitt || /17 Jtrip
fim Hnochen gereift. Hraftiger Fleischgeschmack - ab ca. 500g
flged on the bane. 3trong flavor. - from approx 500g

IDE DISHES

Wildfanggarnele | flead on Tiger Frawn

firtischocken a la barigoule II firtichokes a la Barigoule
Pimientos de Padron || fimento Feppers

Glacierter Spinat || Glazed Spinach

Jaisonales (rillgemuse Il Jeasonal Grilled Uegetables

Maiskolben mit Hrauterbutter II orn On The (obb, Herbed Butter
Hartoffelgratin mit Taleggio Il Fotato Gratin, Taleggio Cheese
Rostkartoffeln |l Pan-roasted Fotatos

Ofenkartoffel mit Sour Cream |l Baked Fotato. Jour Cream
JuRkartoffel Pommes Il Jweet fotato Fries

Pommes Frites mit Rrauter-Hnoblauch Il french Fries with Garlic and Herbs
Triffel-Parmesan-Pommes Il Truffle-Farmesan-fries

frauterbutter / BBQ Sauce

flerbed Butter | BBQ Sauce

Chimichuri / Piri Piri / Thymianjus / Cognac-Pfeffer-Jauce / Jauce Bearnaise
Chimichuri | Pir Firi | Thyme Jus | Lognac Fepper Jauce | Bearnaise

Alle Sauncen sind Wj&mo/vt Al sauces ave homemade.

16,00/100q
/3,502

18,00/100g
13,502

10,00/100q
13,502

10,00
5,90
5,90
5,00
5,00
5,00
5,50
4,50
4,50
5,00
4,00
5,00

2,30

3,50



DESSERT :

Toblerone® Mousse

Himbeersauce Il flaspberry Sauce 8,00
Oreo Cheesecake

Bourbon Uanilleeis, Beerenkompott II Bourbon Uanilla Ice (ream. Berry lompate 8,00
Orangen Panna Cotta || Orange Fanna [olta

Erdbeer-Minz Salat || Strawberry-Mint Salad 150

Hausgemachtes Jorbet || flomemade Jorbet
1 Rugel Il 7 scoap

fiufgegossen mit Prosecco Il Try with prosecco 3,00
fiufgegossen mit Wodka Il /ry with vodka 5,00
Jaisonale Uerfuhrung || Jeasonal [essert 750

Wenn Sie einen auserlesenen Rum, W/w'fk@/, Cognac oder Bmmdy zu Threm Dessert méchten,
agen Ste bitte nach unserer Spirituosen Karte.
9‘ yow W&ﬂ/r @ fm,e Rum, W/w:k% Cognac or BVA/W with your Dessert, please ask for our spirits meni.

DESSERT WINE 5
2018 Le Moelleut Chenin Blance

fim Gaumen erleben 3ie firomen von fipfel, Orangenschale und einem feinen Hauch Uanille.
On the palate you will experience aromas of apple. arange peel and a fine hint of vanilla. 5,00



nonino Grappa Di Chardonnay 41%
nonino Grappa Di Merlot 41%
anaLiAno mARCATI Grappa Di Brunello Montalcino 0%

HIGH CLASS SFIRITS 2

LanTentammeR Mirabellengeist 4% |1 Mlirabelle 477

LaneEniAmmER Waldhimbeere Y2% |1 Uild faspberry 177

LANTERHAMMER Schlehengeist (im Slyrsfass gereift) 42% I Sloe (barrel aged] 47%
LanTentammeR Uogelbeere 4% || flowanberry 4%

LaneEnimmeR Walnusslikor 30% || Walnut Ligueur 47%

LanTEnHAMMER Obstler 40%

H[ﬁh’ [[ﬂjj 5P ]ﬁ[ T j FROM PALATINATE 2cl Il DESTILLERY JURGEN HEUSSLER

Williams Christ Birnenbrand 42% || Williams Christ fear 2%
Jpezialbrand Quitte Y0% I Specialbrand Quince 40%
Jpezialbrand Marille 40% Il 3pecialbrand fipricat 40%
Himbeergeist 38% || Raspberry Brandy 36%

H[ﬁh’ [[ﬂjj 5P [ﬁ[ T 5 FROM AUSTRIA + SWITZERLAND Pcl

paRzmAIR Oebrannte Haselnuss 39.1% || Hazelnut 39.7%
paInz Nusserla 34% Il flazelnut 34%

rasseinD UIEILLE PRUNE 40% Gereifte Pflaume I Flum 40%
Fassaind UIEILLE POMME 40% Gereifter fipfel || Apple 407
rassinD UIEILLE POIRE Y0% Gereifte Birne I Pear 407

6.00
6,00
6,50

6,50
6,50
1,00
8,00
5,00
4,00

5,50
5,50
6,00
5,50

150
5,00
8,00
8,00
8,00



JOFTDRINAS g

Coca Cola '?, Coca Cola light ' Coca Cola Zero ', Fanta Orange ! 0201 300
THomas HERRY Tonic Water " Bitter Lemon ¥, Ginger Ale !, Spicy Ginger, Pink Grapefruit ! 0251 250
Red Bull Energy ® Sugarfree * 0201 400
ARCOBRAU Zitronenlimonade || lemonade, Spezi 0201 250
0401 320

aauct fipfel Naturtrib, Johannisbeernektar, Orange 0201 290

(loudy fipple. Black Lurrant, Orange 0401 460

worraA Maracujanektar, Jauerkirschnektar, Rhabarbernektar, Grapefruit, Cranberrynektar 0201 290

]U[[E 5 Fassionsfruit Sour Cherry, fihubarb, Grapefruit Cranberry 0401 460
Saftschorle nach Wahl I four choice of juice with water 0201 260

0101 360

ancosaiiu Tafelwasser || Sparkling water from the barrel 0201 190

, , , 0401 3]0

U/ﬁ]'t' ADELtoLZnER Classic oder Naturell | Sparkling or 3till 0251 290
0501 480

0751 590

HOT DRINKS

Espresso || Espresso 2,00
Espresso Macchiato Il Espresso Macchiato 2,10
Doppelter Espresso Il Double Espresso 3,50
Doppelter Espresso Macchiatto Il Double Espresso Macchiato 3,60
Cappuccino Il (appuccino 3,00
Milchkaffee || Caffe Latte 3,20
Latte Macchiato I Latte Macchiato 340
Haffee Creme || (affe (rema 2,90
Tee || Jea

(lassic Herbs, Fancy Chamomile, Lemon Mint, Fruit Berry, Persischer fipfel, Earl Grey Classic, Darjeeling Castelton, Sencha Supreme 3,[]”
Frischer Tee Il fresh Tea

Frischer Ingwer, Honig Il fresh Ginger. Honey 3,5”
Frische Minze, Honig Il fresh Mint. Honey 3,5”

1 Farbstoff I (olorant 2 Hoffeinhaltig I With coffeine 3 Taurinhaltig I With taurine 4 Chininhaltig || With quinine



ARCOBRAU ist eine private Braweret aus
Moof/Nb'ederba}/am und entstand im
Jahwe 1567, Mittlerweile ist sie in
mehw als 1000 gastronomischen
Betvieben veten und brauwt
15 verschiedene Biersorten
und saisonale Bierspeziali-

titen.

FEor alwmost 500 years,

, ARCOBRAU has been brewed in
_ — , Moos, at the very heart of Lower
= - (> Bavaria, where Danube anid the Isar
N e ,
Tttty Gl meet.

ancosniu Urfass Premium Hell
Wirzig im Geschmack. abgerundet bitter. 11% Stammuwirze, 5.2% Uol.
Fragrant in flavor, rounded bitterness. 11% original wort 5.2% vol

arcosriu Pilsner
Prickelnd, schlank und feinherb. 11% Stammuwtrze, 4.9% Uol.
Jparkling with distinctive smoath bitter hops. 1% original wort 4.9% vol

arcosriu Zwicklibier
Naturtrub, unfiltriert mit wertuollen Uitaminen und Mineralstoffen. 11% Stammuwirze, 5.2% Uol.

Naturally cloudy, unfiltered lager, which contains essential vitamins and minerals. 11% original wort, 52% vol.

ancosniu Weissbier Hell
Fruchtig und wurzig, mit feiner Hellerhefe. 12% Stammuwirze, 53% Uol.
Fruity and aromatic, with afine cellar - yeast. 12% original wort, 53% vol.

0,50 |
0,251

0,30

0,50 |
0,301

0,50 |
0,301

1,20
2,30

3,60

4,30
3,20

4,30
3,20



BOTILED BEER SPECIALITIES

0501 430
0301 320

ancosaiu Mooser Lies'l
% | Traditionelles Helles, mit Naturhopfen gebraut. 1% Stammuwiirze, 5.2% Uol

aBfdg
$.9%
%b,n J Iraditional Lager, brewed with natural haps. 1% original worl 5.2% vol
0501 430

ancosniu Urfass filkoholFrei
filkohalfreies Helles mit wirzigem Geschmack.

Nlon alcohol lager with a spiced taste.

ancosniu Weissbier filkoholFrei
Ein alkoholfreier Durstloscher. Ipritzig, frisch und vollmundig.
fin alcohol free thirst quencher. Sparkling and full flavoured. 0501 430
ancosniu Weissbier Leicht
40% weniger filkohol wie das Premium Weissbier. Naturtrub, leicht und fruchtig.
40% less alcohol. Lightly, fruity and fresh. 0501 430
ancosaiu Weissbier Dunkel
Nlaturtrub, dezent, malzblumig und mild.
Naturally cloudy, sutle, malty and mild. 0501 430
ancoshi Ichloss Dunkel
Jehr fein, malzaromatisch und vollmundig.
Taste of roasted malt, dark veluety sweetness, undercut with bitterness of hops. 0501 430
aainsacten Altweisse Gold
Uriger Weissbiergenuss. uollmundig und angenehm spritzig.
Rustic and high wheat beer indulgance. 5.3% Uol. 0501 430
0331 390

union Friday IPA
Ungefiltertes Indian Pale file, naturtrib, kupferfarben. 18% Stammuirze, 6.5% Ual.
Unfiltered Indian Pale file, naturally cloudy, coppery. 18% natural wort, 6.5% vol.






WHITE WINE :

Bianco di Custoza 0201 370
Cuveé verschiedener ital. Rebsorten DOC I Cuveé of different Italien types of grape DOC 0501 830
fligner ,Heuriger* 0201 380
Griiner Ueltliner, Niederosterreich II Griner Ueltliner, Lower flustria 0501 860
Chardonnay ,0riginal® AOC 0201 590
finne de Joyeuse, Limoux, Frankreich [I finne de Joyeuse, Limous. France 0,51 2040
Riesling Trocken QU 0201 470
Mugler, Pfalz I Mugler, Falatine, Germany 0501 10,60
WeiRburgunder ,Fass 31* 0201 6,00
Seehof, Rheinhessen Il Seehof fhenish Hesse. Germany 0751 2050
WeiBweinschorle ' iWhite Wine pritzers 0201 360
0501 780
Rose D0 0201 530
Torito Bravo, Carinena 0751 1780
Nlero d'flvola 0201 490
Messer del Fauno, Sizilien DOC, ltalien |l Messer del fauno, Jicily DOC Italy 051 1590
Primitivo Merlot 0201 550 Eivr wnsere offonen
Luce del Jole, Tarantino 1T, fipulien || Luce del Sole. Tarantino IGT fipulia. ltaly 0751 20,00 Wi b lunaen
Pinot Noir ,Fass HI* QBA 0201 730 QEEEIRIRRTY

Mugler, Pfalz I Mugler, Falatine. Germany 051 2480 Elaschenweine,

Malbec ,0riginal® 0201 6,00 fragen Sie bitte nach
finne de Joyeuse, Limous, Frankreich || Anne de Joyeuse. Limous. France 0751 20,60 unserer Welnkarte.




Uiktoriastrafe 23 MAIL info@kur.de
D-80803 Munchen  WEB www.kur.de
FON 0894423 7736 1@ kapitalesuomrind
FAR 089 44 23 7737 [ RapitalesuomRind

OPENING HOURS

Jonntag - Freitag 11:30 - 00:00 Uhr Il Sunday - Friday 1130am until I2pm
Jamstag 16:00 - 00:00 Uhr Il Jaturday “pm until 12pm



