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Kicbe CGjdiste

Kassen Sie Sich fiir einige Stunden in die kalinavische Welt des La

Grappa enthithven und genicfren Sie.
Meine Mitavbeiter und ich frenen uns Sie als Glast im La Civappa
begriifeen zu diivfen.

Dhy Rino FErvattesi e il “Leam

Business - Menii

Don 11:30 - 14:30 Uhy
Menii Emilia in 4 Cjdngen

€ 49,00 p.’P., inkl. Weine € 72,00 p.’p.

Gjavantievt in einer Stunde genossen.
Oegetavisch, Fisch oder Fleisch

Menii Ubervaschung
Menii Nonno Czio in 6 Giingen

Sine Revune der lotaten 40 [Jahve unseve Ubervaschangs-/Meniis
€ 88,00 p.P., inkl. Weine € 158,00 p.p.
Ab 2 "Pevsonen

Cnocchi < Lime

22:00 - 23:15: Gnocchi Ginliano & 0,21
Qino della Casa Rosso € 22,00
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Antipasti Freddi

Carpaccio di Finocchio ¢ “Parmiggiano
Carpaccio von “Fenchel mit Parmesan * Carpaccio of Fennel with “Parmesan
€ 15,00
Noci di cappasante ¢ Sedano
Mavinievte (Jakobsmuscheln * Mavinated Scallops
€ 78,00
Oitello “Lartufato
Unseve Disitenkarte der kalten Dorspeisen
€ 79,00
Carpaccio Rossini
Carpaccio Oviginal mit Ginselebertervine * Carpaccio Oviginal with Goose Liver
€ 24,00
Astaco con Aioli
Hummersalat mit¢ Aioli * Lobster Salad with Aioli
€ 29,00

Dusalate

Onsalata Dtaliana
Gemischter Salat nach ital. Avt * Salat Dtalian Seyle

Mit Pilzen * With Mushvooms
€ 713,00
Mit Gambas * With Crayfish
€ 16,00
Nach (Jigevave * Hanter's Style
€ 78,00
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Antipasti Caldi

Carpaccio di Rucchini

Cavyzmccio von Kucchini * Cm‘;mca’o 06 Cm‘cioﬁi
€ 15,00
Risotto alla Crema di “Povcino
Risotto mit Steinpilzcveme * Risotto with Povcini Cveam
€ 15,00
Carpaccio i “[Lonno alla Crema di Cavciofi
Carpaccio vom “Lhunfisch * Carpaccio of “Luna
€ 78,00
Carpaccio di Salmone con Salsa di "Patate
Kachs-Cavpaccio anf Kavtoffelsance * Carpaccio of Salmon on "Potatoe Sauce
€ 78,00
Carpaccio di Manzo alla Cvema di “Lartufo Bianco
Carpaccio anf weisser < Lviiffeleveme * Carpaccio with white “Lruffel Sauce
€ 23,00

Creme & Kuppa

Crema di "Povcino
Steinpilacreme * Cream of Mushvooms

€ 712,00

Crema di Avagosta
Langustencreme * Cream of Rocklobster

€ 74,00
Ruppa di Lenticchie con Scampi
Kinsensuppe mit Gambas * Soup of Lentils with "Drawns
€ 718,00
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Soviva la 'Pasta

Spaghetti Sofian
Spaghetti mit Gambas * Spaghetti with King "Prawns

€ 16,00

Caramelle Speck

Cannelloni mit < [Livoler Schinken * +lome made noodles with bacon

€ 78,00

Gnocchi Ginliano

Gnocchi mit “[riiffel Saunce * Gnocchi with “Lraffle Sauce

€ 79,00

Pesce

Sinfonia di Pesce Romina
Sinfonic vom Fisch * Sinfony of Fish
€ 39,00
Scampi Noemi

Gambas auf Datteltomatenmousse * King Prawns on Mousse o “Lomato
€ 39,00
Rombo Dalevia
Steinbutt auf Seeigelmark * “Luvbot with Sea-Urchin Mousse
€ 42,00
Sypigola Nonna Ada
Wolfsbarsch auf Sapran-Fenchel- Saunce * Fried Sea Pevck with Sapfhran-
Fennel-Saunce
€ 42,00
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Carne

Faraona alla “Pommery
Pevthuhn auf Pommery-Senf-Sauce * Guinea Fowl
€ 35,00

Agnello Siciliane
Chops vom Lammcaree ™ Chops of Lamb
€ 39,00
Filetto di Bisonte
Bison fiir Feinschmecker * Bison of Cjastronomer

€ 48,00

Dessert

Lris di Sorbetti Fabio

Palette von Sorbets * Selection of Shevbets
€ 11,00
Panna Cotta Patrizia

Panna Cotta aufy mavinievten Beeven ™ Panna coptta with mavinated wild Bevvies

€ 12,00
“Lvis di Mousse Mava
Dreierlei Mousse * “[hree diffevent sovt of Mousse
€ 12,00
Dessert Creazione Mavce

Auswahl unsever Desserts anfy Fruchtpiivee-Spiegel * Selection of our Desserts
on a Mivvor of Fruit-Sauce

€ 15,00



