
 

Alle angegebenen Preise in EUR inklusive aller Abgaben und Steuern. 

 

GANSLZEIT VOM 4.  NOVEMBER -  23.  NOVEMBER 2014 
    

 Ganslleber Pastete mit Portweinaspik und Toastbrot 8,40 

 Ganslsuppe mit Bröselknödel 4,50 

 1/4 gebratene Weidegans mit Rotkraut, Erdäpfelknödeln und  

 ein Stamperl Marillenschnaps, Williamsbirne oder Obstler 16,90 
   

 GANSL-MENÜ -  3-GÄNGE 23,00 
 Vorspeise oder Dessert aus der Karte  
 1/4 gebratene Weidegans mit Rotkraut, Erdäpfelknödeln und  

ein Stamperl Marillenschnaps, Williamsbirne oder Obstler 

 

   

 GANSL-MENÜ -  4-GÄNGE 29,90 
 Vorspeise oder Dessert aus der Karte  

 Ganslsuppe mit Bröselknödel  

 1/4 gebratene Weidegans mit Rotkraut, Erdäpfelknödeln und  

ein Stamperl Marillenschnaps, Williamsbirne oder Obsterl 

 

   

 WEINEMPFEHLUNG ZUM GANSL  

 Junger Wiener 2014, Weingut Zahel, Wien-Mauer 1/8l 4,30 
 

 VORSPEISEN &  SUPPEN 
 Carpaccio vom Rind mit Oliven-Zitronen-Marinade, Rucola und Baguettescheiben 8,90 

 Beef Tatar „klassisch“ vom Bio Rind (scharf oder mild)  klein (70 g) 9,40 

 mit Toastbrot groß (120 g) 12,60 

 Kräftige Rindsuppe mit hausgemachter Suppeneinlage nach Wahl   

 Frittaten, Nudeln oder Grießnockerl  3,80 

NEU Cremesuppe nach Saison  4,90 
 

 WIENER KLASSIKER 
 Wiener Schnitzel vom Freilandschwein mit Erdäpfelsalat 12,90 

 Knuspriges Backhendl mit gemischtem Salat 12,40 

 Wiener Rindsgulasch mit Semmelknödel 10,10 

NEU Rosa gebratene Flugentenbrust auf Granatapfel-Rotkraut und Kroketten 15,80 

NEU Kalbsleber Saltimbocca mit Marsalascauce und Erdäpfelpüree 14,90 

NEU Reh Cordon Bleu mit Gorgonzola-Chorizo Fülle und gemischtem Salat 14,80 

NEU Hirschragout mit Kohlsprossen und Haselnuss Schupfnudeln 14,50 

NEU Gegrilltes Zanderfilet mit gebratenen Pak Choi und Kräuterbutter 14,10 
 

 VOM GRILL  (wahlweise mit Pfefferrahmsauce oder Kräuterbutter) 

 Beiriedschnitte 16,90 

 Hühnerbrust 11,80 

 Schweinsmedaillons vom Marchfelder Freilandschwein 15,10 

 Thunfisch Steak 16,90 

 Wählen Sie als Beilage dazu: Ofenerdäpfel, Erdäpfelkroketten, Braterdäpfel,  

 Speckfisolen oder Salat  
 

 HANDGEMACHTE PASTA 
 Steinpilzravioli mit getrockneten Tomaten und Oliven 11,20 

NEU Pappardelle mit Rehsugo und frischem Thymian 11,40 

NEU Kürbisgnocchi mit Hühnchen und Salbei 10,20 
 

 SÜSSES 
 Marillenpalatschinken, 2 Stück 5,50 

 Hausgemachtes Tiramisu 5,60 

 Schokoladekuchen mit flüssigem Kern und Himbeersauce 6,10 

NEU Weiße-Schokoladen-Mohn-Mousse mit Zwetschgen Confit 6,20 

 Topfenknödel mit Marillenröster 6,90 

 Eiskaffee mit Schlagobers 4,10 
 


