Stella di Mare

4 rue Alired Durand (laye 75014 Paris

Téléphone : 01.45.40.69.59

X

Ouvert du lundi au samedi de 12h00 a 14h30 et de 19h00 a 23h00
It le dimanche de 19h00 a 23h00

e

Nous acceptions les chéques, caries bancaires et tickets restaurant.

Tous nos plats et pizzas peuvenl étre emporles

Prix nets, service compris.




Apbritis

Apéritif maison (10cl)

Kir (10cl)

Porto (6cl)

Pastis, Ricard (2cl)
Whisky J&B (4cl)

Whisky Jack Daniel’s (4cl)
Mojito (15cl)

SBaissons

Biere Lefie (25cl) 4,30€
Biere Peroni (33cl) 2,80€
Biere pression (25cl) 4,20€ (50cl) 7,50€
Panaché, Monaco (25cl) 2,00€
(oca-Cola, Coca-cola zéro(33cl)  3.,50€
Jus de fruits (25cl-concentré)  3,50€
(orange, ananas, pomme)

SBoissons chaudes

Expresso

(afe viennnois
(afé créeme
Noisette

SDigestifs (44))

Amaretto

Limoncello
Cognac

Marsala aux amandes (6cl)
Martini (bianco, rosso) (7cl)
Campari (7cl)

Vodka (ananas, orange) (4cl)
Prosecco (12cl)

Spritz (15¢l)

Cocktail de jus de fruits(33cl)
Ice tea péche (25cl)
Orangina, Sprite (25cl)

14 1 Evian, San Pellegrino

1 I Evian, San Pellegrino

Y5 1 Evian avec sirop

(Grenadine, menthe)

Double expresso

Thé, Verveine

Chocolat chaud

Aifogato (cafe, glace vanille)

brappa
bet 27
Irish Coffee




Pins Rouges

(0te du Rhone

Saint Emilion

Sk

Toscana Borgobruno

Chianti

Nero d’Avola
Bardolino classico

Chianti classico

Vs (Rasés

Bardolino Chiaretlo
Lambrusco (pétillant)
Toscana Borgobruno

Vi SBlanc

Toscana Borgobruno

Prosecco

Champagne
Bouteille —

CPins ds table italions on pichet

il
Rouge, Rosé, Blanc 0.00€

Yl
9,00€




Antipasti- L nirées

Sardina Rillette de sardine
Sperlano Friture d’éperlan

Bruschetta Pain Poilane, mozzarella, tomates, jambon de Parme
Pain Poilane, créme, mozzarella, tomates, saumon fumé

Pain Poilane, aubergine, lomate, mozzarella, basilic

(Caprese Salade, tomates, mozzarella di bufala, cipres, anchois
(Carpaceio di Manzo Beeuf cru, copeaux de parmesan, roquette

Avec accompagnement : assiette de frites, salade verte ou linguine pesto
Fritto Misto Salade, beignets de calamars et scampis, friture, sauce tartare

Assortiment d’antipasti a partager
Beignets de calamars et de creveltes, iritures d’éperlans, charcuterie, bruschetta, légumes marinés

Ssalatas QDalades

Verde Salade verte

Toscana Roquelle, tomates cerises, copeaux de parmesan

(ésar Salade, poulet, croutons de pain, copeaux de parmesan

Salerno Roquette, penne, thon, oignons, parmesan, olives, pesto

Mariotti Salade, croquette de chévre , lardons, champignons, tomates, olives

Del Chei Salade, tomates, avocat, mais, mozzarella, concombre, carotie rapée, euf dur
Pesca Roquette, saumon fumé, tomates séchées, poivrons marinés, avocats,

petites crevettes sauce cocktail




Pasce Roissons

Salmone al limone Pavé de saumon grillé, sauce citron

Tonno Genovese Steak de thon, pesto vert
Tonno di Savona Steak de thon, tomates séchées, pesto rouge, olives

Gamberi alla griglia Gambas sautées, poivrons, persil

Garri- Viandes

Milanese Escalope de veau panée 15,00€

Marsala Escalope de veau, créme, Marsala 16,50€
Limone Escalope de veau, créme, citron, persil 16,00€
(asa Escalope de veau, champignons, créme 16,00€
Boceoncini Escalope de veau, jambon, viande hachee, sauce tomate, mozzarella 17,50€
Parmigiana Escalope de veau, aubergines, mozzarella 17,00¢€

Saltimbocea Escalope de veau, jambon de Parme 18.00€

Faux-filel ai ferri Faux-iilet grillé 17,50€

Faux-filet al pepe, al gorgonzola o al iunghi 18.,00¢€

sauce au poivre, au gorgonzola ou aux champignons




Pastr RPites

Arrabbiata Penne, sauce tomate, piment, ail, persil

Genovese Linguine, pesto, créme
Bolognese Linguine, sauce tomate, viande hachée
Yernazza Penne, poulet, champignons, créme
(Carbonara Linguine, lardons, créme, jaune d’ceuf cru
(Quatiro formaggi Penne, créme, gorgonzola, chévre, mozzarella, parmesan
Siciliana Penne, marsala, champignons, coppa, créme, roquetle
Primavera Tagliatelle, poivrons, artichauls, lomales fraiches,
poulel, ail, huile d’olives
Lombardia Penne, aubergines, gorgonzola, oignons, créme fraiche
Giacomo Taglalelle, pesto rouge, tomales séchées, oignons, jambon de Parme
Marinera Linguine, fruils de mer, sauce lomate

Luigi Tagliatelle, saumon fumé, épinard, créme

Tartufo Ravioli a la truffe (pates fraiches)

11,00€
11,50€
12,00€
12,50€
12,50€
12,50€
12,50€
12,50€

12,50€
13,00€
13,00€
13.50€
15,00€




Plizge TPizaa

Foeaceia Huile d’olive, ail, olives, origan 6,00€

Margherita Tomate, mozzarella, origan 10,50€

(Chorizo Tomate, mozzarella, chorizo, olives, origan 12,50€

Regina Tomate, mozzarella, champignons, jambon, origan 12,50€
Rustica Tomate, mozzarella, lardons, créme, eul, origan 12,50€
Eina (calzone) Tomate, mozzarella, jambon, ceuf, origan 12,50€
Napoli Tomate, mozzarella, anchois, cipres, olives, origan 12,50€
Yegelariana Tomate, artichauts, poivrons, oignons, aubergines, champignons, courgettes12,50€
Rucola Tomate, mozzarella, gorgonzola, oignons, origan, roquetie 12,50€
Melanzane Tomate, mozzarella, aubergines, viande hachée, eeuf, origan 13,00€
Del Pastore Tomate, mozzarella, chévre, gorgonzola, parmesan, origan 13,00€
Douma Tomate, mozzarella, chévre, champignons, poulet, oignons, olives, origan 13,00€
Diavola Tomate, mozzarella, merguez, olives, poivrons, eeuf, persil, origan, piment 13,00€
Navona (réme, mozzarella, lardons, chévre, tomates iraiches, salade, origan 13.00€
(QuattroStagioni Tomale, mozzarella, jambon, arlichauls, champignons,

poivrons, olives, origan 13,00€
Stella di Mare Tomate, mozzarella, thon, cipres, olives, poivrons, @uf, origan 13,00€
Pescatore Tomale, crevelles, calamars, moules, ail, citron, origan 13.50€
Parma Tomate, mozzarella, jambon de Parme, créme, origan 13.50€
Kenzi Tomate, mozzarella, saumon fumé, créme fraiche, origan 13,00€

Ingrédient supplémentaire ou échangé : +1.50 €

Supplément Jambon de Parme et saumon fumé : +3,00€




Formules Déjeuner du Lundi au Vendredi

Entrée-Plat-Dessert 16.50 € Entrée-Plat ou Plat-Dessert 15.00 €

Rillette de Sardine
(Euf mayonnaise
Salade tomale, mozzarella
Assiette de charcuterie
Sk
Plat du jour
Margherita
Gratin de légumes a la viande hachée
Linguine au pesto
Sk
(réme brulée
Mousse au chocolat
Fromage blanc (coulis de iruils rouges, sucre ou miel)
Dessert du jour
2 boules de glaces
2€ supplémentaires pour un dessert a la carte

Formule Bambino (jusqu’a 8 ans) 8,50€

Penne bolognaise ou margherila
Mousse au chocolat ou 2 boules de glace
Boisson (Jus de Fruit, Coca Cola ou Sirop a I'eau)




esserts

Fromaggio bianco Fromage blanc au sucre, coulis de fruils rouges ou miel
Mousse al (ioccolalo Mousse au chocolat (Maison)

(rema bruciala Créme brulée a la cassonade (Maison)

Soulile al cioceolato Fondant au chocolat avec une boule de glace vanille

Panna Cotia (réme italienne & la vanille avec coulis de fruits rouges ou sauce chocolat

ou sauce caramel (Maison)
Tiramisu Biscuit au café, créme au mascarpone et Amaretio
(afie goloso (aié¢ gourmand : Un café accompagné de 2 mini-desserts maison
Thé goloso Thé accompagné de 2 mini-desserls maison

Gelato Glace ou sorbet 3 boules : vanille, chocolat, café, pistache, fraise, citron vert,

cassis, mangue

Mistero Meringue, glace vanille enrobés de nougatine

e Flambé au Grand marnier
(ai¢ ou chocolat liégeois Glace chocolat ou café, sauce chocolat ou café, chantilly
Amarena Glace vanille, cerises amarena el son coulis, chantilly
Profiteroles Choux fourrés de glace vanille et nappés de sauce chocolat
Banana Splil Banane, glaces vanille, chocolal et fraise, sauce chocolat et chantilly
(olonel Sorbet citron vert arrosé de Vodka ou de Limoncello

Banana liammeggiante Banane flambée au Grand Marnier




