VINOTHEK
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DIE FOLGENDEN MENUVORSCHLAGE WERDEN EXTRA FUR SIE
ZUBEREITET UND GELTEN AB EINER GRUPPE VON 10 PERSONEN, DIE
EIN EINHEITLICHES MENU AUSWAHLEN. SIE KONNEN GERNE AUS DEN
VORSCHLAGEN AUCH SELBST EIN EINHEITLICHES MENU SICH
ZUSAMMENSETZEN.

MENU 1

AVvOCADO-TATAR MIT CONFIERTEN KIRSCHTOMATEN
SALATSTRAURCHEN UND FOCACCIA

~

RosA GEBRATENES KALBSRUCKENSTEAK
SEMMELKNODEL UND RAHMPILZE

~

LubwiGs CREME BROLEE

ALS 3-GANG MENU: € 39,00
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MENU 2

GEMISCHTE BLATTSALATE
MIT JOGHURT-DRESSING UND CROUTONS

~

KURBISCREMESUPPE MIT STEIRISCHEM KERNOL

~

KALBS—lNVOLTINI

KALBSROLLCHEN GEFULLT MIT SALBEI UND PARMASCHINKEN, SALBEISAUCE
KARTOFFEL-SCHNITTLAUCH-STAMPF MIT NATIVEM OLIVENOL

M ARACUJA CREME MIT BUTTER CRUMBLE

UND WEIREM SCHOKOLADENSCHAUM

ALS 4-GANG MENU: €43,00
ALS 3-GANG MENU OHNE SALAT: € 35,00
ALS 3-GANG MENU OHNE SUPPE: € 35,00
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MENU 3

FELDSALAT MIT BALSAMICO-DRESSING
UND OFEN-GEBACKENEN KURBISSCHEIBEN

~

CoNSOMME MIT MAULTASCHENRADLE UND SCHNITTLAUCH

~

H rscHrAGOUT MIT PREISELBEER-BIRNE
UND HAUSGEMACHTEN SPATZLE

Kokos PANNA COTTA

MIT MANGO-TOPPING IM WECKGLAS

ALS 4-GANG MENU: € 45,00
ALS 3-GANG MENU OHNE SALAT: € 35,00
ALS 3-GANG MENU OHNE suPPE: € 37,50
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MENU 4

FEeLDSALAT MIT BALSAMICO-DRESSING

UND KARAMELLISIERTEN NUSSEN

HAUSGEMACHTE RAVIOLI MIT BIRNE UND WALNUSS GEFULLT
UND GORGONZOLASAUCE

BRrusT UND KEULE VON DER GANS
GLASIERTE MARONEN, BRATAPFELCHEN, ROTKOHL
ZWEIERLEI KNODEL

PumPKIN CHEESECAKE
MIT KURBIS-CHUTNEY

ALS 4-GANG MENU: € 53,00
ALS 3-GANG MENU OHNE RAvIOLI: € 39,00
ALS 3-GANG MENU OHNE SALAT: € 43,00



