VEGETARISKARATTER (Mellanstark) )

41. VEGETARISK GRYTA 130:-
Blandade gronsaker med mellanstark currysas

42. PONIR BUTTER MASALA 135:-
Hemgjort ost med tomat och cashewnotsés

43. PALAK PONIR 140:-
Hemgjort ost med bladspenat, tomat och cashewnotsas
44. SPENAT DAL 130:-
Bladspenat med gula linser i currysas

45. DAL MAKHONI 125:-
Blandade linser med tomat och cashewndtsés

FISKRATTER (Mellanstark) )

46. RAKOR CURRY 135:-
Sma réakor med indisk currysés

47. RAKOR SPENAT 135:-
Sma rakor med spenat och indisk currysés

48. JINGA MASALA 160:-
Kungsrikor med indisk currysés

KORMARATTER (Mild)
49. KYCKLING KORMA 140:-
Kycklingfiléer med yoghurt, russin, kokos och
kryddor i cashewnétsés
50. LAMM KORMA 145:-
Lammfiléer med yoghurt, russin, kokos och
kryddor i cashewnétsés
51. SCAMPI KORMA
Scampi med yoghurt, russin, kokos och
kryddor i Cashewnotsas

VINDALOO (Superstark) )))

52. KYCKLING VINDALOO 140:-
Kycklingfiléer med extra stark indisk vindaloo sas
53. LAMM VINDALOO 145:-

Lammfiléer med extra stark indisk vindaloo sis

INDISKA NAN BROD

(All brod bakas i lerugn)
54. NAN 20:-

55. NAN (VITLOK) 25:-
56. NAN (PESHWARI) 30:-
Med kokos, russin, honung, cashewnotter & socker
57. NAN (PONIR) 30:-
Med hemgjort ost och farska kryddor

58. NAN (MASALA) 30:-
Med olika speciella fron

EXTRA TILLBEHOR
59. RIS 15:-

60. POLAWRIS 25:-
61. MANGO CHUTNEY 20:-
62. CHILI PICKLES 25:-
63. MINTSAS 25:-
64. RAITA 30:-
Yoghurtsas med gurka, tomat, rodlok & raita kryddor

EFTERRATTER
65. KULPI 40:-
Indisk glass med pistagenotter, kardemumma & saffran

BARN MENY (Mild)

66. TANDOORI KYCKLING 75:-
En marinerade kyckling klubba grillade i lerugn
67. KYCKLING TIKKA BUTTER MASALA 85:-
Marinerade och grillade kycklingfiléer med
tomat & cashewnotsés

68. KYCKLING KORMA 85:-
Kycklingfiléer med yoghurt, russin, kokos &
kryddor i cashewnotsés

69. PONIR BUTTER MASALA 85:-
Hemgjort ost med tomat och cashewndtsas

LATT DRYCKER
70. LASSI
Mango och yoghurtshake
71. LASK

Gjorwellsgatan‘17. 112 60 Stockholm

MUMBAIL
GARDEN

INDISK RESTAURANG

AVHAMTNINGS MENY
Tel: 08-656 68 68

Fraga personalen om allegener
vid bestillning tack!

Oppettider:
Man-ire 11:00-21:00
Isor,son & helgdagar
kl.13:00-21:00

Lunch

Vardagar kl. 11:00 — 14:00
Ris, sallad, indisk soup, lask/lattol
samt kaffe/te ingér

Gjorwellsgatan 17. 112 60 Stockholm

E-post: info@mumbai-garden.se
www.mumbai-garden.se




FORRATTER

1. PAPATDAMS 25:-
Indiska linschips (2st) serveras, mangochutney
2. KYCKLING PAKORA 50:-
Friterade kycklingfiléer i bashonmjdl serveras, mintsés
3. PONIR PAKORA 40:-
Friterade hemgjort ost i bashonmjol serveras, mintsas
4. SAMOSA 30:-
Vegetarisk pirog (1st) serveras med mintsés
5. VEGETARISKA VARRULLAR 30:-
Friterade varrullar (4st) serveras, sweetchilisés
6. INDISK DAL SOUP 20:-
Linssoppa, delikatesskryddor

HUSETS SPECIALRATTER )

(Mild och mellanstark)

7. MUMBAI GARDEN SPECIAL 190:-
Marinerade grillade kycklingfiléer, lammfilé,
kungsrikor, cashewndtsas, blomkal, saffran, paprika
8. MUMBAI GARDEN BIRYANI 160:-
Smorstekt ris med kyckling eller lamm med ben

Alla varmrdtter serveras med ris och sallad

VARMRATTER (Mellanstark)))

9. TANDOORI KYCKLING 140:-
Tva stycken marinerade kyckling klubbor grillade i lerugn
10. KYCKLING TIKKA SIZLAR 145:-
Marinerade, grillade kycklingfiléer, serveras med
specialkryddor, gronsaker i olivolja

11. KYCKLING TIKKA GARLIC SIZLAR 150:-
Vitlokmarinerade kycklingfiléer grillade i lerugn,
Serveras, gronsaker i olivolja

12. LAMM TIKKA SIZLAR 160:-
Marinerade lammfiléer grillade i lerugn,

serveras med gronsaker i olivolja

13. MIXED SIZLAR 190:-
Lammfilé, kycklingfilé, kungsridkor marinerade
grillade i lerugn, serveras, gronsaker i olivolja

14. KUNGSRAKOR SIZLAR 200:-
Kungsrikor marinerade, grillade i lerugn,
serveras, gronsaker i olivolja

SPECIAL BUTTER MASALARATTER)

(Mild)
15. KYCKLING TIKKA BUTTER MASALA 150:-

Marinerade, grillade kycklingfiléer, tomat & cashewnotsés
16. KYCKLING MANGO BUTTER MASALA 150:-
Marinerade, grillade kycklingfiléer, mango

tomat, cashewnotsas

17. LAMM TIKKA BUTTER MASALA 160:-
Marinerade, grillade lammfiléer, tomat och cashewnotsés

BALTIRATTER))

(Sur, sot och mellanstark sas)

18. KYCKLING TIKKA BALTI 155:-
Marinerade och grillade kycklingfiléer med baltisas

19. KYCKLING MANGO TIKKA BALTI 155:-
Marinerade, grillade kycklingfiléer, mango, baltisas
20. KYCKLING GARLIK BALTI 160:-
Vitlokmarinerade, grillade kycklingfiléer, baltisas

21. LAMM BALTI 160:-
Marinerade, grillade lammfiléer, baltisés

22. KUNGSRAKOR SPENAT BALTI 165:-
Marinerade, grillade kungsrékor, spenat, baltisas

23. VEGETARISK BALTI 150:-
Blandade gronsaker, baltisas

KARAIRATTER))

(mellan stark/stark)
24. KYCKLING 150:- / LAMM 160:- / KUNGSRAKOR 180:-
Marinerade och grillade i lerugn med paprika,
vitlok, ingeféra i tomatsas
25. PONIR KORAI 145:-
Hemgjort ost med paprika, vitlok, ingefara och tomatsas

KASHMIRIRATTER ))

(Mellanstark)

26. KYCKLING/LAMM KASHMIRI
Kyckling/lamm med 16k, paprika i kashmirisas

KYCKLINGRATTER))

(Mellanstark)
27. KYCKLING CURRY

Kycklingfiléer med mellanstark currysas
28. KYCKLING DAL

Kycklingfiléer med gula linser och farsk
koriander i currysas

29. KYCKLING SPENAT

Kycklingfiléer med bladspenat och currysas

LAMMRATTER))

30.LAMM curry (Mellanstark) 140:-
Lammfiléer, currysas

31. LAMM ROGON GOST 150:-
Lammfiléer, yoghurt och currysés

32. LAMM DAL 140:-
Lammfiléer, gulalinser och féarska koriander i currysas
33. LAMM SPENAT 140:-
Lammfiléer, bladspenat i currysés

34. LAMM JALPIAZI 150:-
Lammfiléer, 16k, paprika och citron i special indisk tomatsas
35. LAMM ACHAR GOST 150:-
Lammfiléer, mangopickel i special blandade sas

SAMBALRATTER)))
(Stark)
36. KYCKLING SAMBAL
Kycklingfiléer med sambalsas
37. LAMM SAMBAL
Lammfiléer med sambalsas

MADRASRATTERY)))

(Stark)
38. KYCKLING MADRAS 140:-

Kycklingfiléer med kokos och starka kryddor i sas

39. LAMM MADRAS 145:-
Lammfiléer med kokos och starka kryddor i sas

40. SCAMPI MADRAS 150:-
Scampi med kokos och starka kryddor i sas




