
Spargelsalat mit Balsamico, grünem Pfeffer und Erdbeeren
5,90€

Antipasto della Casa
Vorspeisen nach Art des Hauses, lassen Sie sich überraschen

13,90 €
  

Burrata auf Linsengemüse
13,50 €

Spaghetti an frischen Tomaten und Büffelmozzarella
14,50 €

Tagliolini mit Jakobsmuscheln in Cognacsoße
18,90 €

Finkenstraße 2
44869 Bochum

kontakt@eppendorfs-vinothek.de
www.eppendorfs-vinothek.de

02327 – 78 75 719

Inhaber: Marco Mansutti
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Zander auf Rote Bete Risotto mit Kokosschaum
16,50 €

gebratenes Doradenfilet im Zucchinimantel auf Beluga-Linsen
mit Beilagen

17,50 €

Kalbsleber an Feldsalat und Kartoffeldressing
16,90 €

Paillard vom Angusrind
mit Parmesan, Kirschtomaten und Ruccola

16,90 €
                

Griechischer Joghurt
mit Berghonig, frischen Früchten und Wallnüssen

5,80 €
 

Tartufo Eis
5,50 €

Käsevariation mit Früchtebrot
13,90 €
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RIESLING 2015, PFALZ
Reichsrat von Buhl, 100% Riesling,  – dieser Gutsriesling präsentiert sich mit klassischer Von Buhl Stilistik: 
Kühl, straff, präzise, mineralisch und knackig. Ein Riesling für Puristen. 
Das Weingut Reichsrat von Buhl ist als zertifizierter Bio-Betrieb aktiver Botschafter des naturnahen, 
nachhaltigen Weinbaus und bester deutscher Weine, 12,5% Alkohol  FLASCHE:   22,50€
          0,1    3,40€
          0,2    6,20€
RIESLING 2016, RHEINGAU
Fürst Löwenstein, 100% Riesling, Pressung der Trauben nach kurzer Maischestandzeit.
Ein mineralischer, gehaltvoller Riesling mit frischer Frucht und spritziger Säure.
Passt hervorragend zu unserem Fisch, 12,5% Alkohol    FLASCHE:   17,00€
          0,1    2,50€
          0,2    4,80€
GRUEÜNER VELTLINER 2016, KAMPTAL, OEÖSTERREICH
Domäne Gobelsburg, 100% Grüner Veltliner: Das angenehme ‚Pfefferl‘, leicht, trocken und trinkfreudig 
entsprechen seinem Charakter. – bekömmlich und wunderbar zum Spargel, 12,5% Alkohol 
          FLASCHE:   18,00€
          0,1    2,80€
          0,2    5,10€
WEISSBURGUNDER 2016, PFALZ
von Fußer. Fruchtaromen nach Apfel und Melone mit feinen Nuancen von wilden Kräutern und Muskatnuss. 
Trockener Ausbau, körperreich und mit viel Trinkfluss ausgestattet. Saftig und präsent am Gaumen. Frischer 
und lebendiger Abgang, der Lust auf mehr macht.
Ein wunderbarer Starter. Oder einfach-nur-so, 12% Alkohol   FLASCHE:   21,00€
          0,1    3,00€
          0,2    5,80€

GRAUER BURGUNDER 2016, PFALZ
Brendel, 100% GB,  – ein saftiger Grauer Burgunder mit milder und weicher Säure, Noten von Birne in der 
Nase. Sehr intensiv am Gaumen. Bekömmlicher und gut zugänglicher Weißwein.
Versuchen Sie ihn zu unserem Spargelgericht. 13,5% Alkohol  FLASCHE:   19,00€
          0,1    2,90€
          0,2    5,20€
SAUVIGNON BLANC 2016, RHEINHESSEN
Russbach, einprägsames Bouquet von schwarzer Johannisbeere und Stachelbeere, am Gaumen voller gelbflei-
schiger Frucht und gleichzeitig belebend-spritzig im Ausklang. Ein wunderbarer Sauvignon Blanc aus besten 
Weinbergs-Lagen in Eppelsheim. Dieser Wein macht unbedingt Lust auf das nächste Glas ... 12% Alkohol  
          FLASCHE:   19,00€
          0,1    2,90€
          0,2    5,20€



TREBBIANO DI LUGANA 2016, LOMBARDEI
Tenuta Roveglia Lugana Limne DOC, die schweren Lehmböden über Gletscherschutt bietet der eigen-
ständigen Trebbiano di Lugana-Traube beste Bedingungen. Zusätzlich übt der See eine ausgleichende 
Wirkung auf die spätreifende Rebsorte aus. Das sehr schöne Bukett zeigt Aromen von Apfel, Limonen, 
Kräuter und Frühlingsblumen. Am Gaumen frisch, saftig, füllig, finessenreich, animierend, elegant 
und lange nachhallend, 13% Alkohol      FLASCHE:   27,00€
          0,1    4,00€
          0,2    7,60€

ROSEÜ D‘UNE NUIT 2016, RHEINHESSEN
Peth-Wetz, 100% Portugieser: eine ganze nach im eignen Saft ziehen lassen, dann schonend abge-
presst, sortentypische Aromatik – Duft von Johannisbeere, etwas Quitte und ein Hauch Mandeln, 
leicht perlig, probieren Sie unsere Kalbsleber oder das Paillard damit,  11,6% Alkohol 
          FLASCHE:  22,00€
          0,1    3,00€
          0,2    5,90€
CHIARETTO 2016, LOMBARDEI
Tenuta Roveglia Chiaretto Classico. Der Chiaretto ist eine Cuvée aus Gropello, Marzemino und Barbe-
ra. Die Trauben wurden von Hand gelesen und nach einer Maischestandzeit von einem Tag wurde die 
Maische vom Saft getrennt. Das sehr schöne Bukett zeigt Aromen Kirschen, Himbeeren, Mandelblü-
ten, Frühlingsblumen und mineralische Akzente. Am Gaumen füllig, frisch, feine Frucht, zarte Würze, 
elegante Säure, mineralisch, charmant, süffig und angenehmer Nachhall, 12,5% Alkhol   
          FLASCHE:  25,00€
          0,1    3,90€
          0,2    7,40€

PRIMITIVO DI MANDURIA 2016, APULIEN
Tenuta Roveglia Chiaretto Classico. Ein wirklich tadelloser, harmonischer und fruchtbetonter Primi-
tivo di Manduria duftet im Bouquet herrlich fruchtig nach Kirschen, Pflaumen und Brombeeren. Im 
Geschmack präsentiert sich der Rotwein trocken, warm und weich mit dem richtigen Maß an sanften 
Tanninen. Passt gut zu unseren Fleischgerichten und der Käseplatte, 14,5% Alkhol   
          FLASCHE:   18,50€
          0,1    2,80€
          0,2    5,10€

BARBERA D‘ASTI 2016, PIEMONT
Tenuta Olim Bauda. Leuchtendes und lebendiges Rubinrot. In der Nase fein und intensiv, mit schönen 
Noten von Kirschen und Waldfrüchten. Im Gaumen ist er vollmundig, mit einem guten Körper. Ange-
nehmer und langer Abgang, unsere Empfehlung zur Kalbsleber oder Paillard, 14,% Alkhol   
          FLASCHE:  30,00€
          0,1    4,50€
          0,2    8,30€
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