“Iokyo

STARTERS
Chef's Choice Tartar # 99 kr Fried Tempura Shrimps ¢ 129 kr
Beef Tataki ¢ ¢ 125 kr Edamame with Seasalt or Chilibean sauce W 69 kr
Fried Seasonal Tempura Vegetables ¢ (& 75 k
Miso Soup with Tofu or Fish 69 kr ) ot aran & Ve ehles o ey ¢
P Japanese Chicken Gyoza # 129 kr
Hotate Kataifi 99 kr m
SUSHI
Nigiri Moriawase - 12 pcs 239 kr
Salmon 49 kr 79 kr 79 kr
Tuna 55 kr 89 kr 89 kr Sashimi Moriawase - 12 pcs 229 kr
Halibut 55 kr 89 kr 89 kr
Scallop 89 kr 89 kr 89 kr Maki Moriawase - 24 pcs ¢ 435 kr
Hamachi 55 kr 89 kr Nigiri & Maki Moriawase - 14 pcs # 259 kr
Sweet EBI 55 kr 89 kr
Shrimp 49 kr 89 kr Nigiri, Sashimi & Maki Moriawase - 32 pcs # 525 kr
Beef 55 kr
Hokkigai 55 kr
Avo_cado HhLg Pregnant Menu - 12 pcs # 195 kr
Inari Tofu 35 kr n
Tamago 35 kr Tokyo Kids Menu - 10 pcs 125 kr
Vegetarian Menu - 12 pcs 189 kr
Vegetarian W 135 kr Soft Shell Crab Tempura 179 kr
California Deluxe 159 kr Shrimp Tempura 159 kr
Tokyo 15 169 kr Deluxe Tempura (fried futomaki) ¢ 169 kr
Halibut 159 kr Beef’ Uramaki & 169 kr
Surf’n Turf ¢ 159 kr Crispy Duck ¢ & 159 kr
Scallop & Bacon # 159 kr
GRILL DESSERT
Charcoal Grilled Beef 275 kr Chocolate Fondue (2 pers) « & 169 kr
Fillet Mignon ..‘}‘ 279 kr Lakritskladdkaka 51‘} 89 kr
Matcha Cheesecake & 79 kr
Japanese Style Lamb Rack # 235 kr
Pannacotta 79 kr
Teriyaki Grilled Salmon 195 kr
SIDES
Beef Salad 229 kr
Wakame salad 39 kr Crispy Seaweed 39 kr
Kimchi salad 29 kr Dips 10 kr
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Vanligen informera din servitér om andra allergier.



COCKTAILS

Margarita 119 kr Premium Old School Sours 119 kr
Orchid Touch 19 kr Litchilini 19 kr
High End Lynchburg Lemonade 119 kr Cheerio Alexander 19 kr
Frozen Daiquiri 119 kr Irish Coffee Tokyo Style 19 kr
Elder Sakura 119 kr

SPARKLING WINE
Glas Flaska

Piccini Prosecco Extra Dry 69 kr 349 kr
Manuel de Cabanyes Brut Natur Cava 89 kr 449 kr
Rotari Brut Rosé 69 kr 349 kr
Billecart-Salmon Brut Réserve Champagne 699 kr
Pol Roger Brut Reserve Champange 1,199 kr
BEER

Litovel Premium (draft) 60 kr Mohawk Citra Session Ale (33cl bottle) 89 kr
DI & CIin Lo (g Bt 69 kr Dark Penance Imperial Black IPA (33cl bottle 8,9%) 109 kr
B L o= 59 kr ClownShoes Clementine (33cl bottle) 99 kr
Sapporo (33cl bottle) 69 kr

Lucky Buddah Lager (33cl bottle) 69 kr Shofferhofer Hefeweisen (bottle) 59 kr
Innis & Gunn Toasted Oak IPA (33cl bottle) 69 kr

Guest Beers

WINE
Red Wine Glas  Flaska White Wine Glas Flaska
Valparadiso 89 kr 375 kr Valparadiso 89 kr 375 kr
La Vielle Ferme Rouge 95 kr 395 kr Vegabrisa Sauvignon Blanc 95 kr 385 kr
Podere Montepuliciano d'Abruzzo 99 kr 415 kr La Vielle Ferme Blanc 99 kr 415 kr
T Partes Guerind 109 kr 445 kr
KD L Hugel Gentil 109 kr 445 kr
NON ALCOHOLIC WINE, BEER & COCKTAILS CIDER
Glas Flaska Sommersby Double Press (33cl bottle) 69 kr
Barrels and Drums Chardonay 55 kr 249 kr Sommersby Pear (33cl bottle) 59 kr
Barrels and Drums Merlot 55 kr 249 kr Sommersby Rosé (33cl bottle) 59 kr
Nils Oscar Alkoholfri 49 kr
Alkoholfria Cocktails 75 kr
SAKE
Glas Krus
Akashi-Tai Junmai Ginjo Sake 69 kr Akashi-Tai Junmai Ginjo Umechu 169 kr
Akashi-Tai Junmai Ginjo Sparkling Sake 89 kr Akashi-Tai Junmai Ginjo Yuzushu 169 kr

SOFT DRINKS & COFFEE
Soda 29 kr Double espresso 35 kr

59 kr
29 kr
29 kr

Fentimans Botanically Brewed Beverages
Coffee

Cappucino

Sencha Green Tea

Espresso
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RED WINE Glas Flaska Fyllighet ~Stravhet Fruktsyra

PATRIALE ROSSO ORGANIC (Ekologisk) & & ¢ 89kr  379kr 3) 6 \9
Italien, Vino d’ltalia, Piccini.

Primitivo, Montepulciano, Nero d’avola, Merlot.

Fruktigt och smakrikt i en generds stil med inslag av morka kérsbar,

choklad, érter och fat.

PODERE MONTEPULCIANO D’ABRUZZO & 95kr  405kr 5) s 2
Italien, Abruzzo, Umani Ronchi.

Montepulciano.

Medelfyllig med en balanserad syra och karaktar av kdrsbar och moérka bar,

gummi och tobak.

LA VIELLE FERME ROUGE & & & 99kr  415kr 5 (s 5)
Frankrike, Rhoéne, La Famille Perrin.

Carignan, Cinsault, Grenache, Syrah.

Ungdomlig, kryddig doft med mork frukt och réda bar,

bjérnbér och blabér i smaken féljt av kryddor med langt avslut.

HIGH ALTITUDE MALBEC SYRAH & & 425kr _7) 7 3
Argentina, Mendoza, Bodegas Escorihuela.

Malbec, Syrah.

Moérk rod férg. Doften ar fruktig och kryddig med inslag av mérka bar,

plommon, érter och viol. Smaken ar generdst fruktig och smakrik med

inslag av mérka bar, plommon och o6rter.

PICCINI CHIANTI RISERVA COLLEZIONE ORO ax 449kr _7) 7 \2)

Italien, Piccini.

Sangiovese, Cabernet sauvignon.

Stor utvecklad doft med inslag av kérsbar, lakrits, Idder och ekfat. | smaken
ar vinet elegant med mogna bar och kryddor samt fyllt med inslag av
lader och rostade ekfat.

RAIMONDA BARBERA D’ALBA DOCG & 475kr _7) 6 \?)

Italien, Piemonte, Fontadafredda.

Barbera.

Mycket fylligt och fruktdrivet vin med mangder av mogna késbar, bjornbar
och kryddor. Vinet har en harlig rostad ekfatston som bars upp av tanninerna
och den friska fruktsyran.

NOBLE VINES 667 PINOT NOIR & & ¢ 495kr _7) 6 \9
USA, Monteray. CA, Noble Wines.

Pinot noir.

Nyanserad, balanserad smak med fatkaraktar, inslag av jordgubbar, érter, mérka koérsbar,

kryddor och choklad.

3 FINGER JACK OLD VINE ZINFANDEL &« 529kr \9 6 \9
USA, Kalifornien, Lodi, 3 Finger Jack Cellars.

Zinfandel.

Generds fruktig smak med en rostad fatkaraktdr med inslag av plommon, blabér,

bjérnbar och vanilj.

CLOS MUSTARDO PRIORAT & 549kr ONRE D)
Spanien, Priorat, Clos Mustardo.

Garnatxa, Carignan, Cabernet Sauvignon, Merlot.

Mycket réda bér | doften med harliga toner av choklad och balsamico, vinet ar fylligt

med mogna tanniner, ektoner och ett mjukt avslut.
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WH ITE WI NE Glas Flaska Fyllighet Stravhet Fruktsyra

PATRIALE BIANCO ORGANIC (Ekologisk) & & 89kr  379kr : _7) \9
Italien, Vino d’ltalia, Piccini.

Viognier, Chardonnay, Vermentino, Pecorino

Fruktigt och friskt med toner av tropisk frukt, paron, farska érter och melon.

Fin laskande eftersmak.

VEGABRISA SAUVIGNON BLANC &= &, 95kr  395kr : 6) \3)
Spanien, La Mancha, Vid y Espiga.

Sauvignon Blanc.

Torr spansk Sauvingon Blanc med stora blommiga aromer och krisp smak

dar gréna dpplen och gras ar framtradande.

LA VIELLE FERME BLANC & i« 99kr 415kr 1
Frankrike, Rhoéne, La Famille Perrin.

Bourboulenc, Grenache blanc, Vermentino, Ugni Blanc.

Doft av exotisk frukt, gréna applen och hasselnétter.

| smaken finns citrus, gréna applen och honung med en frisk fruktsyra.

</
()

CINEMA g ¢ 455kr a 5) _)
Spanien Rueda, Cinema Wines.
Verdejo.

Frisk doft dar citrus och persikor méts, kraftfull och balanserad smak av vit
stenfrukt och gréna grénsaker. Gott med en véldigt lang eftersmak.

DONNA DI VALIANO CHARDONNAY g ¢ 475kr : 5) \3)
Italien, Piccini.

Chardonnay.

Inbjudande och elegant doft med méngder av mineral, citrusfrukt och rostat bréd.

| smaken ar vinet valbalanserat med en harligt frisk syra som balanserar upp frukt

och ekfatstoner.

GUILLA g~ & & 485kr IO RO

Spanien, Costers del serge, Cercavins.

Garnatxa Blanco.

Torr Garnatxa med hég syra och komplex rundhet, smak av citrus
som dvergar till melon med ett langt avslut.

MAXIM RIESLING & © 495kr N (D ©)
Tyskland, Mosel, Maximin Grinhaus.

Riesling.

Latt, frisk, ren och elegant Riesling med mineralkaraktadr och aningen sétma.

CALVET CHABLIS & ¢ 549kr | ) )
Frankrike, Bourgogne, Calvet

Chardonnay.

Doften har inslag av grona dpplen, blommor och rékig mineral.
| smaken hittar man toner av citrus, dpplen och mineral.

UNDERWOOD PINOT GRIS & di @ 599kr DD ®
USA, Oregon, Union Wine Company.

Pinot gris.

Ungt friskt och mycket fruktigt vin med inslag av gula dpplen, citrus, gréna paron och orter.

Frisk eftersmak med tydliga toner av gréna paron.

CROCHET SANCERRE & & 9 649kr N 5) D

Frankrike, Loire, Francois Crochet.
Sauvignon blanc.
Torr och krispig med hdg, frisk syra. Fullpackad med svartvinbarsblad, citrus och mineraler.
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