BOSEHOF

KLEINIGKEIT

Mousse von Strauchtomaten
mit maschinell frisch geschalten
Spieka-Neufelder Krabben

14,50
Karamellisierter Schafskase
vom Milchschafhof Brinjes
mit Rucola 13,00

Lammfilet im Ratatouillemantel

mit Pesto und kleinem Salatstrauf3
14,00

SPEISEKARTE

SUPPE

Gazpacho:
Kalte spanische GemlUsesuppe

mit Knoblauchcro(tons
8,00

Zitronengras-Ingwersuppe

mit Garnelenspiel
9,00

Rehessenz mit Pfifferlingen

und Streifen vom Krauterpfannkuchen
9,00

VEGETARISCH

Frischkase-Ravioli
mit frittierten Zucchini
und Tomatensugo

19,50

SteinbeiBerfilet

in Salbeibutter gebraten
frittierte Zucchini

und SuBkartoffelstampf

24,00
Ganze Kutterscholle
in Speckbutter gebraten
dazu Petersilienkartoffeln
und Gurkensalat 22,50

Gebratene Maispoulardenbrust
auf mediterranem Gemuse
und Rosmarinkartoffeln

21,50
Medaillons vom Kalbfilet
mit Gartenkrauterkruste

kleines Gemuse und Kartoffeltaler
31,00

Frische Pfifferlinge
mit Gartenkrauterrahm
im Nest von Walnuss-Spatzle

FISCH

19,50
Gedunstete Roulade
von Nordsee-Limandes
und Island-Lachs
Currysauce, Sesam-Spitzkohl
und Basmati-Reis 26,00

Matjesfilets ,Hausfrauen Art"

mit Apfeln, Zwiebeln

und Gewlrzgurken in Schmand
und Schwenkkartoffeln 23,50

FLEISCH

Rehkeule, am Stlck rosa gebraten
Wacholdersauce, frische Pfifferlinge
Kartoffelkroketten

und Preiselbeerbirne
28,50



BOSEHOF Fd SPEISEKARTE

VEGETARISCHES MENU FISCH MENU

Karamellisierter Schafskase Mousse von Strauchtomaten
vom Milchschafhof Brinjes mit maschinell frisch geschalten
mit Rucola Spieka-Neufelder Krabben
b S X X X
Gazpacho: Bederkesaer Raucheraalsuppe
Kalte spanische Gemlisesuppe R
mit Knoblauchcro(tons SteinbeiBerfilet
* ok ok in Salbeibutter gebraten
Frische Pfifferlinge frittierte Zucchini
mit Gartenkrauterrahm und SuBkartoffelstampf
im Nest von Walnuss-Spatzle R
X K K Gebrannte Créme
Altlander Kirschsuppe mit frischen Beeren
mit Halbgefrorenem und gesalzenem Toffee-Eis
von weiBer Schokolade
48,00
39,00
BOSE MENU
Lammfilet im Ratatouillemantel
mit Pesto und kleinem SalatstraufB3
X X X
Zitronengras-Ingwersuppe mit Garnelenspiel3
X X X

Rehkeule, am Stlick rosa gebraten
Wacholdersauce, frische Pfifferlinge, Kartoffelkroketten

und Preiselbeerbirne
X X X

Panna cotta von der Tonkabohne
mit Rosmarin-Aprikosen

46,00

DESSERT

Altlander Kirschsuppe 9,50
mit Halbgefrorenem

von weiBBer Schokolade Gebrannte Créme

mit frischen Beeren

Panna cotta von der Tonkabohne und gesalzenem Toffee-Eis
mit Rosmarin-Aprikosen

9,50

9,50



KLASSIK

Diese Gerichte servieren wir IThnen
taglich von 17:30 bis 21:30 Uhr,
sowie Freitag bis Sonntag von 12:00 bis 14:00 Uhr

SALATE

Landhaussalat mit

Sprossen und Sonnenblumenkernen 9,50
Gebeiztem Lachs und Dillrahm 14,00
Schweinefiletscheiben und Knoblauchrahm 14,00

SUPPEN

Sietlander Hochzeitssuppe Bederkesaer Raucheraalsuppe
mit Fleisch- und Gemuseeinlage 10,50
7,50

FISCH & FLEISCH

Sietlander Wurst- und Schinkenplatte
mit Landbrot und Butter

14,50 Paniertes Schnitzel

vom Strohschweinriicken

Pommes Frites und Salatteller
Nordsee-Schollenfilets 19,50

in Speckbutter gebraten
Petersilienkartoffeln und Gurkensalat

22,50 Rumpsteak vom Sietlander Weiderind
mit Krauterbutter
Zanderfilet Schmorzwiebeln und Bratkartoffeln
kross auf der Haut gebraten (2009g) 25,50
Kirschtomaten- Lauchgemduse (3009) 34,00
und Nusskartoffeln
24,50
Rehragout aus heimischer Jagd
Schweinskopfsulze mit Pfifferlingen, Spatzle
mit Bratkartoffeln und Blattsalat in Preiselbeerrahm
und Remouladensauce 19,50

14,50



